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se lidé experimentii do znacné
miry nasytili a zacinaji se vracet
k piviim, ktera dobfe znaji a na
ktera byli 1éta zvykli. Ani ,,euro-
pivo“ uz nastésti netdhne zdaleka
tak jako dfive. Kvalitni, femeslné
zpracované Ceské pivo, které je
radost pit, je uz zase v kurzu. To
je pro nas dobra zprava. Vsichni
védi, Ze pro vyrobu vSech nasich
piv pouzivame vyhradné klasic-
kou technologii ¢eského piva pl-
zenského typu s dvourmutovym
zpisobem vareni, kvasenim
v otevienych spilkach a zranim
vlezackych sklepich. Jako surovi-
ny nam slouzi vlastni voda, prvo-
tfidni humnové slady a vyjime¢-
ny chmel z vlastnich chmelnic.
A co je rovnéz dulezité — veskeré
pivo dodavame vyhradné nepas-
terizované. Chci véfit, Ze jsme
tak svym dilem ptispéli k tomu,
Ze navrat konzumentti k osvéd-
¢ené tradici toho nejlepsiho ces-
kého piva bude uz trvaly.

S pivovarskym Dej Biih Stésti
Petr Mensik,
sladek Pivovaru Svijany

Chmelu se

° v e
loni darilo
Mimorddné uspé$ny rok maji za
sebou diky idedlnimu pocasi a kli-
matickym podminkdm ce$ti pés-
titelé chmele. Celkem loni sklidili
7711,61 tuny suchého chmele pri
téméf rekordnim pramérném vy-
nosu 1,61 tuny z hektaru. Po né-
kolika podprimérnych letech se
tak meziro¢né produkce jedné ze
zékladnich surovin pro vyrobu piva
zvys$ila 0 59,24 procenta.
V Ustécké oblasti, kde se péstuje
chmel pro svijanské pivo, se jeho
produkce meziro¢né zvysila o 37,31
procenta na celkovych 819,31 tuny.
Nejvice cenéné odridy — Zateckého
poloraného ¢ervenaku - se urodilo
663,25 tuny, o 33,91 procenta vice
nez pred rokem.

Lijanoviny

Kde se letos toci nejlepsi Svijany?

K ¢emu by bylo vafit to nejlepsi pivo,
kdyby jej nemél kdo s laskou a veske-
rou péci nacepovat? S cilem motivo-
vat restauratéry a hostinské ke zlep-
$ovani sluzeb, zvySovat kulturu piti
piva a udrzovat vysoky standard péce
o pivo propijcuje Pivovar Svijany
pravidelné od roku 2000 vybranym
restauracim ro¢ni certifikat kvality.

poslednimu, sedmnactému ro¢ni-

ku certifikace predchazelo ndroc-
né hodnoceni jednotlivych zatizeni.
Nejvyssi pocet bodt v ném ziskala
prazska restaurace ,,U Rokytky* kte-
rd o nékolik bodu predstihla lonské-
ho premianta - liberecky ,,Radni¢ni
sklipek®. Celkem se pocet restauraci,
které certifikaci prosly uspésné, zvy-
$il na 115.
»My sami déldme vse pro to, aby z na-
seho pivovaru odchdzelo jen to nejlep-
$i pivo. Ale pFinejmensim stejné diile-
Zitd je péce, kterou nasemu zdsadné
nepasterovanému pivu vénuji hostin-
Sti, kteri jej pak serviruji konecnému
konzumentovi, tekl svijansky sladek
Petr Mensik.
Pfi naro¢ném hodnoceni kazdé pti-
hlagené restaurace se posuzuje fada
parametrii. Vedle kvality toc¢eného
svijanského piva je to napriklad péce
o disténi a ofetfovani chladiciho
zafizeni, uroven sklepniho hospo-
darstvi (¢istota, bezpecnost skladky,
péce o sudy KEG), ¢istota a vyzdo-
ba vlastniho restauraéniho prosto-
ru, Uroven obsluhy a celkova péce
o zakaznika. Celkem komise slozena
z obchodniho zéstupce pivovaru, ob-
lastniho vedouctho daného regionu,
podslddka a technologa/servisniho

technika prové- 4
fuje  dokonce
37  parametrt.
Tak je zaruceno,
ze  certifikované
restaurace  nabize-
ji pouze prvotiid-
ni,  profesionalné
oSetfeny  produkt.
Restaurace ,,U Ro-
kytky, v niz se uz
tradi¢né toci viech
dvanéct druht
svijanského piva,
ziskala od komise
nejvyssi pocet bodu
predev$im diky na-
prosto  prvotiidni
péci o pivo. ,,Zejmé-
na tankovy lezik

Komise hodnoti napriklad cetnost sanitaci, teplotu
ve sklepé, cepovani piva, chut, viini a Cirost piva, spravné
myti skla a mnoho dalSich parametri.
Po udéleni certifikatu, ktery plati jeden rok, jsou
restaurace pod stalym dohledem zaméstnancii pivovaru.

Svijansky Rytit z re-
staurace ,U Rokytky* si udrzuje trvale
nejvyssi kvalitu a patti k tomu nejlep-
$imu, co mohou zdkaznici svijanskych
restauraci ochutnat,“ konstatovala
certifika¢ni komise.

Zatizenim, ktera uspé$né projdou
certifikaci, poskytuje pivovar cenové
zvyhodnéni. Pfindsi jim to také urci-
tou prestiz, diky niz je vice vyhleda-
vaji milovnici dobrého piva.

»Na dobfe osettené,
vychlazené a natoce-

sondl, kvalitni vycepni zatizeni a skla-
dovaci prostory. Bez toho nebude
Zddnd hospoda nikdy dobrd, i kdyby
nabizela sebevic nejvybranéjsich piv,“
uzavfel sladek Petr Mensik.

Nejvétsi koncentrace certifikovanych svijanskych
restauraci je na Liberecku (19) a v Praze (12).
Nejblizsi provozovnu si miZete najit na mapé:
www.pivovarsvijany.cz/kam-na-svijany/

Poradi nejlépe hodnocenych restauraci 2016

né pivo se v Cechich RESTAURACE MISTO o
a na Moravé vidycky |U Rokytky Praha 430
chodilo do restaurace Radni¢ni sklipek Liberec 413
i U Partika Litvinov 413
nebo hostince. A tak Radnice Jablonec nad Nisou 402
by to mélo i zustat. |Svijanska hospidka u Lva Liberec 402
To, co déld z restau- |Saloonu Supa Turnov 400
race do bi’)} po dnik je Zamecka konirna Vratislavice nad Nisou 398
RS ? Staré kuZzelna Slezska Ostrava 392
spravna pece 0 pivo, |Pivovarsky dvir Arabela Veseli nad Luznici 390
dobfte vyskoleny per- |Lesni restaurace Harrachovka | Tabor 389

Svijany stale
Na Slovensko se loni vyvezlo pres
30 tisic hektolitrti svijanského piva,
o 70 procent vice nez v roce 2015.
Celkem tak uz ke slovenskym milov-
niktim piva prostiednictvim spole¢-
nosti Svijany Slovakia sméfuje zhru-
ba jedna dvacetina celkové produkce
Pivovaru Svijany.

vijany Slovakia, jejimZ majoritnim
vlastnikem je Pivovar Svijany, byla
zaloZena v kvétnu roku 2014 a distri-
buuje na Slovensku kompletni sor-
timent svijanskych piv. Po necelych

oblibenéjsi i na Slovensku

trech letech jeji ¢innosti jsou Svijany
s podilem zhruba 2,1 procenta na
celkovém dovozu zlatého moku na
Slovensko na tfetim misté mezi vSemi
dcefinymi spole¢nostmi, které u na-
$ich vychodnich sousedi zalozily ceské
pivovary. Slovensko je pritom jednim
z nejvétsich importérti piva v Evropé:
v roce 2015 bylo s dovozem v celko-
vém objemu 1,6 milionu hektolitr
sedmym nejvétsim odbytistém zahra-
ni¢nich pivovarti v celé Evropské unii.
O tom, ze spottebitelské preference
jsou u obou zemi byvalé federace sta-

le viceméné stejné, svéd¢i prakticky
totozna struktura prodeje v obou ze-
mich. I na slovenském trhu jde nej-
vice na odbyt tradi¢ni svijanska jede-
néctka Svijansky Mz, a to jak tocena,
tak i v lahvich a plechovkach.

Celkem se Svijany ¢epuji ve zhruba
Sesti stech slovenskych restauraci.
Letos bude prvnim z nich po

vzoru ¢eského hodno-
ceni udélovan certifi-
kat kvality. Posouze-
nim prochazeji jiz
od brezna.




Historie a soucasnost pivovaru Svijany

Frantisek Horak a zacatek svijanského zazraku

Pivovar Svijany - jeden z nejstar-
$ich pivovari na ¢eském uzemi -
vznikl uz v roce 1564 jako soucast
Svijanské tvrze. Asi nejdramatic¢téjsi
zménu v jeho vice nez 450leté histo-
rii ovSem prinesl az rok 1998, kdy se
jej jeho tehdej$i zahrani¢ni majitel
rozhodl uzaviit. Na samém zacat-
ku prerodu malého regionalniho
pivovaru v jednu z nejvyhlasenéj-
$ich znacek ceského pivovarnictvi
tehdy - a i po Fadu dalsich let - stal
jeho tehdejsi sladek a reditel Fran-
tiSek Horak. Se zapalenym $estase-
dmdesatiletym pamétnikem, ktery
je dodnes v pivovaru aktivni jako
obchodni sladek a ¢len piedstaven-
stva, jsme si povidali o nelehkych
zacatcich znacky Svijany.

Pivovar mél poprvé namdle uz
v roce 1985, ale tehdy se vam ho
spole¢nou akci podafilo zachrd-
nit. Na jeho obranu jste dokon-
ce zalozil Spolek na zdchranu
pivovaru Svijany, jehoz clenové
se pak jesté dlouhd léta schdzeli.
Ale priblizte nam spise dalsi kri-
ticky moment - rok 1998, ktery
byl vlastné rokem Nula, v némz
se zacala psdt jeho neuvéritelnd
novodobd historie...

Ne az v roce 1998, ale vlastné uz na
konci roku 1997 jsem se dozvédél, ze
tehdejsi anglicky majitel Prazskych
pivovartt Svijany zavie. Pro mé to
bylo nepredstavitelné. S kratkou pre-
stavkou na pocatku devadesatych let
jsem v ném byl od nastupu do pra-
ce a pivovar byl cely mdj zivot, tak-
ze jsem si nedokdzal predstavit, Ze
bych se s nim m¢él rozloudit. Zrovna
v této dobé se také vSechno zacalo
obracet — postupné jsme si napravo-
vali nasi nékdejsi $patnou povést a uz
jsme zase varili dobré pivo.

Po zna¢ném usili se mi majitele
podarilo presvéd¢it k prodeji, ale
dlouho se nedatilo dat dohromady
domluvenou ¢astku. Banky totiZz ten-
krat nepovaZovaly pivovary za per-
spektivni a nechtély na né ptijcovat.
Nakonec jsem se az v dubnu 1998
dohodl s hlavnimi investory - ot-
cem a synem Kucerovymi (dne$nimi
predstaviteli libereckého LIF TRA-
DE) - a v dramatickém zavéru jsme
pak na posledni chvili penize v hoto-
vosti vezli autem do Prahy a predali.

Napadlo by vds tehdy, v dobé,
kdy mél pivovar vystav néco pres
40 tisic hektolitrii, Ze bude za par
let vyrdbét vice nez patndctkrdt
tolik?

To v zadném pripadé. Kdybych byl
velky optimista, tak bych byl $tastny,

kdybychom vatili sto tisic hektolitrt.
Ale o tom, Ze budeme dspésni, jsem
moc nepochyboval. Védél jsem, ze
méme skvélé pivo - coz tenkrat na
rozdil od dneska nebylo jesté vitbec
pravidlem - a obrovské nadseni pro
véc. Také jsme méli dobré napady:
malo se tfeba vi, Ze ve Svijanech jsme

jsme jim ubrusy, sklenice a mycky
a Casto také sami vymyvali trubky.
Ja sdm jsem stravil hodné ¢asu mezi
hosty, abych zjistil, jak jim chutna.

Pfi vyrobé jsme se pak zamérné dr-
zeli tradi¢nich postupti, stejnych
jako v poloviné minulého stoleti,
kdy se ¢eské pivo proslavilo po ce-
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Frantisek Horak: ,Takovou technologickou revoluci jako ja uz Zadny
sladek béhem svého Zivota neprozZije: zazil jsem, kdyzZ se pivo skladovalo
ve drevé, v plechu, hliniku, a nakonec i v nerezu.“

jako vubec prvni pivovar zacali uz
na konci osmdesatych let varit jede-
nactku. A dodneska je to nase nej-
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ro vSude.

Dnes je samoziejmé jasné, Ze to
bylo sprdavné rozhodnuti, ale teh-
dy jste urcité potieboval, aby pri
vds stdlo stésti...

To ano, ale ono pfi nds stalo. Treba
hned v prvnim roce nam dost po-
mobhlo to, Ze Angli¢ané zavteli i ne-
daleky pivovar ve Vratislavicich, ke
kterému méli lidé v Liberci dost viely
vztah. Skoro vSechny liberecké hos-
pody, kde se kdysi Vratislavice to¢ily,
zacaly na protest brat nase pivo.

Jako jediny prezivsi lokalni pivo-
var jsme pak ovSsem vsadili nejen
na mistni patriotismus, ale také na
nevidanou vstficnost k zakaznikim
i hospodskym. Hospodam jsme zpo-
¢atku davali pivo i zadarmo, aby ho
jejich hosté mohli vyzkouset. Vozili

1ém svété. Vedle desitky a jedendctky
jsme zacali vafit dvanactku a pozdéji
i tfindctku - svétlou i tmavou, a na-
konec také patndctku; vSechny mély

Rytif, Knézna nebo Baron. A lidé,
kteti nase pivo ochutnali pfi poby-
tu v Jizerkich nebo Krkonosich, si
ho nemohli vynachvalit a zacali se
ho dozadovat i u sebe doma. Tak se
nakonec rozsitilo i mimo nas region
a nakonec po celé zemi a dnes uziza
jejimi hranicemi...

Byl za tim tedy obrovsky kus prace,
ale rozhodné jsme méli i ,kliku®
Je asi vyloucené, Ze by se podobny
boom mohl jesté nékdy nékde v re-
publice opakovat.

Jaké hlavni téZkosti jste museli
v prvnim roce po prevzeti pivo-
varu prekondvat?

Téch byla spousta. V pivovaru byla
predev$im vysoka prezaméstnanost.
Abychom provoz ekonomicky zvlad-
li, museli jsme se hned ze zacitku
rozloudit prakticky s polovinou za-
méstnanctl. Nastésti jsme je vSechny
¢asem zase mohli pfijmout zpatky
anejen je — dnes uz u nds pracuje ko-
lem 150 lidi, dvakrat tolik neZ v roce
1998.

A uzvroce 1999 jsme také museli fe-
$it prvni naléhavé investice do rozsi-
fovani vyroby a modernizace nékte-
rych tsekd, hned zkraje jsme tieba
postavili novou lahvovnu. Vsechny
kapacity jsme rozsitovali za pochodu
umérné tomu, jak rostla poptavka;
nemohli jsme si dovolit, abychom
treba zkracovali dobu zrani. Nastésti
se nam na nékteré projekty podatilo
ziskat dotace.

Rikdte, Ze dnes uz je $patné pivo
spise vyjimkou. Cim to je, Ze tolik
lidi ziistava uz od onoho prvniho
roku Svijaniim vérnych?

Pitelnost. To je myslim to hlavni, co
je na naem pivu tak cenné. Clovék si
da dvé tfi sklenice a porad ma chut na

Pitelnost.

Fenomén pitelnosti je predmétem
vyzkumi a existuje mnoho defi-
nic, kterymi lze pitelnost popsat.
Pivo, které ma vysokou pitelnost,
lze jednoduse definovat naptiklad
takto: ,, Pivo musi zdkaznikovi chut-
nat a musi se tésit na dalsi sklenici®.
Pitelnost také muze byt definovana
jako ,vlastnost piva, kterd zabrarnu-

je konzumentovi v tom, aby se citil
presyceny, jestlize zkonzumuje vétsi
objem piva“. Pravdépodobné nejvy-
stiznéjsi definice je: ,,Pitelnost piva
je harmonie chuti, vimé a vzhledu
stimulujici k napiti®.

Zdroj: Studie Pitelnost piva a me-
toda jejiho stanoveni, Kvasny pri-
mysl 2011.

porddnou pénu, coz je vlastnost, kte-
ra je pro mé u piva velice dulezita.
A hned zpoditku jsme se se slidkem
Petrem Mensikem, ktery mél na tom
véem velikou zasluhu, rozhodli pro
Zivé pivo bez pasterizace, béhem niz
se ni¢i nékteré télu prospésné latky.
Piviim jsme na pamatku knizete Ro-
hana dali ,$lechtickd” jména: tfeba

dalsi. Ja si obcas rad vypiju i jiné pivo
a musim Fict, Ze je ¢asto velice dobré
(ostatné jako clovek, ktery vi, kolik
usili stoji uvarit pivo, bych si nikdy
nedovolil jiného sladka kritizovat).
Ale asi pravé ta prijemna pitelnost mi
u fady jinych piv chybi. Dam si jedno
nebo maximalné dv¢, kdezto naseho
piva nemam nikdy dost. ®




Predstavujeme nejlépe hodnocenou certifikovanou restauraci
U Rokytky: Jedina svijanska
restaurace s tankovou dvanactkou

Restauraci U Rokytky najde-

te v prazské Libni, nedaleko
zastavky metra Palmovka. Nena-
padna prijemnda hosptidka se py$ni
celym portfoliem svijanskych piv
na vylepu, tankovou dvanactkou
a v leto$nim roce si vyslouzila nej-
lepsi hodnoceni pfi udélovani certi-
fikatu kvality svijanského piva.

Stacilo mrknuti a zacala
spoluprace

Pred rokem 1989 jste misto restaurace
U Rokytky mohli najit tzv. ,dietku®. Po
revoluci se budova vratila v restitucich
majiteli a dva kamaradi, Milo§ Pro-
vaznik a Robert Franke, se v roce 2000
sesli, jak jinak nez u piva, a dohodli se,
Ze si restauraci spole¢né pronajmou.
»Iehdy se tocila jen Plzert a Gambrinus
a ja si tikal, Ze nikdy nebudu cepovat
nic jiného nez Plzer,“ vzpomina Mi-
lo§ Provaznik, spolumajitel restaurace
U Rokytky, a dodava: ,,Ale hledali jsme
i nového dodavatele tmavého piva. PFi-
hlasila se ndm obchodni zdstupkyné
Pivovaru Svijany, mrkla na mé a pred-
stavila mi Svijanskou Knéznu. Tak jsme
to zkusili.

Vsechno smetla voda

V roce 2002 ptisla do Prahy ,velkd
voda“ a Rokytku vytopila od sklepa
az po strop. Ve bylo zni¢ené a mu-
selo se zacdit od zacdtku. ,Neméli

Svijanské tanky u Rokytky.
Chlazené tanky v restauraci U Ro-

kytky jsou vyjimecné tim, Ze jsou
dvouplastové. i

Chladici me-
dium  proté-
ki  dvojitym
plastém tanka.
Pivo je v tanku
chranéno spe-
cidlni folii, kte-
rd zabezpecuje,
Ze se stla¢enym
médiem neptijde do kontaktu Tep—
lotu chladiciho média a piva na vy-

stupu hlidaji sondy. Vy¢epni zatizeni
se minimalné jednou tydné sanituje.
Vysledkem je p1vo s idedlni teplotou

a i chuti. Svijan-
ské tanky se
poznaji podle
jejich  vyraz-
né zluté bar-
vy.  Obvykle
se z nich toci
Svijansky Maz
nebo  ,450%
jen v restauraci
U Rokytky siz mch muzete dat tan-
kového Svijanského Rytife.
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jsme zadné pojisténi a museli jsme si
brat uvér od statu. Doufali jsme v ja-
koukoli pomoc od naseho tehdejsiho
distributora piva, ale té jsme se nedo-
¢kali,“ vzpomind Milo§ Provaznik.
V té dobé ani Svijany nemohly Ro-
kytce poskytnout primou finanéni
pomoc, ale feSeni se nakonec naslo
a spole¢nymi silami vybudovali re-
stauraci U Rokytky. ,,Svijany ndm
hodné pomohly s dovybavenim celé
restaurace, takze jsme diky nim moh-
li uz pul roku po povodnich otevrit.
Samozriejmé s pivem Svijany na vy-
Cepu, “ fika spolumajitel restaurace.
»Celd spoluprdce s pivovarem byla
a stdle je na pratelské uirovni, a to
nds na tom bavi. Svijanské pivo je
navic dobré a cenové ptijatelné.“ Na
podzim 2015 probéhla dalsi rekon-
strukce véetné instalace modernich
pivnich tank.

Takto vypadaiji vypité sklenice, které
byly pri ¢epovani perfektné ciste.

Aby pivo mélo Fiz. V ¢em tkvi ta-
jemstvi nato¢eni dobrého piva?
Zeptali jsme se Milose Provaznika,
spolumajitele restaurace U Rokytky,
ktera letos ziskala prvni misto pti
certifikaci svijanského piva: ,,Pivo je
Zivy organismus a nacepovat jej dob-
fe je hotova véda. Ale alfou a omegou
je hygiena, vse musi byt absolutné Cis-
té. Cistd sklenice, Cisté trubky (pravi-
delnd sanitace a proplachovaini pred
kaZdym narazenym sudem) a Cisté
kohouty. Bez toho to nejde,“ zdtraz-
nuje. ,, Ale nakonec to pivo stejné mu-
site umeét i spravné natocit,“ dodava
s ismévem.

Na tanku je 12°

Dnes v restauraci U Rokytky cepuji
v8echna piva Pivovaru Svijany, jen Svi-
janského Barona si date pouze o Va-
nocich. Nepiehlédnutelné jsou zluté
tanky pfimo u baru, ve kterych neni,
jak jsme zvykli, Svijansky Mdz nebo
Svijanska ,,450° ale netradi¢né Svijan-
sky RytiF 12°,

Od roku 2002 si pravidelné kazdy rok
zaslouzila proptijéeni certifikatu kvali-
ty Svijanského piva, coz potvrzuje, ze se
v Rokytce o pivo staraji s laskou a dob-
ré pivo je pro né srdeni zaleZitosti.
Pokud budete mit cestu do Prahy,
nezapomerte se zastavit v restaura-
ci U Rokytky. Sice neni v samotném
centru mésta, ale jestli dostanete
chut na svijanské pivo vSech druhii a
na dobré jidlo za pfijemné ceny, cesta
do Libné se vam rozhodné vyplati. =

Dalsi ceny pro piva ze Svijan

Dvé ocenéni si z lednové soutéze
World Beer Idol odnesly vyrobky
Pivovaru Svijany. Jako druhé nej-
lepsi pivo v kategorii tmavych piv
mezinarodni porota vyhodnotila
tfindctistupnovy tmavy special Svi-
janskda Knézna a tfeti misto v kate-
gorii piva plzenského typu obsadil
krouzkovany lezak Zamecky Maz.

Svijanskd Knézna se vyrabi z vy-
branych specidlnich sladt, které

ji dodavaji specifickou kavovoka-
ramelovou chut. Je hutnéjsi diky
prazenému sladu, ktery ji také bez
jakéhokoli pribarvovani dodava
jeji typickou barvu. Krouzkovany
lezak Zamecky Maz jsme ve Svija-
nech poprvé vyrobili u prilezitosti
otevieni zrekonstruovaného svijan-
ského zamku v tésné blizkosti pivo-
varu. Vychazi z nejprodavanéjsiho
Svijanského Mdazu a inspirovan je
starymi recepturami, podle nichz
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se v minulém stoleti vatilo pivo za-
vazené pred zimou na nepiistupné

horské chaty. =

www.pivovarsvijany.cz/svijanske-pivo/
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Zatimco svijansky pivovar v posled-
nich dvaceti letech jen kvete, zamek,
jehoz byl kdysi soucasti, zi-
staval do nedavna v ha-
varijnim stavu. Az jej
nakonec pred Ctyt-
mi lety pivovar
odkoupil a roz-
hodl se z néj vy-
tvofit atraktivni
centrum kultur-
niho déni. Necelé
téi roky mu pak
stacily, aby léta cha-
trajici zamek preménil
na jeden z nejvyhledavanéj-

$ich cild rodinnych vyletd v celém
Pojizefi. Po slavnostnim otevieni
loni v poloviné cervna se na Cers-
tvé zrekonstruovany zamek pfijelo
podivat jiz béhem prvni sezény na
deset tisic navstévnika. Letos, kdy
se stavba v tésné blizkosti pivovaru
pro vefejnost otevie jiz 22. dubna,
na zamku ocekavaji nejméné pat-
nact tisic navstévnika.

Pivovar Svijany cely areal zamku
odkoupil v roce 2013 a béhem na-
kladné rekonstrukce mu za prispéni
grantu z EHP a Norskych fonda vra-
til podobu z prelomu 17. a 18. stoleti,
tedy takovou, jakou mél za vlady rodu
Valdstejnd. Celkem si prvni etapa ob-
novy zamku, vyhodnocena jako Stav-
ba roku Libereckého kraje, vyzadala
ptes 60 miliont korun.

Pti pravidelnych prohlidkach mohou
nyni navstévnici diky rekonstrukei
obdivovat zdmeckou kapli s restauro-

vanymi stropnimi freskami, vystavni
prostory priblizujici historii zdmku
ajeho panti - Valdstejnti a Var-
tenberkil - nebo unikétni
archeologickou expo-
zici s nélezy z okoli
obce Svijany z doby
bronzové. Vzacné
nélezy - jako na-
priklad tfi tisice let
stara bronzové jeh-
lice nebo tajna pod-
zemni chodba - byly
v pribéhu rekonstruk-
ce a archeologického prii-
zkumu objeveny dokonce i pri-
mo na zamku. Specialni expozice je
pak vénovana Islandu a praci island-
skych archeologti, ktefi jsou partnery
obnovy zamku.
Vedle standardni prohlidky bude
hosty béhem celé sezény cekat fada
zajimavych akei jak pfimo na zamku,
tak v zdmecké zahradé. Vyznamnou
zménou je, Ze se na rozdil od lonské-
ho roku budou moci od ¢ervna najist

nebo si dat jedno Svijanské v nové
oteviené zdmecké restauraci nebo
u jejiho venkovniho grilu. A pro toho,
kdo se bude chtit zdrzet déle, bude
pfipraveno stylové ubytovani ptimo
v hornich patrech zdmku. Ubytovaci
prostory s kapacitou 43 lazek vybu-
dované v ramci druhé etapy obnovy
zamku nav§tévnikim zajisti skute¢né
komplexni sluzby. V ptistich letech by
pak mél v aredlu zamku vzniknout do-
konce i vlastni minipivovar.

Rozlehlad zahrada zamku prosla vyraz-
nymi upravami tak, aby nabidla pro-
stor pro odpocinek i zabavu. Nejmen-
$ nav§tévnici na ni najdou naptiklad
piskovisté, které slouzi zaroven jako
malé archeologické nalezisté. Soucasti
zahrady je také pec na chleba a pec na
bronzové odlitky, v niz si mohou hosté
pod vedenim odborniku vyrobit vlast-
ni zamecké suvenyry.

Do Svijan se ted uZ nejezdi jen kvili
pivu, ale i za zabavou a kulturou. Za-
stavte se nékdy na zamku, urcité se
na néj budete zase radi vracet.

Vybrané akce na zamku Svijany

Noc¢ni komentovana prohlidka zamku Svijany s archeo-

2. Cervna logem Mgr. Petrem Brestovanskym. Nutnd rezervace.

Noc¢ni prohlidka zamku

Oslava otevieni zamku Svijany, bohaty doprovodny
program pro celou rodinu, obéerstveni, dobové
trzisté, prohlidky zamku, exkurze do pivovaru.

24. Cervna |Prvni vyrodi otevieni zamku

Jedine¢ny workshop, na némz si mohou zajemci
pod vedenim archeologa a dal$ich odbornikii vyrobit
predméty stejnym zptisobem, jako to délali nasi predci.

15. ¢ervence | Letni archeologicka dilna

Festival country kapel zvu¢nych jmen i mistnich

26. srpna hudebnich seskupeni.

Country festival

2. ro¢nik oslavy svatku patrona ¢eského piva, spojena
s dobovym femeslnym jarmarkem, workshopy,
divadelnim pfedstavenim, pisni¢kafi i pivnimi

soutézemi. Celodenni prohlidky zamku i pivovaru.

28. zati Svatovaclavska slavnost

ZAMEK SVIJANY

Prvni zprava o Svijanech pochdzi
z roku 1345, obec tehdy patfila cis-
tercianskému klasteru v Mnichové
Hradisti. Pivovar ve Svijanech se
v zdznamech objevuje poprvé v roce
1564. O rok pozdéji ziskal ves Ja-
roslav z Vartenberka, ktery si v ni
vystavél renesan¢ni tvrz. Po jeho
smrti Svijany s tvrzi i pivovarem
ziskal Jachym Ondiej Slik, jeden
z Ceskych pand popravenych na Sta-
roméstském namésti. Svijany pak
ptipadly Valdstejnim, ktefi v nich
hospodatili az do roku 1814. Starou
tvrz prestavéli na zdmek, rozsitili
i sousedni pivovar. Od roku 1820 do
roku 1945 byl majetek ve vlastnic-
tvi Rohant. V roce 1945 byl zamek
zkonfiskovan a posléze znarodnén.
Patfil tehdy Severoceskym pivova-
ram. V roce 1996 jej koupil Milan
Rydlo z Capovky pro sidlo Rytitské-
ho radu svatého Vaclava, od néjz jej
v roce 2013 prevzal Pivovar Svijany.

Zamek a pivovar patrily vétsinu
casu k sobé.

www.zameksvijany.cz
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