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Vedle dokonceni
sklizné chmele, Svato-
vaclavskych slavnosti
na Zamku Svijany
a tradi¢nich Dna ces-

kého piva nam letosni

’ zari dava jesteé jeden pad-
ny d@ivod Kk oslavé. Po vice
nez ro¢nim usili spoustime v plném provo-
zu a slavnostné otevirame pristavbu varny,
ktera nam umozni lépe zvladat vyrobu té-
meér dvaceti riiznych svijanskych piv,
a hlavné usnadni praci jeji obsluze.

Nebyl to lehky tikol. V duchu nasi filozo-
fie jsme byli rozhodnuti rozsirit varnu o né-
kolik osvéd¢enych varnych nadob stejného
typu, jaky pouzivame dosud. Ale narazili
jsme. Protoze uz prakticky vsechny pivova-
ry presly na tispornou pramyslovou vyro-
bu, Zadny podnik jiz takové nadoby nenabi-
zi. Nastésti jsme nakonec nasli pochopeni
u znamé bavorské firmy Ziemann, ktera
dokazala vyhledat staré vykresy a varné
nadoby nam podle nich zhotovila. Stejné
jako na vSech ostatnich tisecich tak mtize-
me pivo vyrabét nadale opravdu tak, aby-
chom dostali mému mottu ,Svijanské pivo
jejiné tim, ze je stdle stejné.”

Jednim z prvnich ¢estnych tkoli (staro)
novych nadob bude uvarit dveé varky letos-
niho piva Bidlovka. Posledni chmeleni Bid-
lovky je naplanovano na slavnostni otevre-
ni rozsirené varny. Bidlovka je miniaturni
ukazkova chmelnice, na niz se v Polep-
skych blatech péstuje nékolik ptivodnich
odrid chmele, predchiidet dnesnich vy-
Slechténych chmeld, po starém zptisobu
na bidlech. Pivo z celého jejiho letosniho
vynosu bude po dozrani v lezackych skle-
pech opét urceno pro svatecni vanocni trh.
Veérim, ze vzbudi zaslouZenou pozornost
pivnich fajnSmekri stejné jako loni.

Jesté predtim vsak s nami mizete zapit
nové rozsireni varny jinym skvélym pivem,
které je rovnéz k mani jen jednou do roka.
Svatek sv. Vaclava i letos oslavime nasim uz
témer kultovnim jantarovym pivem DUX,
které béhem Dni ¢eského piva na konci zari
najdete ve zhruba dvou stech vybranych
svijanskych restauraci. A samozrejmeé také
28. zari na nasich vlastnich svijanskych
Svatovaclavskych slavnostech, na néz vas
timto opét co nejsrdecnéji zvu.

Dej Biih steésti!

PETR MENSIK,

sladek Pivovaru Svijany

Tropy chmelu

nesvedci

Rok 2026 se nezapiSe do historie ¢eského pivovarnictvi nejlepsim

Vijanovin

Svijanska varna je vetsi,

ale pivo se v ni vari
stejne jako dosud

Ctyri nové nadoby - druha mladinova paneyv, vystiraci panev, rmutovaci panev a scezovaci kad - v nové
pristavbeé letos rozsirily varnu svijanského pivovaru. Podle historickych vykresu je na zakazku pivovaru
zhotovila bavorska firma Ziemann. Do zari nova varna béZela ve zkusebnim provozu, oficialni slavnostni
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zahajeni provozu pristavby ve stinu znamého Zlutého svijanského sila na slad bylo stanoveno na 22. zari.
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Cilem projektu, ktery vice nez rok zaméstnaval cely
pivovar a radu externich dodavateld, bylo jednak zvysit
kapacitu zarizeni tak, aby postacovala rostouci poptavce
po svijanském pivu, ale zejména usnadnit praci obsluze
varny, ktera uz nebude muset pracovat i pres vikendy

a svatky. Soucasné rozsireni umozni provadét potrebnou
pravidelnou udrzbu varny bez preruseni provozu. Celkové
naklady na projekt véetné naro¢né pristavby, dale na ridi-
ci systém, technologii chlazeni mladiny a separace kalt

a ostatni dil¢i projekty se vysplhaly na vice nez 120 milio-

pismem. Zemédélci hlasi o dost mensi tirodu sladovnického jec-

mene a zmény klimatu se negativné podepsaly i na sklizni a kvali-
té chmele. )V disledku sucha a teplotnich extrému letosniho léta oce-

kdvame az o tricet procent nizsi urodu nez v béznych letech,” rekla

kratce po zahdjeni sklizné v poslednim srpnovém tydnu jednatel-
ka spolecnosti Polepska blata LENKA HARANTOVA.

na spilce ®

»Nase chmelnice se rozklddaji na blatech,
kde je vysoka hladina spodni vody, a kromé
toho je intenzivné zavlaZujeme vodou z Labe.
Veétsi starosti nez sucho ndm ale délaly tro-
pické teploty. Cesky chmel totiz vyzaduje
strredoevropské klima a tropicka vedra mu
skutecné nesvédci. V prubehu vegetacniho
obdobi sice aplikujeme nad nékterymi chmel-
nicemi vodni mlhu z rozstrikovact, coz doka-
Ze snizit teplotu az o Sest stupn, ale letos ani
to nestacilo,“ dodala.

Spole¢nost Chmel Polepska blata zaso-
buje kvalitnim chmelem, a to odriidami
Zatecky polorany ¢ervenak a Sladek, hlav-
né Pivovar Svijany, ktery je spolumajitelem
chmelarstvi. Letos se zde chmel zacal ¢esat

Sledujte nas i na nasich socialnich sitich €@ | @

,V podstaté jsme postavili
druhou, zcela identickou varnu
organicky spojenou s prostorem
ptivodni varny. Nasim cilem
bylo zvysit jeji kapacitu pri
plném zachovanti ptivodni tech-
nologie, abychom mohli zarucit
stdle stejnou kvalitu a chutovy
charakter naseho nepasterova-
ného a na otevrené spilce kva-
Seného piva,” rekl svijansky
sladek PETR MENSIK.

Slozité srdce pivovaru

Varna se ¢asto oznacuje
za srdce pivovaru, které do néj
musi pumpovat dostatek mla-
diny pro vyrobu piva. Na jejim
prikladu Ize dobre demonstro-
vat, pro¢ je pivo jednim z nej-
slozitéjsich a na vyrobu nejna-
ro¢néjsich potravinarskych
vyrobkil. Zaklad budouciho
piva - mladina - v ni sice vzni-
k& za pomoci celé rady priro-
zené probihajicich fyzikalnich
a biochemickych pochodd, ale
pod pevnou taktovkou
¢loveéka.

Svijany zlistavaji vérné pro

Ceské pivo typickému dekokénimu zptisobu rmutovani

na dva rmuty. Pri ném se slad po vy¢isténi a drceni

ve spravném pomeéru micha s vodou a zahriva na razné
teploty, pri nichz se pomoci sladovych enzym@ méni

ve sladu obsazeny skrob na jednodussi cukry. Po oddéleni
od mlata se roztok v mladinové panvi vari s chmelem
pridavanym postupné v nékolika dadvkach. Vysledna
horka mladina se poté zchlazuje a postupuje do dalsi faze
vyroby - kvaseni, které ve Svijanech coby jediném vétsim
¢eském pivovaru probiha v otevirenych kvasnych kadich

22. srpna. Kratce nato byla ale sklizen do-
Casné prerusena, aby chmel mohl dozrat
a aby se v chmelovych hlavkach mohl zvy-
$it v disledku veder nedostate¢ny obsah
a-horkych kyselin. Tyto Kyseliny patri z pi-
kam chmele a jejich obsah je jednim z hlav-
nich indikatort jeho kvality. ,Kvalitu chmele
poturdi az nasledné laboratorni testy, ale
zatim vse nasvédcuje tomu, ze ani po této
strance nebude letosni sklizen prilis uspokoji-
v4,“ pokracovala LENKA HARANTOVA.

, Tretim rokem po sobé horsi troda
nenti dobrd zprdva pro nds ani pro ceské

POKRACOVANI NA STRANE 3 >
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Mezinarodni tenisovy challenger ATP Challenger Tour 75 Svijany
Open nabidl mimoradné Kvalitni tenis, rekordni divackou kulisu, skvélé
pocasi i silny ¢esky pribéh, na ktery budou fanousci jesté dlouho vzpomi-
nat. Trinacty ro¢nik akce, diky niz se Liberec kazdoro¢né v 1éte stava deéji-
Stém tenisu na nejvyssi svétové trovni, vyvrcholil triumfem devatenacti-
letého Jana Kumstata, ktery se stal historicky teprve tretim ¢eskym
vitézem libereckého turnaje (po Jirim Veselém a Jirim Leheckovi).

JAN KUMSTAT (2007, ATP 508) ve finale porazil obhajce lonského
titulu Gonzala Buena (2004, ATP 160) z Peru 6:3, 6:1 a pripsal si prvni titul
z turnaje ATP Challenger Tour. Ziskal 75 bod do svétového zebricku ATP,
diky nimz se posune priblizné na 342. misto svéta. Hrac, ktery do turnaje
vstupoval jako drzitel divoké karty Ceského tenisového svazu, béhem
celého tydne ukazal, Ze vedle tenisové kvality je jeho nejvetsi prednosti
mimoradneé Kklidna hlava a schopnost zvladat dilezité okamziky. Findlovy
vykon byl dominantni a zaslouzené prinesl nejvétsi titul jeho dosavadni
kariéry.

Ctyrhru ovladli Spanél Ifiigo Cervantes a Ukrajinec Denys Mol¢anov,
kteri ve finale porazili rakousko-ceskou dvojici Maximilian Neuchrist -
David Poljak 7:6(7), 6:3.

Pivovar Svijany podporuje turnaj Svijany Open jiz od roku 2013. Vedle
tenisu je rovnéz sponzorem libereckého hokejového tymu Bili tygri, volej-
balového klubu Dukla Liberec, fotbalovych klubt Slovan Liberec a FK
Jablonec, skikrosarky Diany Cholenské a v neposledni rade i judisty Lu-
kase Krpalka ®
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(113) Bidlovka
@ Nejmladsi svijanské pivo vyrobil sladek PETR MEN-
& SIK k loniskému 25. vyro¢i spoleénosti Chmel Polepska
blata. Cely vynos malého policka s nékolika prastarymi
ENCYKLOPEDIE odrtidami chmele, které v Polepskych blatech na pamat-
SVIJANSKYCH PIV ku ddvnych chmelar péstuji po starém zpdsobu na dre-
vénych bidlech, se rozhodl vyuzit pro vyrobu zcela vyji-
mecného svate¢niho piva. Loni mu suchy chmel odrad Blato, Sirem
a Lucan z tzv. Bidlovky poslouzil k poslednimu chmeleni piva Bidlovka,
které Pivovar Svijany v premiére uvedl na vanoc¢ni trh. Pro velky aspéch
se Bidlovka bude varit i letos a bude od zac¢atku prosince na ¢epu vybra-
nych svijanskych restauraci, kde nahradi v této dobé obvykly special
Svatek.

»,Nasim cilem je v pripade Svdtecni Bidlovky nejen nabizet dalsi zajimavé
remeslné pivo, ale pripominat soucasné také témér tisiciletou historii a boha-
té tradice éeského chmelarstvi v Ustécké oblasti, kde se chmel pravdépodob-

né péstoval jesté diive nez na Zatecku. V dnes druhé

nejuyznamnejsi produkcéni oblasti je chmelarstui
) 4 ~ doloZenojiz od 11. stoleti a mistni odrtdy poslouzi-
4 ly i slavnému Slechtiteli Karlu Osvaldovi k selek-
. =® - ciklont Zateckého poloraného ervendku,
B © ; rekl Petr Mensik. ,Starodduné odridy
=
D
N

sice nejsou tak vytribené jako
= dnes péstované Osvaldovy
%’Y klony Zateckého polorané-
g ho &ervendku, ale maji
7 BIDLA specifické aroma a hor-
kost, které davaiji nefiltro-
DU s K I'E NI CE vanému svétlému lezdku
USTECKE cHMELARSTY!
0D 11. STOLETI. DNES

Bidlovka nenapodobitelny
i charakter” ®
VASI SKLENIC!

12 EPM: 12,2 % | Alkohol: 5 % obj. |
Horkost: 31 IBU | Barva: 13,5 EBC |
| Slad: plzensky humnovy slad z nezavis-
lych sladoven | Chmel: Sladek, Zatecky polorany
Cervenak a historické odridy Blato, Sifem a Luc¢an
z Polepskych blat | Dostupnost: zacatek prosince

pouze v sudech

J

Svijany a krasa lidskeho téla

, Na 6. ro¢niku vystavy Akta Erotika
- v prazskeé galerii Art Mozaika bylo od cer-
vence do zari vystaveno vice nez dveé sté

g padesat foto-
* | grafii, ob- A
. razd, : a1 4\
kreseb, kD
grafic- )
kych listd
. a dalsich

< artefaktd,
i Sl které
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hold Kkrase lidského téla. Mezi osmdesati zastoupenymi auto-
ry nechybéli zndmi umeélci ani tvarci, jejichz jména $irsi verej-
nost teprve objevuje. Pivovar Svijany doplnil expozici letosni-
mi svijanskymi kalendari a dvoulitrovymi plechovkami
»(Nejen) pro chlapy“ s motivy aktd z kalendare ®

Beer Backyard Ultra

Ultramaraton Backyard Ultra je velmi popularni ,nekonecny* zavod, pri némz tcastnici
kazdou hodinu ubéhnou 6,7056 km (tempo 100 mil za 24 hodin). Po chvilce odpo¢inku pak
musi se zaznénim gongu zpét na trat. S inovaci tohoto zavodniho formatu prisel letos tispés-
ny éesky ultramaratonec a dlouholety partner Pivovaru Svijany ZBYNEK VONDRAK a uspo-
radal v kvétnu v Lysé nad Labem pivni ultramaraton Beer Backyard Ultra s poetickym podti-
tulem ,Dej si Maz a mazej ddl...“ Celkem ¢trnact odvazlived kazdé kolo zavodu prolozilo
povinnym ptllitrem Svijanského Mazu (a nékterym pry chutnal tak, Ze si chodili i pro
pridavek).

Famézni vykon piredvedla ¢eska rekordmanka v béhu na 24 hodin RADKA CHURANOVA.
Zvladla deset celych kol (10 piv a 67 km), ¢imz porazila i vétsinu startujicich muzd. Celkovym
vitézem se stal poradajici Zbynék Vondrak, ktery jako jediny uspésné dokongil 14. kolo (14 piv
a94 km).

Druhy roc¢nik Beer Backyard Ultra se v Lysé nad Labem uskutecni 22. kvétna 2027 ®

Vozka yuzu
mistrem sveéta

Nejen nejlépe ze vsech podobnych
) napoju ceskych vyrobcet, ale celkove
o viibec nejlépe ve své kategorii se
. vsrpnu na mezinarodni soutézi
. World Beer Awards 2026 ve Velké
- Britanii umistil Svijansky Vozka
— i yuzu a bergamot. Vedle zlaté me-
daile v kategorii Ochucené radle-
ry a michané napoje z piva si pro
leto$ni rok odnesl i titul WOR-
4 LD’S BEST pro nejlepsiho za-
. | stupce této skupiny vyrobki
' nacelém svété @

WSRLD

BEER

AWARDS

WORLD’S BEST
FLAVOURED BEER
RADLERS & BEER Mixgs

SVIJAI
VOZKA YUz &

Sledujte nas i na nasich socialnich sitich €@ | ® \
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V této rubrice pravidelné predstavujeme ty,
bez nichz by se do vasi restaurace, hospadky
¢i prodejny svijanské pivo nikdy nedostalo.
Tentokrat se zamérime na ¢lovéka, ktery stoji
na zacéatku celého procesu vyroby piva tradic-
nim zpisobem. MICHAL JANDA ma jako je-
den z podsladka na starosti usek, ktery se
casto oznacuje za samotné srdce pivovaru

- varnu. V ni pro laika velice slozitym postu-
pem z vody, sladu a chmele vznika mladina,
zaklad budouciho piva, ktery vyznamné urcu-
je vSechny jeho chutové a dalsi vlastnosti.

Jak jste se k vareni piva pivodné dostal a jak dlouho
uz varite pivo ve Svijanech?

Kdyz jsem se rozhodoval, na jakou $kolu ptjdu, muj
déda, celozivotni hospodsky, rikal: ,Jist a pit se bude
vzdycky.“ Tak jsem si vybral pivovarskou skolu a s pi-
vovarstvim jsem pak spojil v podstate cely svij profes-
ni Zivot. Ve Svijanech pracuji od ledna 2013.

V davnych dobach byla pry prace na varné za odme-
nu, protoze je v ni na rozdil od zbytku pivovaru
teplo. Je i dnes jesté porad za odménu?

Je pravda, Ze na varne je teplo, nékdy az horko. Ale
dnes se uz ¢lovek muize ohrat i v dalsich provozech.
Pro mé je odménou to, Ze se mizu podilet na vzniku
piva jak na samém zac¢atku, tak ¢asto i na pokracuji-
cich procesech v dalsich fazich jeho vyroby.

Co vSe ma podsladek zodpoveédny za tsek varny
vlastné v popisu prace?

Resim veskeré otazky spojené s prijmem zakladnich
vstupnich surovin pro vareni piva, vedu pracovniky
varny a useku chlazeni mladiny. Nedilnou souc¢asti mé
prace je planovani druhti piv, které se v jednotlivych
tydnech budou varit. Mym viibec nejzasadnéjsim tko-
lem je ovSem kontrola striktniho dodrzovani technolo-
gického postupu vareni piva a chlazeni mladiny. V tom
mi pomaha cely tym varny, protoze bez dobré spolu-
prace nas vsech by nemohlo fungovat viibec nic.

Jake to je pracovat pro dnes uz jediny vétsi Cesky
pivovar, ktery vari pivo pivodnim remeslnym postu-
pem bez prumyslovych cylindrokénickych tanka?

Jsem moc rad, Ze jsem soucasti podniku, ktery jeste

DOKONCENI ZE STRANY1 V

Tropy
chmelu
nesvedci

pivovarnictui obecné. Na kuvalité chmele
totiz pri vyrobeé piva velice zdlezi. Ale

po zkusenostech z minulych let jsme

na jeji kolisdni dlouhodobé dostatecné
pripraveni, takZe na chuti a dalsich sen-
zorickych vlastnostech naseho piva se
letosni horsi troda nijak neprojevt,“ ujis-
tuje svijansky sladek PETR MENSIK @

a
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Michal Jana

muze dodrzovat tradi¢ni zptisob vyroby piva. Tési me,
Ze nam to strategie rodinného pivovaru umoznuje
a nenuti nas vyrabét ,europivo“ v cylindrokoénickych
tancich.
Co je na tom nejzajimavéjsi a co na druhou stranu
zase naro¢néjsi?

Mé osobné na moji pozici bavi i to, Ze je to opravdu
je, ze klasika dvoufazové vyroby piva vyzaduje
od vsech pracovnika obrovské nasazeni. Musi bezpod-
minec¢né udrzovat vysoky standard poradku a Cistoty.
Z ekonomického hlediska je nejvetsi zatézi vysoka
spotreba energii.
Co je to ten dvourmutovy zptisob vareni piva, kte-
rym se Svijany odliSuji od rady jinych pivovart?

Dvourmutové dekokéni rmutovani patri k tradi¢ni-
mu zplsobu vyroby ceského piva, kterého se ve Svija-
nech drzime dodnes. Ve dvou Krocich pri ném oddélu-
jeme ¢ast dila, zahrivame ji az k varu a vracime zpét.
Je to ¢asové i energeticky naro¢néjsi nez jednodussi
rmutovaci postupy, ale prave zptisob rmutovani je
jednim z prvkd, které utvareji charakter tradicniho
¢eského piva. Proto jej ve Svijanech zachovavame i pri

Kus Italie s peti svijanskymi
pivy v Ceskem raji

Oblibena turnovska restaurace DA GIORGIO je zamérena predevsim

na italskou kuchyni. Je znama pratelskou atmosférou a jako misto, kde si

na své prijdou jak rodiny, tak milovnici dobrého jidla a piva. Hostim nabizi e

Siroky vybeér pizz, téstovin a dalsich specialit pripravovanych z kvalitnich

surovin a samozrejmeé i nékolik rznych piv z nedalekého Pivovaru Svijany.
»Da Giorgio je restaurace s prijemnou atmosférou, dobrym

jidlem a milou obsluhou. Hosté u nas najdou Siroky vyber jidel,
od tradicni italské kuchyné az po oblibené pokrmy mezindrodni
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postupné modernizaci pivovaru - modernizujeme zari-
zeni a Setrime energie i lidskou praci, ale ne na tkor
technologického postupu a charakteru naseho piva.
Jednim z vasich ukolt je kontrola vstupnich surovin.
Dari se i v soucasnych, ¢asto extrémnich klimatic-
kych podminkach udrzovat kvalitu dodavaného
humnového sladu a chmele z chmelnic pivovaru

v Polepskych blatech?

Kvalita surovin je pro nas vlastné uplné nejdilezi-
téjsi. Dlikladné proto kontrolujeme kazdou dodavku
sladu, ktera prijde do pivovaru. Co se tyce dodavek
chmele z Polepskych blat, musim chmelare pochvalit,
jak se jim dari bojovat s ménicimi se Klimatickymi pod-
minkami. V poslednich letech treba instalaci moderni-
ho systému kapénkové zavlahy, diky néemuz zvladaji
udrzovat velmi vyrovnanou hladinu kvality chmele.

I kdyz se ve Svijanech pivo stale vyrabi tak jako
drive, rada véci véetné riznych modernich pomoc-
nych technologii je jina. Co vSe se za dobu vaseho
puasobeni na tomto useku zménilo?

Za mého trinactiletého plisobeni na varné i chlaze-
ni mladiny doslo na mnoha vylepSeni. Kdybych mél
jmenovat ta nejvétsi, zminil bych napriklad moderni-
zaci Srotovny, pristavéni nové virivé kadeé a v neposled-
ni radé nyni pristavbu nové varny s chladicem
mladiny.

Projekt rozsireni varny, ktery se pred nékolika dny
podarilo dokon¢it, pro vas byl jisté velkou vyzvou

a prinesl vam spoustu starosti. Jak moc vas stavba
v poslednich mésicich omezovala a komplikovala
vam praci?

Projekt rozsireni varny se ve fazi priprav, realizace
stavby i instalace technologii odehraval predevsim
v rezii sladka, hlavniho technologa a technického
Useku vedeni pivovaru. Pro mé zacala hlavni prace az
béhem spusténi a doladéni nového provozu. Tento
proces byl naro¢ny jak pro me, tak pro cely tym varny.
Cim jste dokonéeni projektu zapil? Jaké svijanské
mate vy osobné nejradsi?

Zapil jsem to samozrejmeé nasim svijanskym pivem.
A jaké je mé nejoblibenéjsi? Urcité Svijansky Rytir
a prémiovy lezak 450, ale rad si do hospody nebo re-
staurace zajdu i na dobre oSetreny Svijansky Maz @

® PREDSTAVUJEME SVIJANSKE RESTAURACE @ DA GIORGIO, TURNOV

——— il

CEETE——————— I - —— i
néct kilometrd, restaurace Da Giorgio spolupracovala od samé-
ho zac¢atku. ,,Bylo pro nds potésenim prijmout nabidku lokdlniho
pivovaru s dlouholetou tradici. Aktudlné mame v nabidce Svijan-

® Polepskd blata obhospodaruji s 66
hektary chmelnic zhruba Sestinu jedné ze
tri znamych produkcénich oblasti vyhldse-
ného jemné aromatického zateckého
chmele - Ustecka. Rocné vyprodukuji kolem
jednoho sta tun suseného chmele, zejména
pro potrreby Pivovaru Svijany, ktery

do spolecnosti Chmel Polepska blata v roce
2006 majetkové vstoupil. Typické mistni
podminky nizsich poloh a ptida, v minulosti
pravidelné zaplavovand Labem, davaji
polepskému chmelu specificky charakter,
ktery je pro chutovy profil svijanskych piv
prakticky nenahraditelny.

Sledujte nas i na nasich socialnich sitich €

gastronomie. Nabizime také varianty pro hosty s intoleranci lepku
¢i laktdzy a pro vegetariany. Nasim cilem je, aby navstéva restau-
race nebyla pouze o dobrém jidle, ale také o prijemném zazitku.
Kazdého hosta proto vitdme tak, aby se u nas citil prijemné a rad se
k ndm vracel,” predstavuje restauraci, ktera je turnovskym kous-
kem Itdlie uz od roku 2019, jeji majitel KRISTJAN ZEQIRI.

S pivovarem Svijany, ktery je od Turnova vzdalen jen asi pat-

| @

skou Desitku, Svijansky Maz 11%, prémiovy leZak 450, Svijanského

Yevs

které cepujeme z tanku, takze si zachovdvaji maximalni Cerstuost,
stabilni kvalitu a plnou chut,“ rika Kristjan Zeqiri.

Kuvalitni ¢epovant je pro restauraci samoziejmosti. ,Pivo to¢ime
do dokonale Cistych a vychlazenych sklenic, dbdme na sprdvnou
teplotu piva i odpovidajici vysku pény. Pravidelné skolime personal
a provadime sanitaci vycepniho zarizeni, aby si hosté mohli pivo
vychutnat vzdy v té nejlepsi kualité,“ zdlraznuje.

Ke Svijanim jsou nejlepsi steaky

Také pokud jde o jidelni¢ek, klade Da Giorgio dliraz na kvalitu
surovin, profesiondlni servis a spokojenost zakaznik. Pravidel-
nym mistnim hostéim i turistdm a navstévnikam Ceského raje
nabizi predevsim italskou kuchyni, kterou doplnuje oblibenymi
pokrmy mezindrodni gastronomie. Hosté si mohou vybirat z $i-
roké nabidky pizz, téstovin, burgerd, steakd a dalsich specialit.
Mezi dlouhodobé nejoblibenéjsi jidla patri pizza pripravovana
podle osvédcenych receptur. ,Ke svijanskému pivu doporucujeme
zejména nase burgery a steaky, které svou vyraznéjsi chuti skvéle
doplnuji charakter ¢epovanych piv,“ dodava Kristjan Zeqiri ®



NOVINY VASEHO OBLIBENEHO PIVOVARU
ZARI | CISLO 3/26 | ZDARMA

PROGRAM

10:00 Zahdjeni slavnosti

10:30  Akrobaticka anekdota
- Za kominem

S

Podzim laka
k odpocinku
v pivnich
laznich

Svatovaclavske
slavnosti opét ozivi
Zamek Svijany

RIS i
: A

11:00 Slavnostni narazeni sudu

svatovaclavského specialu DUX
11:15
11:30

Pivni soutéz
Divadlo Rudy Hancvencla
- Liny Jan

12:00 | Sermifské vystoupeni - Bratri

= 12:30 | Prestavka S prichodem chladnéjsich dni
13:00 Piijezd sv. Vaclava na koni prichazi idealni ¢as na odpoci-

1315 | Pivni soutéz nek a naCerpani nové energie.
13:30 | Zonglérska omeleta - osvédéena Pivni lazné Svijany nabizeji pri-
specialita séfkejklire Y .
e : vatni pivni koupel, relaxaci
14:00  Stredovéky narez skupiny v o\ . ~
Musica Canora na slaméném lizku i moznost
14:30  Divadlo Rudy Hancvencla vychutnat si svijanské pivo pri-
- Vjednom lese, v jednom domku mo béhem procedury.
15:00 Chudari s obrima rukama Zaklad. ivni k le ie horka
15:30 | Sermifsky turnaj ,,a a ,em pivni koupe e,l 2 ,or a
N o . svijanska voda obohacena o pivovar-
16:00  Stredovéky narez skupiny , . a
Musica Canora ské kvasnice, slad a chmel. Hosté
16:30 | Akrobaticka anekdota relaxuji ve vané z dubového dreva
- Za kominem a primo u ni maji k dispozici ¢epova-
‘ e e R L r 17:00 Waldovy Matusky ny krouzkovany lezak Zamek. Cela
= = (2 . S 18:30 Tres Udos g | &

Zamek Svijany bude na konci zari znovu patrit oslavam svatého Vaclava. Tradi¢ni Svatovaclavskeé slavnosti pri-
nesou v pondéli 28. zari celodenni program plny divadla, akrobacie, Sermu, stredovéké hudby i pivnich soutézi.
Chybét nebude ani prijezd svatého Vaclava na koni a slavnostni narazeni sudu svatovaclavského specialu DUX.

Po nabitém lété bude kulturni déni
pokracovat i na podzim

Zamek Svijany ma za sebou dalsi nabitou letni sezonu. Vedle zajmu o zamecké expozice prilakaly stovky na-

vstévnika také tradicni Zamecké slavnosti, no¢ni prohlidky a koncert kapely Dymytry. Kulturni program ale

nekonc¢i - na podzim se chystaji dal$i zajimavé akce.

V nedéli 21. Cervna se
uskutecnily Zameckeé slav-
nosti, které letos pripo-
mnély vyznamné jubileum
- deset let od otevreni
zamku po rozsahlé rekon-
strukci. Ani vysoké letni
teploty navstévniky neod-
radily a aredl zaplnili priz-
nivci historie, kultury i svi-
janského piva.

Letni program doplnilo
na zac¢atku Cervence pred-
staveni Strasidlo can-
tervillske. Divadlo do his-
torického prostredi Zamku
Svijany prineslo kombinaci humoru,
nadsazky a lehce strasidelné atmosféry.

Velky zdjem je i naddle o nocni pro-
hlidky s archeologem Petrem Bresto-
vanskym. Prvni dva terminy probéhly
v kvétnu a ¢ervnu. Na dalsi no¢ni pro-
hlidky se navstévnici mohou vydat
9. a 23. rijna, kdy si prohlédnou zamek
po setmeéni a vyslechnou pribéhy spoje-

‘r W

né s jeho historii.
Jednim z vrchold leto$niho léta byl
koncert kapely Dymytry, ktera se
5. srpna vratila na nadvori svijanského
zadmku uz podruhé. O rozjezd vecera se
postarala turnovska kapela AnarchiA,
po niz pddium prevzali Dymytry a pred-
vedli energickou show za skveélé atmo-
sféry témeér tisice fanouska.

,Mdme radost, Ze se
ndvstévnici na nase letni
akce vraceji a ze si k nam
najdou cestu i v opravdu
horkych dnech. Koncert
Dymytry znovu ukazal, ze
historické nadvori miize
nabidnout skvélou kulisu
i pro velkou hudebni
| show,“rika LIBOR STEJ-
| SKAL, manaZer Zamku
| Svijany.

Kulturni déni bude
{ pokracovat i na podzim.
{ V pondéli 28. zari se

JE uskutecni jubilejni desaty
roc¢nik Svatovaclavskych slavnosti.
Jejich soucasti bude i remeslny jarmark,
zébava pro déti, prohlidky Pivovaru
Svijany a mnoho dalsiho.

Na 27. rijna je pripravena cestovatel-
ska prednaska Simona Hrbka o jed-
nom z nejdivocejsich a nejkrasnéjsich
koutt planety - o Peru.

V listopadu se program obrati také

procedura trva hodinu, pricemz do-
porucena doba pivni koupele je zhru-
ba 30 minut. Zbytek ¢asu mohou
hosté stravit odpoc¢inkem na slame-
ném lazku.
Podzimni navstévu Ize spojit také
s pobytem na Zamku Svijany nebo
dalSimi zazitky v arealu. Pivni lazné
tak nabizeji prilezitost na chvili zpo-
malit a vychutnat si spojeni svijanské
tradice s prijemnym odpocinkem.
Vice informaci a rezervace
jsou k dispozici na www.zameksvi-
jany.cz ®

k pivovarské historii. Prednaska Sta-
vebné-technologicky vyvoj pivovarta
na Turnovsku, ktera se uskute¢ni
12. listopadu, priblizi po¢atky vareni
piva v regionu, technicky vyvoj mistnich
pivovard i promény vyroby v prabéhu
staleti. Posluchaci se napriklad dozvedi,
jak se kdysi ¢erpala voda do svijanského
pivovaru z Jizery nebo jak ceské stroji-
renstvi ovlivnilo evropskeé pivovarnictvi.
Ve strredu 25. listopadu pak Vaclav
Bacovsky zavede posluchace v dalsi
z cestovatelskych prednasek na Antark-
tidu a Arktidu.
Vice informaci naleznete na
www.zameksvijany.cz ®

FIREMNI AKCE
NA ZAMKU SVIJANY

- o Stylové prostory pro skoleni, konference i teambuilding
o Kompletni catering od snidani az po vecerni rauty
o Ubytovani pfimo na zamku az pro 40 osob
o Prohlidky pivovaru a zamku, dnikové hry a dalsi
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