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V nasem pivovaru pracuji
desitky na slovo vzatych odbor-
nika, mistrd jednotlivych pivo-
varskych profesi, kteri délaji, co
je v jejich silach, aby se svijanské
pivo blizilo dokonalosti. TroSku
Vv jejich stinu zGistava armada
neviditelnych malych pracanta,
bez nichz by navzdory veskeré-
mu usili lidi pivo nikdy nevzniklo
avsudech by zstala i na konci celého vyrobniho pro-
cesu opét jen voda, slad a chmel. Za pozitek z piva totiz
vdécime zejména pivnim kvasinkdm, mikroorga-
nismim, které dokazi ze sacharid v mladiné vyrobit
nejen alkohol, ale hlavné také oxid uhlicity, ktery dava
pivu riz. Do nasi galerie Tvari pivovaru se nikdy nedo-
stanou, i kdyz by si to urcité takeé zaslouzily.

Kvasny proces nicméné probiha pod lidskou taktov-
kou. Za vyslechténim nejlepsich kmena pivovarskych
kvasinek stoji lidé a lidé se také museji starat, aby byly
kvasinky v pivovaru spokojené a jak rad rikam Stastné,
protoze jen tak jsou zarukou dobrého piva. A aby Stast-
né skutecneé byly, o to se stara muz, kterému trosku
iv jejich zastoupeni vénujeme profil Tvare pivovaru
v tomto letnim ¢isle Svijanovin - Karel Kindel.

Vim, Ze se ¢asto na tomto misté zaklinam, Ze uz si
dam zase na ¢as s novymi pivy pokoj. Ale zatim se mi to
snad jeSté ani jeden rok nepodarilo. K dalsi polozce
v galerii svijanskych piv mé motivovala prace Chmelar-
ského institutu v Zatci, ktery v reakci na klimatické
zmeény zasluzné Slechti nové odriidy chmele odolné;jsi
viici suchu. Jeho teprve nedavno registrovany chmel
Saaz Shine a také nadchazejici 1éto meé inspirovaly
k uvareni lehkého, veskrze letniho nizkoalkoholického
piva Shine. Milovniky klasickych svijanskych piv mozna
trosku zaskoci, ale mladou generaci a zastance aktivni-
ho Zivotniho stylu by lehce citrusovy podtén zvoleného
chmele a nizky obsah alkoholu (jen 2, 9 %) mohly a mély
oslovit. Jejich prvni reakce to skutecné potvrzuji.

Preji vam krasné léto, at' uz ho stravite se svijan-
skou Desitkou, néjakym silnéjsim pivem nebo prave
s novinkou Shine. A nemusite je pit jen ve své oblibené
hospodé. Dokonale nacepovany ptllitr, a jesté s bonu-
sem hudebniho doprovodu, najdete treba na Svijan-
ském pivobrani ve Svijanech nebo na Dni svijanského
piva v Liberci. A kompletni nabidka (témér) vSech svi-
janskych piv na vas samozrejme trvale ¢eka v nasi Pi-
vovarské restauraci. Jestli vas letni cesty privedou
do blizkosti pivovaru, zavitejte, radi vas uvidime.

Dej Biih Stésti!
PETR MENSIK, slddek Pivovaru Svijany

ijanovin

svijanske spilce vladne
vlastni kmen S27

Nejen voda, slad a chmel a vyrobni postup urcuji vlastnosti a chutovy profil piva. Nezanedba-
telnou roli hraji také pouzité pivni kvasinky, které ovsem vétsinou zlistavaji na okraji pozor-
nosti i jinak zku$enych znalci piva. Tyto jednobunééné organismy preménuji sacharidy

v mladiné na to, co déla pivo pivem - oxid uhlicity a alkohol - a dalsi metabolity a maji tak
velkou zasluhu na tom, jak nakonec pivo chutna. I tato stranka pivovarnictvi je hotova véda
a podili se na tom, Ze je pivo bezkonkurenc¢né viibec nejslozitéjsi vyrobek v celém oboru po-

travinarstvi.
V pripadé svijanského piva a vSech tradicnich ces-

kych lezaka se uplatnuji kvasinky spodniho kvaseni
Saccharomyces Carlsbergensis, které jsou ¢inné i pri

a zlstavaji aktivni i pri dokvasovani a zrani (obvykle
pri teploté 2 az 4 °C). ,V pripa-
dé médnich svrchne kvasengch
piv je sice podstatné vétsi skala
druhtt a kmentl pro riizné pivni
styly, ale i u spodneé kvasengych
lezdkt naseho Ceského typu je
volba kvasinek velmi dilezitad.
Ruzné kmeny pivo ruznym zpi-
sobem prokvaseji a podileji se
tak na jeho vysledném charak-
teru dost zasadné,“ vysvétluje
svijansky sladek PETR MEN-
SIK. ,Stejné jako diive vsechny
vetsi pivovary i ve Svijanech
vyuzivdme jen jeden vybrangy
kmen, ktery pomnozujeme

v idedlnich podminkdch

ve vlastni propagacni stanici.”

Naprosta mikrobialni
cistota

Kvasinky je v propagacni stanici nutné udrzovat
v naprosto sterilnim prostredi, coz je dost naroc¢né.
Proto mély v minulosti vlastni stanice jen velké pivo-
vary, které pak kvasinky mensim a strednim pivova-
ram prodavaly. Z nékolika zékladnich typa - Gstec-
kych, plzenskych ¢i budvarskych kvasnic - varily

nizkych teplotach kvasného procesu (zhruba od 7 °C)

prakticky vSechny ceské pivovary. To se zménilo s pre-
vzetim vétsiny velkych ¢eskych pivovart nadnarodni-
mi korporacemi, které nejprve ztratily zajem podporo-

vat timto zpisobem konkurenci a posléze zacaly

pouzivat uplné jiné vyrobni postupy a jiné kvasinky,
které jiz pro potreby mensich a remeslnych pivovara
nejsou pouzitelné.

I my ve Svijanech jsme v roce 2013 prestali pouzivat
kvasinky z pivovaru Budvar a za pomoci Vyzkumného

ustavu pivovarského a sladarského si vyselektovali
z vlastnich kvasnych kadi kmen, ktery poskytoval nejlep-
si vysledky. Protoze jsme jej tenkrdt vybrali z kade Cislo
27, ztstalo mu pracovni oznaceni S27. Ve vyzkumném
ustavu ndm tuto kulturu udrzuji v dusiku pri velmi niz-
kych teplotach a vzdy zhruba jednou za ptil roku pro nds
vyberou vhodnou vitdlni burniku s nejlepsimi morfologic-
kymi vlastnostmi a namnozi ji pro nasi propagacni stani-
ci,“ pokracuje sladek.

POKRACOVANI NA STRANE 3 >

Svijanske leto
bude pestreé

Ani o prazdninach se Zivot v pivovaru a jeho
okoli nezastavi, pravé naopak. Vyroba bézi

na plné obratky, aby béhem letni vyhné zvla-
dala hasit Zizen. A pro navstévniky Svijan
jsou pripraveny prohlidky pivovaru, ¢eka

na né skvéle hodnocena pivovarska restaura-
ce a prodejna svijanského piva s nejrizné;jsi-
mi potirebami pro milovniky piva, oble¢enim
a upominkovymi predmeéty. Nenechte si letos
letni navstévu Svijan ujit, stoji za to.

Specialné milovnici piva by si neméli nechat ujit
14. ROCNIK SVIJANSKEHO PIVOBRANI, ktery se
bude konat v sobotu 23. srpna od 14 hodin na hristi
ve Svijanech. Nékolik druht
vychlazeného nepasterované-
ho svijanského piva hostim
nacepuji primo profesionalové
z pivovaru. V krytém stanu
s posezenim si budou moci
vychutnat riizné gastronomic-
ké speciality, ale hlavné hu-
debni program v podani tria
Plameny, skupin Olympic Re-
vival H.K., Anacreon, Doctor
P.P. ¢i revivalu Adaptace Band.
Poradatelé mysli i na déti, pro /
néz budou pripraveny riizné atrakce zdarma.

Padnym dvodem pro navstévu Svijan je samozrej-

Sledujte nas i na nasich socialnich sitich €@

| @

mé také zrekonstruovany ZAMEK SVIJANY, ktery na-
bizi prilezitost k rozsireni obzor( v zameckych expozi-
cich, relaxaci v Pivnich laznich nebo zdmeckém parku

¢i pobaveni pri nékterém z kul-
turnich programt.

A pro ty, kdo by se primo
do Svijan snad nedostali, se
pivovar vyda i na tradi¢ni DEN
SVIJANSKEHO PIVA V LIBER-
CI, ktery je letos naplanovan
na patek 8. srpna. Vstup na akci
je zdarma a vSechna svijanska
piva kromé prémiového lezaku
450 se budou ¢epovat za mimo-
radnou cenu 35 Korun za pulli-
tr. Hudebni program obstaraji

na 24 ro¢niku akce Vaclav Noid Barta, Praque Queen
a dalsi hudebnici a interpreti ®
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Svijany partnerem
Bohemia Rally
Mlada Boleslav

A7 130 vozili se mtize zacastnit letosniho 52. ro¢ni-
ku Bohemia Rally Mlada Boleslav, diky niz se Mlada
Boleslav a jeji okoli o vikendu 12. a 13. ¢ervence opét
po roce stane centrem motoristickych nadsenct
vSech vékovych kategorii. K partnerm pravidelného
zavodu republikového mistrovstvi soudobych vozi se
letos pripojuje i Pivovar Svijany. Dvé posadky jeho
tymu Svijany Racing se do zavodniho klani také aktiv-
né zapoji.

NEST BEER
, Fai:_LEcmN

Dalsi svetovy uspech
Svijany si odnesly dalsi ceny z vyznamné svétové degustacéni soutéze Finest Beer.

Ve slepé degustaci se v ni na konci kvétna v némeckém Gréfelfingu dvé svijanska
piva propracovala az do exkluzivniho vybéru FINEST BEER SELECTION 2025.
Porota slozena z padesati mistrt sladkd, pivnich sommeliért a senzorickych od-
borniki z deseti zemi pri soutézi hodnotila a popisovala celkem 852 rtiznych piv
jednotlive pri slepé degustaci bez primého srovnani a nakonec jim udélovala cel-
kové hodnoceni - Finest Beer Score - na stobodové stupnici. Do exkluzivniho
vybéru pak zaradila piva se skore pres 90 bodd. Svijanska Desitka se do néj s pre-

hledem zaradila se skore 93 bod, prémiovy lezak 450 od poroty ziskal 91 bodi ®

Vitézstvi v Hockenheimu
s logem Svijan na voze

Treti vikend serialu International GT Open, zavodti sportov-
nich vozt specifikace FIA GT3 upravenych ze sériovych silnic¢-
nich voz{, zavrsil na za¢atku ¢ervna velkym tispéchem part-
nersky zavodnik Pivovaru Svijany LIBOR MILOTA. Spolu

s tymovym kolegou Filipem Salaquardou se svym Audi R8
LMS s logem Svijan na kapoté zvitézil v nedélnim zavodé

na némeckém okruhu Hockenheimring.

,,Svijany tradiéné podporujz’ nejrdznéjéi sportovni odvétvi

také v motoristickém sportu,

coz potvrzuje nove navdzand
spoluprace s mladoboleslavskou
rallye. Tésime se na zdvod a jeho
vitéze a bude nam potésenim
postarat se o oberstvent pro
zdvodniky a ndvstévniky zdavo-
du,“rekl reditel Pivovaru Svija-
7 ny ROMAN HAVLIK.

g 82 ke SIS ¢ Leto$ni trat' rallye doznala
oproti lonsku nékolika zmén a méri 525 kilometrd. Jednou z novi-
nek je rychlostni zkouska €. 1 s ndzvem Tankodrom Milovice. Pi-
vovar Svijany bude v RaceParku v Milovicich, kde bude priprave-
na tribuna s vyhledem na celou trat), jako partner zavodu
zajistovat obcerstveni a catering. Stanky s nabidkou jidla a napo-
j zajisti také v servisni z6né na letisti v Hoskovicich ®

7 OZglﬁ&u.se zucastm 2
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Pro leora Mllotu ktery ma za sebou i motocyklovou karleru ]e to tepr-

vvvvvv

rychlejSich GT automobil soucasnosti. Diky uplné prvnimu vitézstvi posadky v kategoru PRO-AM
se ¢eska dvojice posunula na treti misto prabézného poradi letosniho Sampionatu.

Pivovar Svijany podporuje radu vyznacnych ¢eskych sportovei a sportovnich udalosti. Od roku
2013 je parterem vrcholového tenisového turnaje Svijany Open. Je rovnéz sponzorem libereckého
hokejového tymu Bili tygri, volejbalového klubu Dukla Liberec, fotbalovych klubt Slovan Liberec
a FK Jablonec, skikrosarky Diany Cholenské a v neposledni radeé i judisty Lukase Krpalka @

Ke grilu patri Svijany Svijany a Slovan

Léto je tu a s nim i dal$i sezéna grilovani. Je ¢as rozpalit L 3 b peea d l
na zahradé nebo na jiném vhodném misteé gril a polozit na néj l erec pora Spo u
kousek stavnatého masa, ryby nebo zeleniny a uzivat si léto - Logo Pivovaru Svijany budou i v dal$ich sezénach nést dresy hraca prvoligo-
venku s rodinou ¢i prateli u dobrého jidla. Asi je zbyteéné pripo- " > vého fotbalového klubu SLOVAN LIBEREC. Zastupci klubu a pivovaru se v ¢erv-
minat, Ze ddlezitou soucasti kazdé takové grilovaci party je i dosta- nu dohodli na pokra¢ovani nékolikaleté dohody o Siroce koncipovaném partner-
tek dobre zvoleného a dobre vychlazeného piva, ale mozna prijde stvi. Fotbalisté Slovanu tak zistanou mezi mnoha prednimi sportovci, které
¢esky rodinny pivovar dlouhodobé podporuje. Pro fanousky Slovanu ma spojeni

vhod rada, jaké pivo vybrat.

Urcité se nebojte vyzkouset nealkoholické pivo nebo treba nové letni pivo Shine
jen s 2,9 procenta alkoholu, které je dobrou volbou pro opravdu horké dny. Sladek
PETR MENSIK ov$em i ve vedru dava pirednost Svijanské Desitce. ,Pivo s nizsim
obsahem alkoholu je pres léto béhem dne urcité vhodnéjsi nez lezak. Poctiva svijanskd
desitka skvéle doplni méné tucné pokrmy a dokonale zazene Zizen,“ rika. K tézsim
mastm vsak uz sladek doporucuje spise Svijanského Rytire 12 %. ,Vzhledem ke své
specifické a unikdtni horkosti je pro né idedlni. Ma sice vyssi obsah alkoholu, ale horké

prvoligového fotbalu a prvoligového piva i tu vyhodu, Ze se na Stadionu U Nisy
nadale bude tocit jen pivo ze Svijan.

»Se vsemi vrcholovymi sportouci nds spojuji Spickové vgkony, vydrz, touha po vi-
tézstui i tymouvy duch, tedy to, co nasemu pivovaru kdysi pomohlo odvrdtit hrozbu
uzavreni a do dnesnich dnt nds provazi v podobé svijanského motta Srdecni zdlezi-
tost. To v plné mire plati i o fotbalistech Slovanu, i kdyz v uplynulé sezéné klub skon-
Gil ,az“ na devdté pricce ligy,“ ekl reditel Pivovaru Svijany ROMAN HAVLIK. , Tési-

chmelové latky stimuluji tvorbu trdvicich enzymt v Zaludku a urychluji metabolismus
tukt, takZe usnadnuji travent,“ poznamenava. Stejné dobre nicméné poslouzi i prémi-
ovy lezak 450. ,,Prémiovy lezdk je plné, chlebnaté pivo s prijemnou intenzivni jemnou
horkosti a je vlastné idedlnim protéjskem pro jakykoli dobry pokrm z grilu.“

At uz vsak zvolite jakékoli pivo, bylo by velkou chybou podcenovat spravné vy-
chlazeni. Pivo v plechovce se vychladi rychleji nez lahvové pivo a pro vétsi akce se
hodi uzaviratelné dvoulitrové plechovky nebo praktické pétilitrové party soudky ®

me se, ze mu budeme moci drZet palce jesté nejméné dalsi rok
a jako jeho partneri budeme svédky jeho cesty zpét na vrchol.“

»Dobry fotbal a dobré pivo patii neodmyslitelné k sobé.
Vime, Ze v Liberci vzdy méli a maji nase remeslné a s laskou
varené pivo radi. Naddle budeme délat vse, co je v nasich si-
lach, aby fanouskim klubu i dalsim ndvstévnikiim stadionu
chutnalo,“ dodal ®

Svijanska Knézna 13 %

Svijanska Knézna 13 % je svatecni pivo a také Klasicky zastupce silnych piv, jichZ jsou Svijany dlouhodobé nejvetsim c¢eskym vyrobcem.
V sortimentu svijanskych piv tvori tmavy protéjsek Svijanského Knizete.

ExKluzivni tmavé pivo je vyrobeno z vybranych specidlnich sladd, které mu dodavaji specifickou kdvovo-karamelovou chut. Je hutnéjsi,
a to z dvodu pouziti ¢ty druhl prazenych sladd, diky kterym ziskava i svou typickou tmavou barvu, tedy bez pribarvovani. Vyborné se
hodi k dobrému jidlu a mimoradnou oblibu si ziskala jako souéast rezaného piva s kterymkoli jinym pivem ze Svijan - riznymi kombinace-
mi Ize dosédhnout rozliéné chuté, viiné a stupnovitosti. Svijansky sladek PETR MENSIK zvlasté doporuduje ,Fiznout“ si Svijanskou Knéznou
Svijanského Knizete nebo Svijanského Rytire, protoze vysledek chutna opravdu skvéle.

Svijanska Knézna se vyrabi z ru¢né vyrobenych humnovych sladi dnes jiz pomalu vymirajici klasickou technologii vyroby ¢eského piva
spocivajici ve dvourmutovém zpisobu vareni, kvaseni v otevrenych kadich na spilce a dlouhodobém zrani v lezackych sklepich, ktera vyza-
duje vice péce a pozornosti nez moderni technologie hromadné produkce. Je to tedy klasicky lezak, ale je silnéjsi, aby vynikly chuté a viine
typické praveé pro lezaky. ,Vyrdbet silné pivo tak, aby lidem chutnalo a rddi se k nému vraceli, je vrcholem pivovarského remesla,” zdGraziuje
v souvislosti ve vsemi svijanskymi silnymi pivy Petr Mensik.

Svijanska Knézna pravidelné sbira ocenéni na riiznych domacich i zahrani¢nich soutézich a odbornych degustacich. Naposledy si letos
v brreznu odnesla titul Zlata pivni pecet' v kategorii silnych tmavych piv @

EPM:13,2% | Alkohol: 5,2% obj. | Horkost: 331BU | Barva: 80 EBC | Slad: plzensky humnovy slad z nezavislych sladoven, bavorsky a karamelovy slad,
prazeny slad | Chmel: Sladek a Zatecky polorany ¢ervenak z vlastnich chmelnic v Polepskych Blatech | Dostupnost: celoro¢ni

ENcykLOPEDIE
SVITANSKYCH PIV




S

DOKONCENI ZE STRANY 1 V

Pivo délaji
kvasinky:

na svijanske
spilce vladne
vlastni kmen
S27

V propagacni stanici ve Svijanech pak
z této kultury pripravuji zakvasnou davku
kvasnic pro nasazeni na spilce; z preventiv-
nich d@vodi kulturu ovsem vzdy zhruba
po Sesti mésicich opét obnovuji ¢erstvou do-
davkou. Na spilce se na hektolitr mladiny
pouziva zhruba pdl litru hustych kvasnic,
které pak béhem Kkvaseni zhruba zec¢tyrnaso-
bi sviij objem. Horka péna z mrtvych kvasinek
a riznych latek, ktera pri kvaseni na spilce
vznika na povrchu kvasnych kadi - tzv. deka,
se priibézné odstranuje.

,Kuvasinky, které preziji a jsou stdle pri chuti,
ovsem regenerujeme a opét do celého procesu
vracime. To je mimochodem velky rozdil oproti
prumyslovym pivovarum, v nichz probihd celd
vyroba jednim vrzem v cylmdrokomckych tan-

proplachujt pouzite kvasmky ze spllky

ctch, v nich ¢ekd kvasinky netprosnd smrt.

A protoze mrtvé kvasinky by ovlivnily vyslednou
chut’ piva, je pri priimyslové vyrobé treba dal-
sich uprav, aby se to napravilo,“ priblizuje
sladek.

Po vykvaseni se pivo od¢erpa do lezackych
sklepti a zbylé kvasnice se ze dna kvasnych
kadi sbiraji, zbavuji kali a mrtvych bunék
na vibra¢nim situ a proplachuji ledovou
vodou, aby poslouzily pro dalsi kvaseni
na spilce. Takto je Ize vyuzit az osmkrat. ,,Sou-
¢asne na spilku prabézné nasazujeme dalsi
generace naseho specidlniho kmene svijanskych
pivovarskych kvasnic z propagacni stanice,“
uzavira sladek Petr Mensik exkurz do jedné
ze zajimavych fazi vyroby piva ve Svijanech ®

V této rubrice pravidelné predstavujeme
ty, bez nichz by se do vasi restaurace,
hosptidky ¢i prodejny svijanské pivo ni-
kdy nedostalo. Jako dalsiho vam v ni
tentokrat priblizime KARLA KINDELA,
sluzebné nejstarsiho svijan-
ského pivovarského délni-
ka, ktery s laskou pecuje

o blaho pivovarskych kva-
sinek.

Jste nejdéle slouzici a viibec
prvni odborné vyuceny pracov-
nik pivovaru. Kdy jste do néj
nastoupil?

Uz je to vice nez Ctyricet let.
Ve Svijanech jsem zacal pracovat
v roce 1984. prakticky hned
po vyuceni, takze se da rict, ze
jsem opravdu veteran. Plivodné
jsem tu mél byt jen na vypomoc,
ale dostal jsem byt a nakonec tu
zakotvil natrvalo. Z pavodni sestavy jsem v pivovaru uz
dlouho sam, ale i z doby pred 25 lety, kdy byla zalozena
nova spole¢nost, nas tu zstalo opravdu jen par, odhadem
tak pét. Jsem uz proste staly inventar.

To jste opravdu pamétnik. Co vSechno se za tu dobu
zménilo?

Nastoupil jsem kratce po tom, co byl do funkce sladka
jmenovan slavny FrantiSek Horak, takze skutec¢né pamatuji
celou historii od statniho podniku pres privatizaci az
po soucasny rodinny pivovar. Kdyz jsem nastoupil, byla
maximalni produkce pivovaru 90 tisic hektolitr(i, dnes uz
sahame skoro po tri¢tvrté milionu, takze ty zmeény jsou
samozrejme veliké. A to nejen pokud jde o vystav, ale
i o zpasob prace.

Za celou tu dlouhou dobu jsem si prosel prakticky
vSechny provozy pivovaru s vyjimkou varny a vyzkousel si
vSechny prace nebo si k nim alespon pric¢ichnul. Zacinal
jsem od piky mytim kadi a spilanim mladiny, pak jsem pre-
Sel na filtraci a pretla¢né tanky a také na sudovani. Dneska
je na vSech téchto provozech sice méné manualné namaha-
vé prace nez drive, ale zase je to prace naroc¢néjsi a zodpo-
veédnéjsi, treba s pouzitim pocitacl. Je tedy zase narocna,
ale jinak nez tehdy.

Poslednich trinact let mate na starosti vare¢né kvasnice
na spilce. Pri povidani o pivu se vétsinou probira voda,
chmel a slad a na kvasinky se ¢asto zapomina. Jak diile-
Zité jsou a kolik je kolem nich prace?

Kvasnice - drive se jim v pivovarském zargonu rikalo
cajky - jsou pro vyrobu piva samozrejmeé nezbytné. Premeé-
nuji cukry na alkohol a kysli¢nik uhli¢ity a pivo by bez nich
viibec nevzniklo. A prace je kolem nich opravdu hodne.

Po pouziti na spilce se denné z péti ¢i Sesti kadi vraci pouzi-
té kvasinky do obéhu a shromazduji se pro opétovné pouzi-
ti v kddich na misté zvaném Kvasnickarna, kde je musim

Karel Kindel

NOVINY VASEHO OBLIBENEHO PIVOVARU
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udrzovat v Zivotaschopném stavu. A téch kvas-
ni¢karen mame celkem osm a vétsinu z nich
musim denné obéhnout, takze spoustu ¢asu
travim na cesté mezi nimi a spilkou, ale mné vy-
hovuje, Ze mam pohyb.

Co vsechno je potreba kazdy den délat, aby byly
kvasinky $tastné, nic jim ne-
chybélo a prispivaly tak k co
nejlepsimu pivu?

Kvasinky se ve specialnich
kadich uchovavaji pod vodou,
protoze na vzduchu jim hrozi
samovolny rozklad - autolyza.

[ ve vodeé jsou velice nachylné

na moznou kontaminaci, takze
vyzaduji opravdu maximalni
¢istotu. Musim vSechny kade

a trasaky peclive priibézné kont-
rolovat a hlidat, aby byly kvasin-
Ky radné proplachovany ¢istou
vodou. Podle jejich stavu potom
rozhoduji, jestli je na spilku
znovu nasadime. Vétsinou vydrzi tak zhruba osm cyKkld, nez
musime zavést zase novou generaci z propagacni stanice.
Chce to néjaké zkusenosti, ale v zasadé to neni zase nic tak
slozitého.

Co povazujete na své praci za nejzajimaveéjsi nebo
nejzabavné;jsi?

Udrzovani ¢istoty je rucni prace, ta se neda ni¢im nahra-
dit, takze treba ¢isténi kvasnych kadi hrablem na spilce
miuiZe byt dost namahavé. Ne Ze by se u toho nemuselo
premyslet, ale prece jen jde o vice méné manualni praci. Ale
na druhou stranu je to zase prace dost pestra a ja si cenim
toho, Ze nejde o monoténni ¢innost na jednom miste.

I proto, prestoze uz jsem v diichodovém véku, si ani neu-
mim predstavit, Ze bych ztstal doma. Kazdy den jezdim
v 1été i v zimé do pivovaru na kole a do prace se opravdu
tésim.

Mate rad pivo? Které svijanské mate nejradsi?

Jisté, pivo mam rad, ale piju jen to svijanské, protoze
jsem patriot. Dnes mam ze v$ech nejradsi Desitku, protoze
neleze tolik do hlavy, a rad si ji dam treba dve, tri tretinky
pred obédem. Ale neodrikam se ani jinych piv, vyrabime
jich spoustu opravdu vybornych - 450, trinactky nebo i je-
dendctka jsou vSechna moc dobra. Doma se napiju piva
také rad, kdyz je tam mam. Ale znate to, kovarova kobyla
chodi bosa, takze obc¢as doma neni.

Mate rad a zuicastnujete se ruznych akci, které pivovar
pro své zaméstnance nebo i pro verejnost porada?

Moc rad, i kdyZ ne uplné pravidelné. Hlavné kdyz jsou
tady v okoli a nemusim na né cestovat autobusem. Treba
akci na Zamku nebo Svijanského pivobrani na hristi ve Svi-
janech. Nekdy se uicastnim vyrocni schiize v Liberci. Loni
pri 25. vyroci jsem ale pro nemoc chybél.

Na zavér bych vS§em priznivetim svijanského piva popral
,Dej Biih Stésti“ ®

® PREDSTAVUJEME SVIJANSKE RESTAURACE @ ROUBENKA HELENKA, TURNOV-MASOV

ﬁn\\\\
HELENKA

dalekého pivovaru.

Roubenka se nachazi primo v srdci Ceského raje, neda-
leko hradu Valdstejn a Hruboskalského skalniho mésta.
Ubytovani v ni vyhledévaji milovnici prirody a turisté, kteri
si rovnéz nemohou vynachvdlit jeji sluzby: na serveru
Mapy.cz ji udélili nejvyssi mozné hodnoceni 5.0.

Sledujte nas i na nasich socialnich sitich €

Oblibeny senk
svijanského sladka

Ne kazda svijanska restaurace se mtize chlubit tim, Ze si do ni vzdy rad
na pivo zasko¢i i svijansky sladek Petr Mensik. A dokonce si ani nemii-
Ze vynachvalit, s jakou laskou a noblesou se v ni hostinsky o jeho piva
stara. Turnovska ROUBENKA HELENKA je v provozu teprve dva roky
ale pro milovniky svijanského piva se uz stala y
legendou. Pro Stamgasty i nahodné navstévniky
ma na ¢epu na vybeér hned ¢tyri riizna piva z ne-

| O | ©

Pro mistni pivare a stalé hosty z okol-
nich obci je ovsem vedle oblibenych
country vecertl s mistnimi muzikanty
a kapelami hlavnim magnetem Senk
s nabidkou nékolika svijanskych piv.
,Svijansky pivovar byl pro nds jasnd
volba, protoze Ipt na tradicnich postu-
pech, kvalitnim sladu a chmelu ze suych
chmelnic. Od zacatku provozu klademe
diiraz na dobre osetrené nacepované pivo : >
bez pasterizace,” rikaji k volbé ¢epovaného piva majltele podniku
HELENA A ROBERT MATEJKOVI. »Ocenujeme také vstricny pristup
sladka, péci obchodniho zastupce a kvalitu servisnich techniki.“

V nabidce Senku je trvale Svijanska Desitka, prémiovy lezak 450
a dvanactka Svijansky Rytir, na ¢tvrtém vycepnim Kohoutu se pru-
bézné stridaji ostatni svijanska piva. K nejoblibenéjsim chutovkam
k pivu patri podle pani Matéjkové kvaskovy remesiny chléb se Skvar-
kovym sadlem, domaci nakladany hermelin, obloZena topinka nebo
vyborna tlacenka. Pro veétsi jedliky se pak v roubence griluje na dre-
vénych peletach ®
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Hudba, historie i ve€erni kouzlo zameckych zdi - Zamek Svijany v 1été oziva bohatym programem
pro malé i velké. Vrcholem sezény bude srpnovy koncert kapely Dymytry, ktera vdechne zamecké-
mu nadvori nezapomenutelnou davku energie.

Léto na Zamku Svijany je v plném
proudu! Prvni ¢ervnovy den patril
détem, které si mohly vyzkouset za-
bavnou hledacku se skritkem Chme-
likem v zamecké zahradé. V nedéli
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svého otevreni pro verejnost. Zamec-
ké slavnosti prilakaly stovKy lidi a na-
bidly den plny hudby, femesel i poha-
dek pro celou rodinu.

Tim ale prazdninové akce ve Svija-
nech rozhodné nekonéi. V sobotu
2. srpna se mohou navstévnici vydat
na prohlidku zamku v ¢ase, kdy byva

22. Cervna pak zamek oslavil 9. vyroci

zcela uzavren. Zamecka noc nabidne
komentované prohlidky expozic od 19
do 22 hodin. Na zavér kazdé prohlidky
zazni kratky varhanni koncert v za-
mecké kapli.

nezazilo. Ve Ctvrtek 14. srpna rozbu-
raci nadvori Zamku Svijany ¢eska
metalova kapela Dymytry, zndma
svymi energickymi koncerty, vyraz-
nymi maskami a strhujici show. ,Ne-
obuyklé spojenti turdé hudby a historic-
kého prostredi slibuje mimordadny
kulturni zazitek pod sSirym nebem.

Jsme radi, Ze miizeme nabidnout na-
vstévnikiim moznost zazit néco oprav-
du vyjimecného primo na zdmeckém
nadvori,“ ika Libor Stejskal, manazer
hotelu a zamku.

Dymytry dorazi v sestave s front-
manem Vaclavem ,,Noidem* Bartou,
ktery se ke kapele pripojil v lonském
roce a dodal jejich koncertiim novy
rozmeér. Pivovar Svijany je dlouho-
dobym partnerem Kkapely, a proto
neni ndhodou, Ze pravé Zamek Svija-
ny se stane déjistém tohoto jedinec-
ného hudebniho vecera. Vecer od-
startuje v 18 hodin kapela Ov¢ie
Kiahne, ktera se predstavi original-
nim mixem rocku, punku a nadsazky.
Dymytry poté prevezmou hlavni roli
vecera od 19:30. Vstupenky jsou k za-
koupeni v siti Ticketstream.

Na zaveér 1éta ¢eka navstévniky uz
9. ro¢nik Svatovaclavskych slavnos-
ti. Nedéle 28. zari se ponese v duchu
tradice i zdbavy pro celou rodinu.
Celodenni program nabidne remesla,
pohadky, prijezd sv. Vaclava i oblibe-
ny pivni special DUX z Pivovaru
Svijany.

At uz jde o Klidny vecer s varhanni
hudbou, nebo o energicky koncert
pod $irym nebem, 1éto na Zamku Svi-
jany prinasi pestry program. Vice
informaci na www.zameksvijany.cz ®

S

Pivni lazné
Svijany:

Misto, kde se
spojuje tradice
a opravdovy
odpocinek

Horka koupel ve vonavé smési pivovar-
skych kvasnic, sladu a chmele. Sklenice
cerstvé nacepovaného svijanského piva
v ruce. Ticho, soukromi, slaméné ltizko
a pocit, Ze se ¢as na chvili zastavil.

Pivni
14zné Svija-
ny nabizeji
jedine¢ny
zazitek,
Kktery pro-
pojuje rela-
Xaci, prvo-
tridni péci
a blahodar-
né ucinky. Prirodni suroviny z Pivovaru Svijany
plisobi priznivé na pokozku, imunitu i mysl.
Privatni koupele ve virivych dubovych vanach
vyuzivaji kvalitni svijanskou vodu obohacenou
o pivovarské kvasnice, slad a chmel.

Nedilnou soucasti zazitku v Pivnich laznich
Svijany je také vstricny a profesionalni perso-
nal. Ochotné pracovnice se s ismévem staraji
o maximalni pohodli kazdého navstévnika a vy-
tvareji prijemnou atmosféru, diky které se
kazdy citi vitan. Osobni pristup, empatie a pecli-
vost jsou znat v kazdém detailu - prave diky
nim se zazitek z lazni stava skute¢né
vyjimecnym.

Vice informaci a rezervace na www.pivni-
laznesvijany.cz ®

Arcana: Zazitkoveé hry, které odhaluji tajemstvi zamku

Interaktivni hry Zamecka a Putovni Arcana nabizeji napinavé dobrodruzstvi plné Sifer, hadanek a zahad primo
na Zamku Svijany i v jeho oKoli. Navstévniky provazeji tajemstvim historie i prirody a jsou idealni zabavou pro rodi-

ny i pratele.

Zamecka Arcana - Proti casu II nabizi nevSedni zazitek, pri kterém se navstévnici stanou soucasti napinavého pribéhu z roku 1935. Pomo-
ci herni aplikace v mobilnim telefonu budou resit Sifry, hledat ukryté indicie a postupné odhalovat tajemstvi zamku. Hra je interaktivni a kom-
binuje prvky online her, tajnych skrysi a realnych sifer. Déj se toc¢i kolem zahadného kalendare, ktery popisuje nejen minulost, ale i budouc-
nost tehdejsiho majitele zamku, Alaina Rohana. Hraci se ponori do spletitého vysSetrovani a pri trose divtipu je na konci ¢eka mala odmeéna.

Putovni hra Arcana prenese rodiny s détmi do svéta skritka Chmelika, ktery si pro malé dobrodruhy pripravil trasu plnou tkold a hada-
nek v okoli zamku. ,Mili kamarddi, mate rddi hddanky a zdhady? Jste odvazni a Sikovni? Cekd na vds zdmecky poklad!“ #ika skritek Chmelik v do-
pise, ktery hraci obdrzi spolu se specialnim batohem. Ten obsahuje zamcené kapsy, jez se oteviraji az po splnéni jednotlivych stanovist. Cestou

dlouhou necelé dva kilometry hraci poznaji méné znama zakouti okoli Zamku Svijany a na konci je nemine odména.
Obé hry vtahnou navstévniky do svéta sifer, zahad a necekanych objevi. Vice informaci na www.zameksvijany.cz ®

TICKETSTREAM
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