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Skoro jako
by to bylo
véera, kdyz
jsme si
hrdé pfi-
pomnéli
450. vyro-

& zalozen{
pivovaru
a zacali vafit
prémiovy svétly

lezdk 450, a ejhle
— uz to bude skoro deset let! Letos sice
slavime 25 let jeho samostatnosti, ale
v piistim roce ¢ekaji jeden z nejstarsich

Ceskych pivovarti jesté vyznamngjsi,
tctyhodné 460. narozeniny. Neni to az
tak kulaté jubileum a také k nému urdi-
té neza¢neme vafit zddnou ,Ctyfistase-
desdtku®, ale mensi pohled zpét
na uplynulou dekddu si jisté zaslouzi.

Co vse tedy za téch poslednich deset
let u nds stoji za pfipomenuti? Namdt-
kou tfeba to, Ze si svijanské pivo oblibi-
li i v dal$f zemi, kterd s ndmi sdili bo-
hatou pivni historii — na Slovensku,
kde jsme diky tomu mohli zalozit nasi
dcefinou spole¢nost. V obou zemich
jsme pak uvedli na trh skute¢né ojedi-
nélé dvoulitrové Zelezné Plechovky ne-
jen pro chlapy. Dokondili jsme velkole-
pou a velmi ndkladnou rekonstrukei
Zémku Svijany a otevfeli jej pro vefej-
nost. Dal${ obrovskou investici jsme
zprovoznili rovnéz unikdeni std¢irnu,
v niz — asi stdle pordd jako jedini — do-
kazeme plnit nase vyhradné nepastero-
vané pivo do plechovek.

Abychom udélali nasim fanouskim
radost, rozsifili jsme od té doby nasi
nabidku o nékolik novych piv, tieba se-
zénni DUX a Svdtek nebo také zatim
posledn{ piiristek — ,svijansky klenot®
Slik. A nemél bych samoziejmé zapo-
menout ani na stdle $ir${ nabidku neal-

Svijansti skolitelé:
Véda o pivu v praxi

Pivo — a zejména pivo femeslné a nepasterované — je mimoiddné uslechti-
ly, ale také velmi citlivy ndpoj. Podle toho se s nim také musi spravné za-
chézet, coz je skute¢nd véda. K tém, ktefi ji zvlidaji opravdu dokonale,
patfi dva svijansti experti — Klira Habrov4 a Jifi Bittner. O své znalosti se
radi podéli s kazdym hostinskym a zdjem o jejich bezplatné sluzby je veli-
ky: kazdy mésic za hospodskymi najezdi na Sest tisic kilometri a spravnou
techniku ¢epovini a péce o pivo $koli nejen v Cesku, ale i v Némecku,
Polsku a na Slovensku.

podnikal v oboru pohostinstvi
cely sviij profesni Zivot a nékolik let po sobé

ziskal certifikaci pro hospodu s nejlepsi
pééi o pivo a zdkaznika. Po ¢tyficeti letech
praxe se rozhodl| predavat své celozivotni
zkusenosti jinym hostinskym.

prosla nékolika nejvyhlase-
néj$imi hospodami v Praze a sladek Petr
Mensik si ji osobné vybral pfimo z provozu
restaurace.

Kompletni skoleni nabizi pivovar viéem re-
stauracim a hospodam, v nichz se cepuje
svijanské pivo, a to zdarma véetné kompen-
zace piva, které se béhem skoleni vycepuje.
Prihlasit se mohou u svého obchodniho za-
stupce, jenz zafidi vie potfebné.

Ptesné tak. Proto je na$im tkolem

ukazovat, co naSe nepasterované pivo po-
tiebuje a ¢eho mohou vycepni docilit,

kdyz se o né¢ budou

Kldra Habrovd a Jiri Bittner kol vjcepniho
pied otevienim nové prazské restaurace
= Pengion Patantka

Uy oy

spravné starat. Aktu-
4lné se v tomto smyslu
stardme asi o Sest tisic
hospod nejen v Ces-
ku, ale i v zahrani¢i.
A nejen hospod — na-
Sich sluzeb uz vyuziva-
ji 1jiné podniky, a do-
konce i soukromi
zdkaznici, keef{ si pivo
Cepujil v klubovné
nebo doma. Nasim
cilem je, aby jejich
hosté dostévali na stul
to nejlepsi pivo a rddi
se k nim vraceli.
Co povazujete po pri-
jezdu k novému zd-
kaznikovi za nejdiile-
St

Zikladem Gspéchu

e AR
Y je vady sprévné moti-

Klira jako manazerka kvality nastoupi- Za dobrym pivem stoji obrovsky kus vovany majitel. KdyZ md snahu, dokdzeme
mu pomoci, aby mél nejlepsi pivo Siroko
daleko. Ale v praxi takovi bohuzZel nejsou
vsichni. Nékdy se hostinsti divi, ze by je
mél viibec né¢kdo udit cepovat, kdyz to
ptece délaji uz tfeba dvacet let. I po tak
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koholickych ndpojia. U% jako rodinny
pivovar jsme také zménili logo pivovaru
a obaly vsech svijanskych piv a vytvorili
krdsny designovy, Cisté jen svijansky
pullitr.

V tom vSem jsme méli §tastnou ruku,
ale stejné jako v Zivoté neni ani u nds vie
razové. Do reality nds v naSem krdsném
svijanském snu vritila tieba covidovd
katastrofa, stdle jeSté nezkrocend inflace
a také postupné ,,odchdzeni® hostt: z re-
stauraci a hospod, s nimz se rovnéz jen
velmi obtizné smifujeme. Jsem presvéd-
Cen, Ze tento neblahy trend mize zastavit
jen takovd kvalita piva a Groven sluzeb,
kterd bude odpovidat soucasnym ce-
ndm. Velmi zdsluZnou — a také namaha-
vou — prici na tomto poli vykondvaji
nasi ambasadofi Kldra a Jirka, o nich? se
dottete v tomto &sle Svijanovin. Sif
pivni osvétu jiz v nékolika zemich,
a v prvni linii tak bojuji za to, abyste
na stal dostdvali pivo stejné dobré, jaké
odchdzi z pivovaru. Pteji jim v tom i na-

dale hodné tspécha.

la do pivovaru pied péti lety. Ted uz jste  préce, a také mnoho hodnotnych suro-
dva, takze skoleni je, zd4 se, stile potie-  vin, ale to v§e miiZe piijit nazmar, nedo-
ba... stavé-li se mu spravné péce na poslednim

To v kazdém ptipadé, price mdme po-  tseku jeho cesty — pfimo v restauracich.

t4d vic nez dost. Je to tak?

]
25 let od zachrany pivovaru

ivovar Svijany slavi kulatych dvacet pét let samostatné exis-

tence. V dramatické dobé pied 25 lety tehdejsi feditel

aslddek pivovaru Frantisek Hordk zaktivoval
piiznivce pivovaru, kterému hrozilo, Ze jej jeho
tehdejsi zahrani¢ni majitel definitivné uzavte.
Diky jeho spontdnni akci, solidarit¢ a patriotis-
mu mistnich lidi se s pomoci ¢eského investora
podafilo Svijany zachrénit.

Stdlo to za to. Samostatny pivovar pak prosel
obrovskou proménou a postupné se vypracoval
do pozice jednoho z nejvétsich pivovart v Ceskych
rukou a nejvétstho Ceského vyrobce zachovévajici-
ho tradi¢ni zptisob kvasen{ piva a zrdni v leZdckych sklepich. Pi-
vodné maly regiondln{ pivovar si ziskal véhlas a oblibu po celé
republice i za jejimi hranicemi.

»Viirodi ndm ddvd prilezitost, abychom opét zavzpominali, kolik

prce to stdlo, abychom chdtrajici pivovar postavili na noby. Dali
Jsme do toho tehdy vie, protoge zichrana pivovaru se skutecné stala
nasi ,srdecni zdlezitosti”. 1o, Ze jsme pritom vsadili
na tradicni vjrobni postupy, stejné jako v drubé po-
loviné minulého stoleti, kdy se Ceské pivo proslavilo
po celém svété, se ukdzalo jako dobry krok tikd
svijansky slddek Petr Mensik.

o kdyZ jsou virobni podminky a rozsah vjroby
v roce 1998 a dnes naprosto nesrovnatelné, nikdy
nds ani na okamzik nenapadlo jakkoli snizovat
standardy. Svijanské pivo je pojem, a tak to musi
giistat i v dalSich desetiletich. Po celow dobu proto
prithégné investujeme obrovské Cdstky do rozsiieni a modernizace
klasické technologie, aby nase pivo ziistalo porid stejné jako
v dobé, kdy si poprvé ziskalo srdce nasich zakazniki, “ dods-
va feditel pivovaru Roman Havlik. [ |

SAMOSTATNEHO
PIVOVARU
SVIJANY

Dej Biih §tésti!

Petr Mensik,
slddek Pivovaru Svijany

Pivaii vSech ¢eskych hospod, spojte se s nami na Facebooku | £F ijany ne fjans jany 1
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YK Dukla a Svij
si navzajem fandi
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Svijany

Uplynuld jubilejni 75. sezéna libereckého volejbalového klubu VK Dukla Liberec, ]ehoz dlouholetym partnerem
je Pivovar Svijany, pro néj nakonec ani po velmi nadéjném startu neskondila tcasti ve findlovych bojich. V nové
sez6né, kterd zacala v poloviné fijna, si to chce $pickovy extraligovy klub podle jeho dlouholetého feditele Pavla

Simonic¢ka vynahradit.

Nejvétsim uspéchem pro véds loni bylo
vitézstvi v Ceském pohdru muizi. Jak
zacala novd sezéna?

Minuly rok na$i muzi vyhréli Cesky
pohdr a v zdkladni{ &4sti byli druzi, Zeny
dlouhodobou ¢4st vyhrily, v play off braly
bronz. V nové sezéné, kterd se teprve roz-
bihd, zatim jak muzi, tak i Zeny, drzi do-
miéci neporazitelnost a v poslednim utkdni
oboji porazili prvn{ tymy v tabulce (Prahu,
respektive Prostéjov) shodné 3:2.

Jaké cile si tedy v celé sezéné kladete?
Vétite, ze by po Sesti letech mohl Liberec
opét dosdhnout na findle?

Chceme navizat na lonské dobré vyko-

Pavel Simontéek ( v/ez/o) a Roman Hm//z/e !

(uprostied) kit novou pipu v hale Dukly,
kterd je vyhldsend skvéljm
prémiovym lezikem 450. §

ny v zdkladn{ ¢4sti a semifindle je nds c1l
Véfime, Ze na findle mdme kvalitu. A to
opét mluvim za muze i Zeny.

S Pivovarem Svijany uz Dukla prosla
dlouhou cestu. Vy jste v ¢ele klubu vice

nez 25 let, shodou okolnosti zhruba
od doby, co se pivovaru podafilo se osa-
mostatnit. Co mdte podle vaseho ndzoru
vy a tento va$ mnohalety partner spole¢-
ného?

Uréité mdme spole¢nou ldsku k Liberci
a libereckému kraji, jsme patrioti a Dukla
i Svijany k tomuto krdsnému mistu neod-
myslitelné patii. Navic lidé kolem sportu
a piva maji v ¢eské kotliné mnoho spole¢-
ného a spojeni téchto kvalitnich ,komo-
dit“ za vice nez dvé desetileti vytvorilo
spoustu pidtelskych vztaht na osobni
trovni. Pracovnici Dukly a Svijan si na-
vzdjem fandi! [ |
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ENcYKLOPEDIE
SVIJANSKYCH PIV

SVIJANSKEHO RYTIRE
poznidte na prvni pfivonén{ — je totiz
dochmelovany zastudena, coz zplisobuje ]eho velmi speci-
fickou a unikdtn{ viini. Plivodné vznikl jako vysledek expe-
rimentu slddka Petra Mensika s domdcim vafenim piva, ale
jiz od roku 2001 patfi mezi hlavn{ pilife sortimentu svijan-
skych piv. Poctivd spodné kvasend dvandctka plzeriského
typu je mezi vSemi ¢eskymi lezdky rekordmanem v hotkos-
ti, kterou doklddd jejich skute¢né mimotddnych 45 mezin-
rodnich jednotek hotkosti IBU. Jako klasicky zdstupce leza-
ki Ceského typu si Svijansky Rytif také odnesl fadu ocenéni
z domdcich i svétovych soutézi a odbornych degustaci. Plni
se do sudg, lahvi, puallitrovych a dvoulitrovych plechovek
i pédlitrovych ,party“ soudka.

»Uméni spocivd wvatit pivo tak, aby si zachovdvalo svou
pitelnost a jeho hotkost nebyla rusivd. V' tom mdme ve Svija-
nech s tradicnim vyrobnim postupem velkon vyhodu, protoze je
velky rozdil mezi jemnou hovkosti dodanou mirné aromatic-
kym chmelem a hrubou horkosti, jez vznikd zpétnym rogpusté-
nim kalii do piva pri priimyslové vyrobé piva v cylindrokdnic-
kych tancich,“ tekl na adresu Svijanského Rytife Petr
Mensik. ,Zatimeo primyslové pivovary jesté doneddvna

z ekonomickych divodisi chmelem spise Setfily, v posledni dobé

1974

se predhdanéji v tom, kdo vyrobi pivo s co nejvyssi horkosti.
Svijany se téchto zdvodil nemusi ticastnit, nebot je uz ddavno
vyhrdly. Jen to Zddné svijanské pivo neddvd p¥ilis najevo, pro-
toge jeho uslechtild hotkost z celkové komplexni chuti nijak

nevycnivd,“ dodal. |
EPM: 12% Chmel: Vyjimecné chmely
Alkohol: 5,0 % obj. Z.VlaSthh chmel_mc
pivovaru v oblasti

Hofkost: 451BU Polepskych Blat
Barva: 16 EBC
Slad: Plzeiiskj humnovy Dostupnost: | celorocni

slad z nezavislych

sladoven, bavorsky

a karamelovy slad

Solarni panely uz slouzi

ivovar uz od léta naplno vyuzivd soldrni panely, které na jate
Pnechal nainstalovat na stfechdch pivovarskych budov. ,,Ne-

tusili jsme, Ze bude cely proces tak zdloubavy a administrativné
ndrolny, ale nakonec jsme se dockali. Nyni uz vie bééi a panely
spoleblivé doddvaji vyrobenou energii ze slunce. Za rok provozu
bychom méli usetiit 172 tun emisi CO,, tedy jako bychom vysdzeli
5 133 stromil, které by stejny objem emisi pohltily “ tekl feditel
Pivovaru Svijany Roman Havlik.

Vyroba piva patif k energeticky ndro¢nym odvétvim a v po-
slednich letech byla vyrazné postizena zdraZenim energii. Pivovar
proto intenzivné hledal moznosti dspor v této oblasti a soldrni
energie se ukdzala jako velmi vhodny zdroj. ,, Mimo jiné i proto, e
skvéle zapadd do nasi filozofie udrzitelné vjroby, “ poznamenal Ro-
man Havlik. Vyhledové proto pivovar podle n¢j plinuje ddle diky
energii ze slunce zvySovat svou energetickou sobésta¢nost a po-
stupné z ekonomickych i ekologickych divodii nahradit alterna-
tivnimi zdroji az dvacet procent své celkové spotteby.

Smlouvu o instalaci tisicovky kust soldrnich panelii s oéekéva-
nym ro¢nim vykonem kolem 440 MWh uzavfel pivovar se spo-
le¢nosti SOLEK, kterd se na vyuziti soldrni energie specializuje.
»Mdm radost, Ze se diky ndm bude ve Svijanech vafit pivo za pomoci
stunetni energie. Po tindcti letech nabirdni zkusenosti v zahranici,
a hlavné v Chile, chceme uplanir nase know-how i doma a vic
Cesky projekt si pro ndvrat spolecnosti SOLEK do Ceské republiky 4
newmim predstavit. S Pivovarem Svijany a jeho managemen- |
tem je skvéld spoluprice a budeme pokralovat v udrZitelnjch
energetickyjch fesenich i na dalsich projektech véetné bateriovjch
tilozist, “ tekl Jaroslav Kz, jednatel SOLEK Czech Services, Sol4-
rnf systémy. u

FINEST BEER
SELECTION:
mezi nejlepsimi
svétovymi pivy

Iletoém’ podzim pfinesl novd ocené-

ni nasich vyrobka v pivnich souté-

zich a degustacich. V nové svétové
degustacni sout¢zi FINEST BEER
SELECTION, kterd je ndstupcem
vyhld$ené Meininger’s International
Craft Beer Award, se prémiovy lezdk
450 a Svijanskd Knézna 13% do-
staly mezi vybér nejlepsich svétovych
piv roku. Jesté piedtim ziskal Pivovar
Svijany na patnictém ro¢niku soutéze
Dobry tuzemsky potravindisky vyro-
bek CESKA CHUTOVKA cenu
za kvalitn{ ¢esky vyrobek pro Sest pii-
hldSenych svijanskych piv a jiz v z4ii
zabodovala svijanska piva také na Za-
tecké Docesné.

Do  soutcze
FINEST BEER
SELECTION
bylo pfihldseno
celkem 880 piv
z 200 pivovarti
z 18  zemi
Vsechna v fjnu prosla degustaci
odborné mezindrodni poroty, kterd
jim na zdkladé individudlniho popisu
jejich vlastnosti — vzhledu, viiné, chuti
a pitelnosti — pfidélila bodové hodno-
ceni. Piva, kterd ziskala vice nez 90
bodt, z maximalniho poétu 100 bodi,
pak byla zatazena do vybéru nejlepsich
svétovych piv roku. Byla mezi nimi
i dvé prihlasend svijanskd piva — pré-
miovy lezdk 450 se ziskem 93 bodu
a Svijanskd KnéZna 13 %, kterou znal-
ci ocenili 92 body. Cenu pievzali z4-
stupci pivovaru na zacdtku listopadu
na slavnostnim vyhldSeni v porynském
Neustadt an der Weinstrafe. u

SVIJANY A SPORT

Pivovar Svijany dlouhodobé pod-
poruje ceského reprezentanta v ultra-
maratonu Zbynka Vondrdka, ktery
pivo povazuje za vytecny regeneracni
ndpoj a uz nékolikrdt dokdzal, Ze ne-
musi byt na $kodu ani béhem dlou-
hych béhti. Na za¢dtku prosince Zby-
nék startuje na Mistrovstvi svéta
v béhu na 24 hodin na Tchaj-wanu.
Drzime mu palce a o tom, jak jeho
premiérovd Ucast v Ceském reprezen-
ta¢nim dresu na MS dopadla, vds bu-
deme informovat v pfistim ¢isle Svija-
novin. Do té doby si miizete o jeho
zajimavé Zivotn{ i bé&Zecké drze
piedist v knize Ultraptilmarato-
" nec aneb vypitd piva a ub¢hnuté
\" kilometry mi uz nikdy
nikdo nevezme,
kterd je v prodeji
na e-shopu Pivo-
varu Svijany a ve
vybranych  knih-
kupectvich.  ®

BY MEININGER
& DOEMENS

2 Pivaii véech éeskych hospod, spojte se s nami na Facebooku K svijany nebo B svijanskysladek &
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¢ PREDSTAVUJEME SVIJANSKE RESTAURACE ¢

RESTAURACE KAPITAN, ZATEC

Svijanska vyspa ve mésté, kde voni chmel

V historickém severoteském Zatci, v centru méstské pamitkové rezervace, se mezi nejmensi chmelni¢kou na svété a druhou nejvétsi synagogou v Cechich
nachdzi znovuoteviend oblibend restaurace Kapitin. Mnoho generaci v ni zavzpomind na svoje prvni rendez-vous ¢i na rodinné oslavy v ditulném salénku.
Pan majitel nechal obnovit i tolik chybéjici terasu na centrdlnim ndmésti s posezenim ve stinu, kde se mohou hosté v teplejsich mésicich kochat vyhledem
na méstskou radnici ze 14. stoleti ¢i na jiz zminénou chmelnicku nebo synagogu v maurském stylu.

ajitelé vsechny ptichozi pohosti tradi¢ni éeskou
kuchyni, kterd oslovuje nejen mistni $tamgasty,
ale i mnoho cizincti, ktet{ do mésta chmele zavi-

tajl. At uz to jsou sousedé z blizkého
némeckého Saska nebo mistni mana-
zefi korejskych a japonskych firem.
»UZ jsme tu také méli turisty z Holand-
ska, Spanéls/ea, ale i hosty ze zdmori,
a to mdme otevieno teprve pdr mésicit,”
t1kd majitel pf{jemné Zatecké restaura-
ce Jaroslav Kotalik se svou Zenou.
Jako specialitu z jidelni¢ku restau-
race Jaroslav Kotalik doporucuje biftek
Chateaubriand pro dva flambovany
ptimo u stolu. ,Maso také pFipravuje-

me na ldvovém grilu, aby nasdlo chut ohné,“ dodavd.
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Z piv vsadili u Kapitdna na Slika, jedendctku, kterou
Svijany vaffi jen pro restaurace. Ddle ¢epuji znovuobje-
vené fezané, a to za pomoci tmavé Svijanské Knézny.

Pro fidi¢e je na Cepu pfipraven nealkoholicky Vozka

da.

a pro nejmensi pak Svijanela, sladkd hroznov4 limond-

,,C/aceme prosté vse délat tak, jak ne]lepe to umime.

Hlavné, aby si host vse uzil plnymi
dousky — pivo, jidlo, prostiedi s atmo-
sférou starych Casii, pratele,” shrnuji
majitelé  restaurace své  krédo.
»A kdyby nékoho prece jen prepadia
tnava, nabizime téz ubytovdni ve sty-
lovych pokojich s historickym ndde-
chem.”

w1ak nékdy na shledanou pri na-
Sem vyborném Svijanském — ve mésté,
které sméfuje na listinu  svétového

kulturniho deédictvi UNESCO,“ zve

ke Kapitdnovi Jaroslav Kotalik. ]

Svijansti skolitelé: Véda o

Bitmer: Cistota je naprosty zdklad, Cim lépe se sklo oczstz, tim lépe se

v ném ;m/a chovd. Jifi Bittner doporucuje myjt ruiné s houbickou a diikladné
kontrolovar povich skla. Na perfekiné umyté sklenici — vpmvo se vytory
vodni film, kte}y pivo ve sklenici chrini.

dlouhé dobé mohou délat razné chyby,
a také je casto délaji. Takze nejdilezitéjsi je
ptistup majitele, vie ostatni se d4 na misté
technicky vyfesit a zvlddnout.

Skolitelé radi se spravnou sanitaci

a vybérem tlatného plynu, dohlédnou
na dodrzoviani vsech hygienickych
zdsad a naudi persondl spravné technice
Cepovani piva.

29

Co tedy konkrétné radite hostinskym,
aby ze svijanského piva dokdzali vytézit
to nejlepsi?

Predevsim, ze alfa a omega je kazdo-
denni, ale skutené kazdodenni péce
o pivo. Pivo je Zivy organismus a je tfeba se
o né starat jako o dité — umyvat ho, pfi-
kryvat ho, hyckat ho. Potiebuje péci, ale
kdyz ji m4 dostatek, odvdéei se ndm. Du-
leZité je, aby se z toho stala kazdodenni
rutina. Tak jako si kazdy vecer isti zuby,
tak musi vycepni myslet na to, aby dal
kazdy veler pivo na vodu. SpiSe je mozné
zapomenout zamknout, neZ opomenout
tlacit posledn{ piva vodou a porddné vysa-
nitovat kohout a vy<istit potrubi, protoze
bez ¢istych trubek pivo prosté nemiize byt

dobré.

'ch hospod, sp

e s nami na Fac

Druhym pifedpokladem dspéchu je
opravdu perfekiné ¢isté sklo. Cisté sklo
je odhadem tak 80 % toho, na co by mél
hostinsky dbét pfes den.

A tfetim pfedpokladem je spolu
s uménim sprévné pivo lepovat také
vstficnost a ticta k zdkaznikim. S prvni-
mi dvéma body mizeme kazdému hos-
podskému pomoci, ale bez tfetiho nebu-
de nikdy skute¢né dspésny. A zatimco
ztratit reputaci lze ze dne na den, znovu
ptitdhnout lidi zpét je tkol na moc dlou-
hou dobu.

Snahy tedy nikdy neni dost. Je v né¢em
patrné zlepseni?

Uspééné se ndm naptiklad daii pre-
svéd¢it poslednich pdr procent hostin-
skych o nevyhod4ch kompresoru jakozto
tlaného média pro pivo. Oproti mno-
hem vhodnégj$imu Biogonu méd kompre-
sor pouze nevyhody v podobé oxidace
piva kyslikem a zandSen{ piva nedistota-
mi, které mohou projit pfes filer kompre-
soru. Dfive se hostinsti Biogonu brénili
hlavné z ekonomickych divodd, ale to
uz dnes vzhledem k sou¢asnym cendm
energif pfestalo ddvat smysl. Obecné tak
uz jsou kompresory nastésti spiSe vyjim-
kou.

jany nebo [ £}

pivu v

praxi

Nejdilezitéjsi je pristup majitele,
vSe ostatni se d4 na misté vyfesit
azvlddnout.
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Prichdzite do styku i s témi, pro néz se
pivo vyribi, tedy s hosty?

Setkdvdme se s nimi na nasich cerven-

covych a zéfijovych pivnich slavnostech
a dalsich svijanskych akcich, kde mdme
vzdy stdnek a Skolu ¢epovdni, ale i jinde.
Neéktet{ hostinsti pro své hosty ob¢as po-
f4daji i takovd men${ setkdn{ s ndmi, aby-
chom jim o pivu néco zajimavého fekli
a predvedli, jak se s nim sprdvné pracuje.
Nékdy si tim moznd na sebe upletou
trosku bi¢, ale rozhodné je to pro dobro
véci.
Ceny piva v restauracich rostou, je lo-
gické, Ze tmérné tomu rostou i ndroky
zdkazniki. Co mohou hosté sami udé-
lat, kdyz nejsou spokojeni?

Je dobte, Ze uz dnes hosté védi o pivu
vic nez diive. Ale méli by si umét diraz-
néji Fict, jaké je chtji dostdvat, a nekom-
promisné pozadovat kvalitu. Pokud ne-
jsou spokojeni, méli by se
rozhodné ozvat. Mohou se
tieba obrdtit na nds, rédi se
o jejich restauraci také posta-
rame. Pro srovnani zatim
mohou navstivit nékterou ze
zhruba 150 certifikovanych
svijanskych restauraci, které
jsou pod pfisnym dohledem
a certifikaci jim obnovujeme
po dikladné kontrole vidy
jednou do roka. V nich na-
jdou svijanské pivo takové,
jaké md byt.

Co vés dokdze za ty hodiny
stravené za volantem nejlépe
odménit?

KdyZ se ndm price daii
a spokojeni jsou nejen hos-
podsti, ale hlavné jejich hosté.

a/e i pouzzte
pro ruini myt
na myti nddobi. Idedlns je specidlni pripravek, jako
tieba detergent Senkyika.

SPRAVNA TECHNIKA CEPOVANI PIVA

v Sklo myt spravnym pfipravkem, nikdy ne
|bez Jm sapondtem; v mycce pak zdsadné bez
estidl

v Cepovatéen do proplachnuté, zcela cisté
a chladné sklenice

v Zésadné vidy cepovat po skle naklonéné
sklenice, nikdy ne z vysky

v Kohout musi zlistavat po celou dobu
v kontaktu se sklenici

v Lepich vysledki dosahnete s modemngjsi-
mi kohouty Nostalgie s vétSim primérem

v Nejdfiv péna, aZ potom pivo: pivo se musi
Cepovat aZ pod pénu, aby neoxidovalo

Jiti Bittner: J4 sém jsem mnoho let

ve svych restauracich ¢epoval nesprivné,
nez mé opravdovy profesiondl nenaucil
spravaym postuptim. Délal jsem to
zbyte¢né slozité, a navic jsem pfitom

délal chyby.
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Z toho mame radost my vsichni v pivo-
varu. KdyZ se ndm dafi hospodské na-
ucit, aby se o pivo dobfe starali a uméli je
sprévné nadepovat, je to pro nds obrovské
zadostiuc¢inéni. [ |

Diilezitd je nejen spravnd technika myti,
ravky. V mycce j;poﬁelm vynechat lestidlo,
naprosto nevhodny bézny prostiedek




NOVINY VASEHO OBLIBENEHO PIVOVARU

Doba adventni na Zamku Svgany

Adventni doba je piipravou na vinocéni svitky a mé byt ¢asem zklidnéni
a radostného ocekdvani. Zbyvajici dny do Vinoc odpocitivaji tieba svicky
na adventnim vénci nebo postupné otevirani ¢okolddova okénka na ad-
ventnim kalenddii. Ve Svijanech mohou ke stejnému téelu poslouzit akce,
které pro své ndvstévniky v adventnim obdobi kaidoro¢né pripravuje
Zimek Svijany.

1. ADVENTNI TYDEN

V sobotu 2. prosince od 10 do 17 hodin se néddvoif zimku stane dé&jiStém zémec-
kych adventnich trhii, které vzdy slibuji pfijemnou vano¢ni atmosféru. Na tradi¢nim
jarmarku lze pofidit regiondlni vyrobky a zajimavé vdno¢ni dédrky. Za zvuku koled
mohou ndvstévnici ochutndvat také rizné speciality a cukrovi. Zahteje je pfi tom
svafené vino, horkd medovina nebo pivovarsky elixir — Svijansky Predek. Béhem této
adventni soboty budou pfistupné vSechny zdmecké expozice za zvyhodnénou cenu.
V 16 hodin se na nddvotri rozsviti zimecky vdnocni strom. Névstévnici u néj budou
moci obdivovat ru¢né malovany betlém a poslechnout si koledy, které zazpivaji déti

2 MS Svijansky Ujezd.

4. ADVENTNI TYDEN

Adventni program na Zimku Svi-
jany bude ve stfedu 20. prosince
slavnostné ukonden v zdmecké kapli.
V 15 hodin v nf zazpivd vdnocni pis-
né solista Opery Nérodniho divadla
Ludék Vele. Od 14 hodin si zdjemci
budou moci na zdmeckém nddvoii
zakoupit $tédrovecerniho kapra

z rybdfstvi Bfezina.

2. ADVENTNI TYDEN

Druh4 adventni nedéle 10. prosince
bude idedlni pro rodinnou ndvstévu.
Zimek Svijany nabidne bezplatné
prohlidky zdmeckych expozic. Ni-
vitévnici si mohou projit expozice
z doby bronzové, odhalit tajemstvi po-
hiebniho ritudlu, prohlédnout si kul-
tovn{ svijanské labutky nebo navstivit
jeskyni pravékého dlovéka. Pro déd
bude opét pfipraven vdnoc¢ni kviz,
ktery provéif jejich znalosti a prozradi
néco mélo o vdnocnich svétcich a ex-
pozicich. Pokud se détem povede kviz

Vstupné na vsechny akce je zdarma nebo
dobrovolné. V jejich prabéhu si navstévnici
mohou zakoupit darkové poukazy na pivni laz-
né nebo hry Arcana se slevou.

Arcanu je mozné

spravné vyplnit, dostanou sladkou od-
ménu. V17 hodin se v zimecké kapli
sv. Jana a Pavla rozezni vino¢ni pisné
v poddni Jarusky Sedldckové a vokalis-
t, Petr Prédler jejich zpév doprovodi
hrou na dobové zdmecké varhany.

3. ADVENTNI TYDEN

Treti adventni nedéle bude patfit vdino¢nim koleddm v netradi¢nim jazzovém
podéni. Od 17 hodin se mohou névstévnici v zdimecké kapli sv. Jana a Pavla zaposlou-
chat do jazzovych koled v tipravé Bohuslava Lédla pro housle, violoncello, klavir,
kontrabas a bici. Zazn{ deset nejzndméjsich koled a také tryvky z Rybovy Mse vinoc-

ni ,Hej mistie®.

7 7 7 A4 A\ 4
Idealni doba pro navstévu
(] 7 7 r
Pivnich lazni H
Podzimni pliskanice i nadchdzejici nevlidnd zima jsou idedln{
dobou pro ndvstévu Pivnich ldzni Svijany. Hosty ¢ekd stylové
prostredi, profesiondlni péle a nejkvalitngjsi pivovarské suro-
viny. Pivni ldzen v dubové vané nejen zahfeje, ale pisobi také
blahod4rné na lidskou psychiku a m4 fadu prokazatelnych 1é-
¢ebnych Gcink. Horkd koupel v kvalitni svijanské vodé,
obohacené o pivovarské kvasnice, slad a chmel, je zdzitek,
na ktery se nezapomind. www.pivnilaznesvijany.cz =

A
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www.hotelzameksvijany.cz

Skvély darek pro
kazdého pivare

Z4dného milovnika piva a pivnich zzitkii zaruéené ne-
zklame ddrkovy poukaz na pobytové balitky Pivni pobyt,
Pivni pobyt RELAX nebo Pobyt s pivni ldzni. Jednotlivé ba-
licky zahrnuji vedle ubytovani{ na zdmku i pivni z&zitky v po-
dobé pivniho dérku, prohlidky pivovaru, pivniho degusta¢ni-
ho menu nebo pivni koupele. Pokud si nejste jist vybérem
bali¢ku, darujte poukaz na nase sluzby v nomindlni hodnoté.
Vice informaci na www.hotelzameksvijany.cz ]

A‘f PotéSte své blizké pivnim nebo relaxacnim pobytem, dopfejte jim stylovou pivni koupel a masaz nebo jim vénujte
dobrodruzné hry Arcana. Pokud vahdte s vybérem, vénujte poukaz na libovolnou ¢astku v nomindlni hodnoté!

www.pivnilaznesvijany.cz

s

hrat po cely rok

Vymyslet cil a vyrazit na vylet
i pfes neptizen pocasi je v zimé neleh-
ky dkol. Zdmek Svijany pro vds md
feseni. Prohlédnout si zimecké expo-
zice, a je$té néco zazit mohou hraci
nové dobrodruzné hry Zdmeckd Ar-
cana II. — Proti ¢asu. Hra nahrazuje
Uspé$nou predchozi hru Zidmeckd
Arcana L. zcela novym ptibéhem.
Hrd¢i s pomoci mobilni aplikace pu-
tuji zdmkem a jeho tajnymi zdkoutimi
a snazi se rozplést zivotni osudy byva-
lého zdmeckého pdna Alaina Rohana.
Arcana je vhodnd pro partu pfitel,
kolegy nebo rodiny s détmi od 12 let
a je mozné ji hrét celoro¢né po pred-
chozi rezervaci.
www.zameksvijany.cz ]
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