NOVINY VASEHO PIVOVARU / 4/ 2017

%&i nocni
a novoroc¢ni
svatky jsou pre-
de dveimi a ¢eka
nas dlouhd zima.
V pivovaruiuna-
$ich dodavatela
jsme na ni dobre
ptipraveni, chmel i slad jsou pod
stiechou, takze jestli v zavéjich
neuviznou nase zasobovaci vozy,
nemte se ¢eho bat ani vy.

Naopak, chladné obdobi roku je
dobrou prilezitosti k rozsiteni o
zord a primo vybizi k ochutnavce
novych piv. Zatimco v1été ma pivo
za tikol hlavné osvézit a nejvice se
ceni jeho Fiz, v zimé je ¢as vyzkou-
Set vyzralejsi, silnéjsi piva. Diky
vys$$imu obsahu alkoholu zahteji,
a hlavné mohou nabidnout tako-
vou Skalu chuti, které desitka jiz
z podstaty véci doprat nemiiZe.
Nas pivovar ma pri takové exkurzi
do svéta specidlnich piv rozhodné
co nabidnout.

S poslednim specidlem - janta-
rové zbarvenym Duxem - jsme le-
tos v zari oslavili Dny ¢eského piva
a svatek naseho patrona - svatého
Viclava. Domnivam se, Ze nejsem
sam, kdo si mysli, Ze se Dux vyvedl
nad ocekavani dobfe. I proto ho
budeme v pitistich letech pii prile-
Zitosti Dnu ¢eského piva vafit pra-
videlné. Nazory nékterych z vis,
na néz se z jediné letodni dvou-
sethektolitrové varky také dostalo,
najdete na tfeti strané tohoto vy-
dani Svijanovin.

Pieji vam, abyste v pohodé
a klidu stravili nejen vanocni
svatky, ale i celou zimu. A jest-
li vam ji néktery, nebo radé-
ji rovnou nékolik nasich spe-
cidli zpfijemni, udéla nam to
opravdu velkou radost.

S pivovarskym Dej Bith Stésti

Petr Mensik,
slddek Pivovaru Svijany

,Hlavni mésto™
speciali? Svijany!

%ice nez ¢tvrtina pivnich specialii
— tradi¢niho spodné kvaseného
piva, které od lezaku odliSuje prede-
v§im vys§i obsah extraktu i alkoholu -
se pro domaci trh vyrabi ve Svijanech.
Letos jich stejné jako v minulych letech
svijansky pivovar pro ¢eské zakazniky
uvaril nékolikanasobné vice nez velké
pivovarské spole¢nosti.

Podle svijanského sladka Petra Men-
$ika je dtivod nasnadé: ,Vyrdbeét silné
pivo tak, aby lidem chutnalo a rddi se
k nému vraceli, je vrcholem pivovarské-
ho femesla. V tomto p¥ipadé se pivovary
na Zdadné tisporné moderni technologie
prilis spoléhat nemohou.“

Podle aktudlniho predpisu minis-
terstva zemédélstvi musi special ob-
sahovat 13,00 az 17,99 hmotnostnich
procent extraktu ptvodni mladiny.
Loni se v Cesku takto silného piva vy-
pilo 70,9 tisice hektolitrt, z toho plnych
19,6 tisice uvatili ve Svijanech. Pivovar
si tak s podilem 27,6 procenta i nadale

ces

udrzuje pozici nejvétstho vy-
robce specialti pro ¢esky trh.
Letos do konce fijna uvatil
zhruba 16 tisic hl, vrchol od-
bytu ovSem ocekava tradi¢né
az pred Vanoci. ,,Specidly jsou
predevsim svitecni piva. Jejich vy-
zrdlejsi chuté nachdzeji uplatnéni
zvldasté v zimé a v kombinaci s dob-
rym jidlem, “ vysvétluje Petr Mensik.
Varit silné, dobfe pitelné pivo neni
viibec jednoduché. Alkohol je inhibi-
tor kvaseni, proto je velmi obtiZzné pro-
kvasit pivo tfeba s patnicti procenty
extraktu tak, aby v ném nedominovala
sladkd chut, mélo vyvézeny charakter
a lidem chutnalo. ,,Chut vech specidlii
je daleko koncentrovanéjsi a méla by
byt také co nejvyvdazené;si, takze jaké-
koli pfipadné technologické pochybeni
by se u nich projevilo mnohem vice nez
u standardnich leZiki,“ dodava sladek.
LV Sirsim slova smyslu jsou ovsem
dnes viechna svijanskd piva viastné spe-
cidlni - uz tim, Ze vznikaji z rucné vyro-
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Definici specialu vyhovuje pét z celkem
trinacti svijanskych piv - Svijansky
KniZe, Svijanska KnéZna, nefiltrovany
Kvasnicak (na obrazku), Baron a letosni
novinka - Dux 13 %, ktery se bude vafrit
pouze jednou roc¢né pri prileZitosti
zarijovych Dnii ¢eského piva.

benych humnovych sladi dnes bohuzel
pomalu vymirajici klasickou technologif
vyroby ceského piva, kterd vyZaduje vice
péce a pozornosti nez moderni techno-
logie hromadné produkce,“ zdaraznuje
Petr Mensik.

KnéZna a Knize sblrap dalsi ceny

va svijanské specialy zabodovaly

v leto$nim osmém ro¢niku sou-

téze specidlnich a neobvyklych piv

z domaci ¢eské produkce CEREVISIA

SPECIALIS - PIVNI SPECIAL ROKU

2017 a ptipsaly si tak do dlouhého se-
znamu ocenéni dalsi dvé polozky.

V Kkategorii svétld specialni piva
obsadil Svijansky Knize 13 % druhé
misto z tfinacti prihlasenych vzorka
piv, v kategorii polotmavé a tmavé
pivni specidly prirkla dvaceti¢lenna
hodnotitelska komise treti cenu tma-
vé tfinactce Svijanskd Knézna.

~Zdjem o pivni specidly mezi Ces-
kymi ctiteli piva stdle roste. A tomu

Cenu zastupciim pivovaru predal Josef
Vacl (uprostred) primo ve Svijanech.

odpovidd i rozsitujici se nabidka pi-

vovarii. Pivovar ve Svijanech patii

k tspésnym ucastnikiim této soutéZe

jiz nékolik let, coZ letos ziskand oce-
néni jen potvrzuji,“ tekl pfi predavani
ceny sladkovi Pivovaru Svijany Petru
Mensikovi feditel spole¢nosti PORT,
Ing. Josef Vacl, CSc.

Ob¢ ocenéna piva se v poslednich
letech pravidelné umistuji na stup-
nich vitézt soutézi Pivo Ceské repub-
liky, Cesk4 pivni pecet nebo Ceska
chutovka i pfi nejriznéjsich prilezi-
tostnych degusta¢nich akcich. ,,Obou
cen, stejné jako vSech predchozich oce-
néni, kterd nase specidly za léta, co je
vyrdbime, nasbiraly, si velice vdzime.
Svédci o tom, Ze je ve Svijanech skutec-
né délat umime, “ fekl sladek Pivovaru
Svijany Petr Mensik.

slevovy kod: SVIJANY2018

zadejte pred dokoncenim objednavky

Kupon lze uplatnit pouze p¥i ndkupu 2l plechovek a 51 soudku

na eshop.pivovarsvijany.cz. Nelze kombinovat s jingmi akénimi nabidkami a slevo-
vymi kupony. Kupony nelze vzdjemné scitat. Jedna objedndvka je limitovdna poctem
12 ks plechovek 21, 'nebo 4 ks soudku 5. Platnost kuponu: do 30. ledna 2018.

eshop.pivovarsvijany.cz
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ostupné vas provedeme vSemi

fazemi tradi¢niho vyrobniho
postupu, ktery jesté ve druhé po-
loviné 20. stoleti vyuzivaly vSechny
ceské pivovary. Dnes jiz bohuzel
zanika a Svijany jsou jednim z mala
pivovaru, ktery tento tradi¢ni zpu-
sob udrzuje a dale rozviji.

Ve Svijanech si zakladdme
na klasickém, dvourmuto-
vém zpusobu vareni piva
s dikladnym povarenim
rmutt a dlouhym chmelova-
rem, kvagenim v otevtenych
kadich na spilkach a dlouho-
dobym zranim v lezackych
tancich. Svijanské pivo se
kromé toho nijak chemicky
neosetfuje a na trh je doda-
vano nepasterované, tedy
v ,2ivé" podobé, takze si za-
chovava nejen pifjemné cis-
tou chmelovou chut a vini,
ale i vSechny prospésné latky,
které se v pivu vyskytuji a které pasteri-
zace Znici.

Cely pomérné slozity vyrobni pro-
ces piva zacind upravou vstupnich su-
rovin - ve Svijanech pouzivime vodu

z vlastnich vrtd, prevazné humnovy
slad z malych ceskych a moravskych
sladoven a zatecky chmel z vlastnich
chmelnic - a jejich postupnym smi-
chanim a pfeménou ve varné. Po pfi-
dani vlastniho kmene pivovarskych
kvasinek nastava proces hlavniho kva-
$eni v otevienych kadich pti nizkych

! A

Zrani piva v lezackych tancic

Lezacké tanky jsou lezaté nadoby
o praméru 240 cm a objemu 60 az
630 hektolitrti umisténé v chlazeném
prostoru — lezackém sklepu. Primér
nadob je velice dtilezity, protoze diky
jeho zachovani probihd dokvaseni
stale stejnym a spravnym zpusobem.

dokvaseni. Dotvéafi se pritom jeho
chut, viné, pitelnost, pénivost i Fiz.
Zrani trva podle druhu piva 30 az 60
dni a probiha pfi teploté 2 °C a ptiro-
zené vzniklém tlaku 0,1 MPa.

Jediné pozvolné, prirozené zrani v le-
zackych sklepich je zarukou zakulacené
chuti, dobré pitelnosti, ptfjemného fizu
a husté trvanlivé pény. Pro-

teplotach v chlazené mistnosti zvané
spilka. Tzv. zelené pivo potom postu-
puje do dalsi faze vyroby, ktera je rov-
néz velice diilezita — zrani v lezackych
tancich.

7

Naopak délka tanku na zrani
vliv nema.

Béhem lezeni v tancich pivo dozra-
va, Cifi se a pozvolna se syti oxidem
uhli¢itym ptirozené vzniklym béhem

zadny

toze ve Svijanech Ipime na
tradi¢nich postupech a pre-
devs$im na délce lezeni piva
v tancich, musime jich mit
tolik, abychom dokazali po-
kryt sezénni $picku.

Cast hotového piva se
po dozrani plni pfimo
do sudt, dzbankd a par-
ty soudkt (Kvasni¢ak).
Zbytek postupuje do faze
filtrace - nejprve pfes
kfemelinovy filtr dodéva-
jici pivu jiskru a pak ptes
specidlni mikrofiltr, ktery
pivo zbavi nezadoucich
kvasinek a dal$ich mikroorganismt.
Filtrované pivo se pak plni do pret-
la¢nych tankd a postupuje do dalsi
faze vyroby - stdéeni, které si pribli-
zime pristé. u

Na svatky Svijany ve vano¢nim baleni

(Wletos pripravil Pivovar Svijany
A9 sezénni baleni piva. Ze se blizi
Vanoce a novoro¢ni svatky pripo-
mina specialni vano¢ni ,,osmipack®
nejoblibenéjsiho svijanského piva,
Svijanského Mazu 11 %. Vano¢ni
edice se dockaly i jeho pétilitrové
soudky, pillitrové plechovky a dvou-
litrové Plechovky (nejen) pro chlapy.

Aktudlni sezénni multipack s va-
no¢nim designem obsahuje 8 x 0,5
litru svétlého lezaku Svijansky Maz.

Je v prodeji napfiklad v fetézcich
Ahold, Billa, Globus, Tesco a Mak-
ro. Speciadlni vdno¢ni edice oblibe-
ného dvoulitrového baleni piva -
Plechovek (nejen) pro chlapy - je
k dostani na e-shopu pivovaru, ale
také naptiklad v prodejnich Glo-
bus. Do vano¢niho designu se pre-
vlékly i pétilitrové soudky, které se
daji rovnéz koupit pres e-shop nebo
v pivovarské prodejné ptimo ve Svi-
janech, stejné jako ostatni pivni sor-
timent. u

eshop.pivovarsvijany.cz

feditele Romana Havlika (na snimku) chce pivovar v pti$tim roce dodat na trh pét
miliont plechovek a v budoucnu do nich plnit az pétinu vystavu. Investici reaguje
na to, ze poptavka po plechovkach na domdacim trhu prudce roste. Vlastni sti¢irna
soucasné pivovaru otevie dvefe pro export do zdpadni Evropy.

Svijany jdou s dobou. Pat-
néct tisic plechovek za hodinu
dokaze pivem naplnit nova sta-
¢irna, kterd uspé$né prochdzi
zkugebnim provozem. Diky nej-
. Vvétsi investici v celé své novo-
dobé historii - na vybudovani
nového zatizeni pivovar vyna-
lozil ptes sto miliont korun - se
jiz Svijany nemuseji pii staceni
spoléhat na externi dodavate-
le. Do pullitrovych plechovek
se zatim na vysoce moderni
a flexibilni lince zkusebné plni
Svijansky Mz, postupné budou
pribyvat i dalsi piva. Podle slov

¥

Toulava kamera ve Svi-
janech. Jeden z nejsledova-
néjsich poradi Ceské televi-
ze - cestovatelsky magazin
Toulava kamera - se na svych
cestach opét zastavil ve Svija-
nech. Zatimco v cervnovém
dile si prohlédl Zémek Svi-
jany, v fijnu navstivil mistn{
pivovar, jeden z nejstar$ich
Ceskych pivovart vitbec. Tra-
di¢nim vyrobnim postupem |
tzv. dvourmutového zptisobu
vafeni, kvaSenim v otevie-
nych kadich a dlouhodobym

po cely rok.

zranim piva v lezackych sklepich divaky zasvécené provedl ten nejpovolanéj-
81 — svijansky slddek Petr Mensik. Pro ty, kdo by se chtéli dozvédét, kde a jak
se jejich oblibené pivo vati, je potad stale ptistupny v archivu Ceské televize.
Jesté podrobnéji se mohou zdjemci s vyrobnim procesem seznamit pfimo na
misté pti exkurzich s pritvodcem, které pivovar pro skupiny az 25 osob nabizi

http://www.ceskatelevize.cz/ivysilani/1126666764-toulava-kamera




Predstavujeme svijansé hospody a restaurace

Na Piskovné, Vir

Kde slovo stamgasta hra]e prlm

Prijemna atmosféra jako u babicky,
interiér vyzdobeny dobovymi fotogra-
fiemi a poklady, které se nasly na pud¢,
tak by se dala ve zkratce charakterizovat
rodinna Hosptidka Na Piskovné. Maleb-
na restaurace na Vysoc¢iné vSak nabizi
vic nez jen domacké prosttedi s puncem
nostalgie. V roce 2012 byla oteviena
v podobé vydejniho okynka do zahrady,
ale postupné se rozriistala a rozsirova-
la své sluzby. Dnes se muze pochlubit
predevsim tradi¢nimi Ceskymi jidly
podédvanymi nejen béhem svéite¢nich
dni a poctivym svijanskym pivem, kte-
ré si odhlasovali sami hosté. ,,Poté, co je
nasi Stamgasti mohli vyzkouset, rozhodli
jsme se jednoznacné pro Svijany, coZ se
ndm také osvédcilo. Na zdkladé vzriista-
jict obliby tohoto zlatého moku jsme pro
vérné hosty dokonce zorganizovali zdjezd
primo do Svijan,“ ¥ika Jana Cermako-
va, majitelka restaurace. Nejvice se zde
pije Zamecky Maz, od jara do podzimu
sortiment dopliuje Svijanskd Knézna
a Vozka. Béhem vikendtl je nabidka
rozsifena také o specidly. Kromé gur-
manskych zazitkt 1aka restaurace, jejiz

Na Piskovné: interiér vyzdobeny
dobovymi fotografiemi a poklady,
které se nasly na ptidé

nazev vznikl podle skladky pisku pattici
mistnimu kuchati-podnikateli, také na
fadu tradi¢nich akci, jako jsou naptiklad
jarmarky, letni venkovské zdbavy s Zivou
hudbou nebo adventni oslavy. Hosptid-
ka Na Piskovné se nachazi v blizkosti
udoli feky Svratky, ve Viru 11 na Vyso-
¢iné. n
www.facebook.com/napiskovne/

Myslivna, Blansko

»Jeleni skok“ a cepované Svijany

Pavodné slouzila jako hdjenka,
dnes se mtiZe restaurace Myslivna
v Blansku pochlubit kuchyni, kterd
se zaméfuje predev$im na zvéfinové
pokrmy. Svijanské pivo, které tady e-
puji, je pro zdej$i oblast spiSe raritou.
,0d prvopocatku, tedy od roku 2015,
kdy je nase restaurace v provozu, jsme
méli jasno, Ze budeme tocit pravé Svi-

Restaurace Myslivna: stala zakaznice
Andrea, ktera miluje pivo Svijany

jany. Pivo ndm chutnalo, nikde v okoli
Blanska nebylo a my jsme chtéli zd-
kaznikiim nabidnout néco jiného, nez
jsou piva z naseho regionu, “ komentuje
spolupraci s Pivovarem Svijany Blanka
Sekaninova, provozni restaurace Mys-
livna. MuiZzete sem zajit na Zamecky
Madz, Svijanského Rytife, polotmavé-
ho Svijanského fandu a nealko Vozku.
O vikendech a béhem akf si zde mtize-
te doprat také svijanské pivni specidly.
Pro dokonaly gurmansky zdzitek se
k pivu doporucuje specialita restau-
race - topinka ,Jeleni skok“ Kromé
poctivych Ceskych jidel a vyborného
svijanského piva ldka restaurace My-
slivna své nav§tévniky také na radu
akci, jako jsou tane¢ni veclery, do-
maci zabijacky, letni grilovani nebo
letos poprvé s tuspéchem zahdjeny
Blanensky tuplak, soutéz piti piva na
¢as. Restaurace Myslivna se nachazi
v klidném prostiedi Blanenské pte-
hrady v Blansku, v ulici Horni Palava
101/40. |
www.facebook.com/
Myslivna-413683168828969/

Nejen na svatecni stil: specialy ze Svijan

KnizZe + KnéZna: vynikajici samostat-
né i jako idealni Fezana kombinace

Svijansky KniZe 13 % je silnéjsi
svate¢ni pivo, vyrabéné tak, aby jes-
té vice vynikly chuté a vané typic-
ké pro lezaky. Je nejstarsi ze vSech
specidlt - pivovar jej vati jiz od
poloviny devadesatych let — a patii
také k nejoblibenéj$im: tvori témér
polovinu celkového vystavu speci-
alnich piv ve Svijanech. Vyznacuje
se prijemné hotkou a plnou chuti.
Jeho tmavy protéjsek, Svijanska
Knézna 13 %, se vyrabi z vybra-
nych specidlnich sladd, které mu
dodavaji specifickou kéavové-ka-
ramelovou chut. Ve Svijanech se
vari od roku 1999. Vyborné se hodi
k dobrému jidlu a mimotadnou ob-
libu si ziskala jako soucast fezané-
ho piva s kterymkoli jinym pivem
ze Svijan - ruznymi kombinace-
mi lze dosdhnout jiné chuté, viné
a stupnovitosti. Vyborné si v tomto
sméru Knézna rozumi pravé se Svi-
janskym KniZetem.

Vedle  Svijanského  KniZzete
a KnéZny md Pivovar Svijany ve
stalé nabidce jesté dva novéjsi
specidly, nefiltrovany Kvasnic¢ak
a skute¢né svite¢ni pivo Baron,
které se zacaly vyrabét az v tomto
stoleti. Kvasni¢ak 13 % neprocha-
z{ filtraci, takze je v ném zachovan
plny obsah kulturnich pivovar-
skych kvasinek. Jemné zakalené
pivo se vyznacuje prijemné hotkou
chuti a lze je servirovat pfimo ze
svate¢nich dvoulitrovych sklené-
nych dzbant nebo litrovych de-
signovych lahvi. Nejsilnéjsi svijan-
sky special, Baron 15 %, se vyrabi
jako lezak, ktery si ov§em ve sklepé
polezi az tfi mésice. S 6,5 % alko-
holu je velmi silny, ale pfi prvnim
napiti tak vibec neptisobi: nema
ani nadmérné sladkou nebo domi-
nantni alkoholovou notu. Stejné
jako v8echny ostatni svijanské spe-
cialy neni pasterovany. u

Sledujte nas:

@svijany @svijanskysladek
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JAK LIDEM
CHUTNAL DUX
ANEB OZVENY 0}

Veronika Chvojkova Dux, vysa-
la jsem to (ho) jako lux =

Petra Krykorkova Bylo té7ké,

v mém okoli najit hosptidku, kde
se. DUX to¢i, ale kdo hleda tak
najde. Mam rada od vés 450,ale
Dux mné piisel lepsi, takovy tro-
chu karamelovy. Za mé DOBRY
Ilona Sykorova Toto pivo mi
stra$né chutnalo. Je $koda, Ze
neni neustéle k dostani. Barva
piva byla jiskiiva jantarova. Malo
které ma takovou barvu a péna
vydrzela.

Martin Cincibus bylo dobry,
plna chut a barva, mélo fiz,
standardné piji Maz a kdyz je
moznost tak Zamecky Maz, ale
jako svate¢ni chutovku si DUX
rad budu doptévat =

Monika Vackova Pa-

radné vyvazena chut!

Dux @

Martin Florian Vy-

nikajici pivec¢ko! Mé g
chutové poharky se mné ﬂ
neustale ptaji, zdali bude {§
takovato mnambka i na-

presrok? Co jim mam
odpovédét??? &
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Zamek se k zimnimu spanku neuklada

amek Svijany, stejné jako mno-

ho dalSich hrada a zamku po
celé Ceské republice, jiz ukonil le-
tosni sez6nu, béhem niz ho navstivi-
lo témér 12 tisic turisti, o dva tisice
vice nez v lonském roce. Zamecka
brana se v$ak pro navstévniky aplné
nezaviela, na prohlidky vnitinich
expozic zamku se mohou zédjemci
predem individualné objednat i bé-
hem zimnich mésici. Navic na né
v obdobi Vanoc a na za¢atku nového
roku ceka nékolik zajimavych akci
na nadvoii zamku i v zamecké kapli.

eVstupenka pro kazdého

»Letos na zamek zavitalo témér 12
tisic lidi,“ hodnoti dosavadni navstév-
nost manazer zamku Libor Stejskal
a dodava: ,,Snazime se o to, aby se zde
neustdle néco délo nejen béhem hlavni
sezbny, ale i mimo ni. Pordddme vét-
$i akce typu Svatovdclavské slavnosti,
ale i mensi, jako naptiklad rozsvéceni
vanocniho stromku a vdnocni trhy na
nddvori zamku.

Nové lze na vSechny placené akce
na zamku zakoupit listek z pohod-
li a tepla domova pres rezervaéni
systém na www.evstupenka.cz. Sou-
¢asné i nadale funguje predprodej
vstupenek na pokladné Zamku Svija-
ny. ,Chtéli jsme, aby si zdjemci moh-

Yy s

sicti a my se téSime,

Bylo, nebylo... Na kiru v zamecké kapli staly rozbité, zaprdsené a roz-
ladéné varhany. Byly staré vice nez 200 let a nikdo na né uz ddvno ne-
hral. , To je prece skoda, “ posteskl si jednoho dne kasteldn Zamku Svijany.
»Takovy krdsny hudebni ndstroj a nikdo na néj nehraje.“ Slovo dalo slovo,
Pivovar Svijany pridal zhruba tfi ¢tvrté milionu korun na renovaci a nase
pohddka md $tastny konec! Restaurovéni varhan probihalo nékolik mé-
az se konecné rozezni v zdmecké kapli. Poprvé si
budete moci nové restaurované varhany z 18. stoleti pfijit poslechnout
prvni adventni nedéli 3. prosince od 17 hodin na koncert vyznamného
¢eského varhanniho mistra Vaclava Uhlife.

li vstupenky zakoupit s predstihem,
proto jsme se zatadili do regiondlniho
on-line informacniho a rezervacniho
systému eVstupenka,“ vysvétluje Li-
bor Stejskal.

Vanoc¢ni pohoda

Stejné jako loni mohou néavstév-
nici i letos nacerpat na zamku tu
spravnou vanocni atmosféru. Prvni
adventni nedéli se na nadvori rozsvi-
ti vano¢ni strom. Béhem bohatého
doprovodného programu se bude
podavat pivovarsky elixir, ktery 1é¢i
v§echny neduhy - Svijansky Predek.
Od 17 hodin se v zamecké kapli po-
prvé rozehraji nové restaurované
varhany.

Druhd adventni nedéle bude urce-
na predev$im détem, pro které silout-
kovy soubor Jestéd z Ceského Dubu
ptipravil pohadku Sipkova Rizenka.

Predposledni adventni nedéli vy-
roste na nadvori zdimku vanoc¢ni trh
plny regionalnich specialit, tradi¢nich
vanoc¢nich darkt a symbolu. Nebude
chybét ani prodej kaprt. Svatecni ve-
Cer opét zakon¢i koncert v zdmecké
kapli. Tentokrat se navstévnici mo-
hou t&sit na smyccovy soubor Rubin
Quartet.

Posledni vano¢ni koncert — zpiva-
ni lidovych koled se sélistou Opery

Lt » 43

Nérodniho divadla Ludkem Velem
a pomyslné rozlouceni zamku s le-
to$nim rokem - probéhne ve stredu
20. prosince v zamecké kapli. Novy
rok ptivita Zamek Svijany trikra-

PREDEK - NAPO]J
NA DLOUHE
ZIMNI VECERY

Svijansky Predek je mok
z je¢ného sladu, prosty chmele
a alkoholu. Po staleti se pro své
blahoddrné ucinky popijel v pi-
vovarskych kruzich. Traduji se
predev$im jeho priznivé ucinky
na pradusky, nicméné je vice nez
doporucovan i pro prevenci civi-
liza¢nich onemocnéni ¢i podporu
krevniho obéhu. Pro zvy$eni ucin-
ku i vyfecnosti bylo zvykem vy-
lepsit si horky nédpoj rumem a sdi-
let jej s prateli a rodinou. Ochutnat
ho bude mozné béhem vano¢nich
trhd na Zamku Svijany. u

lovym koncertem Tria Amadeus
s podtitulem ,vdZnd hudba nevazné®
Veskeré informace o nadchdzejicich
akcich na Zamku Svijany jsou k na-

hlédnuti na www.zameksvijany.cz. ™

Akce na Zamku Svijany v obdobi prosinec 2017 - leden 2018

Datum| Cas |Akce Vstupné
3.12. 15:00 |Rozsvéceni vanocniho stromku zdarma
3.12. 17:00 |Varhanni koncert zdarma
10.12. | 18:00 |Loutkové divadlo Sipkova Riizenka |zdarma
17.12. | od 13:00 | Adventni trh na nadvofi zamku zdarma
17.12. | 18:00 |Rubin Quartet zdkladni 200 K¢ / seniofi 150 K¢
20.12. | 15:00 |Zpivanikoled zdarma
6. 1. 18:00 |Trio Amadeus zakladni 200 K¢ / seniofi 150 K¢&

PRED RENOVACI §




