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e letos stej-
né jako v uplynu-
Iych letech zapo-
juje do Dnii Ces-
kého piva, zasluz-
né iniciativy Ces-
kého svazu pivo-
vard a sladoven, jejimz c1lem je ne-
jen oslava dobrého ceského piva,
ale také dobrého jidla, a hlavné bo-
haté tradice ¢eskych hospod a re-
stauraci viibec.

Stejné jako maji milovnici vina
své svatomartinské, mohou si piva-
Ti pii prilezitosti pivnich slavnosti
terminové spojenych se svatym
Véclavem uzit mnoho zajimavych
specidlnich piv. Také my jsme si
pro leto$ni paty ro¢nik Dni ces-
kého piva pfipravili vyro¢ni spe-
cial - svétlé pivo DUX. Pojme-
novali jsme ho na pocest patrona
Ceského piva - svatého Vaclava —
a dali jsme si na ném zalezet.

Protoze jsme ho uvaiili jedi-
nou varku, muzete jej ochutnat
jen a pouze po dobu konani Dnui
Ceského piva ve svijanskych re-
stauracich nebo na Svatovaclav-
ské slavnosti na zamku Svijany.
V dvoulitrovych plechovkach bude
DUX po omezenou dobu v prodeji
také v pivovarské prodejné ve Svi-
janech a na e-shopu pivovaru. Dej-
te si jej samotny, nebo s dobrym
¢eskym jidlem, protoZe uz Magda-
lena Dobromila Rettigova védéla,
Ze nic k sobé tak neladi jako ¢eska
Klasika a dobré pivo...

Budu moc rad, kdyZ nam potom
date védét, co na néj rikate.

S pivovarskym Dej Biih Stésti
Petr Mensik,
sladek Pivovaru Svijany
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Svijany na Dnech Ceského piva

Na programu je specialné uvaiené pivo a nocni prohlidky pivovaru

azdoro¢nim svatkem vsech

milovnika piva, hospod a do-
maci ¢eské gastronomie by se mély
stat Dny ceského piva, které od
roku 2013 potrada Cesky svaz pi-
vovart a sladoven. Tradice oslavy
piva jako narodniho napoje je spo-
jena s pripominkou svatého Vacla-
va, ktery je jiz od dob Karla IV. pa-
tronem ceského piva. Letos oslavy
zlatavého moku vrcholi ve dnech
27. zafi az 1. fijna.

,Clenové svazu véetné Pivovaru
Svijany timto zpiisobem chtéji vSech-
ny povzbudit, aby se Castéji vraceli

k piti dobrého a spravné osetfeného
toceného piva v restauraci, misto aby
je konzumovali ve svych domovech.
Chceme jim také pripomenout, jak
diilezitou roli v Ceském Zivoté tradic-
ni Ceské hospody a restaurace vZdy
sehrdvaly,“ ftekl feditel Pivovaru
Svijany Roman Havlik. ,A samo-
ztejmé jim také chceme ukdzat, jak
silnd muize byt kombinace ceského
piva a klasické ceské gastronomie,
dodal.

Do oslav se zapojuji desitky pi-
vovartl, minipivovart a na $est tisic
hospod a restauraci, véetné témért
170 svijanskych.

Milovnici piva maji béhem piv-
nich slavnosti moznost ochutnat
mnoho zajimavych specialnich piv
i celych pivnich menu. Za oficidlni
hlavni kulinafskou specialitu letos-
niho ro¢niku svaz vyhlasil kandi
peceni se $ipkovou oméckou a hii-
bkovym knedlikem.

Ve Svijanech jsme letos v ramci akce
uvarili specidlni pivo a pro fanousky
pripravili mimo jiné i zvldstni noéni
prohlidky pivovaru, a to nejen 1. fijna
na celostdtni Noci otevienych pivova-
rii, “ uvedl dale Roman Havlik. ,,Vérim,
Ze oboji oceni a odmeéni nds tim, Ze se
budou stdle vice vracet k tocenému
pivu.©
www.dnyceskehopiva.cz/kam-vyrazit#!
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Ceské pivovary loni vyrobily nejvice
piva v historii, skoro 20,1 milionu
hektolitrd, mezirocné
0 2,2 procenta vice. Vyvoz vzrost!

0 13,3 procenta na 4,14 milionu
hektolitrd. Domaci spotreba
na hlavu klesla o litr na 143 litrd,
stale je vSak nejvyssi na sveté. Cilem
Dnu ¢eského piva je
zvratit nebo alespori zpomalit odklon
od konzumace piva v restauracich.

Ochutnejte trinacté svijanské pivo - DUX

Special bude na ¢epu ve 170 vybranych restauracich

ivovar Svijany pii prileZitosti le-

tosnich Dni ceského piva uvaiil
jedinou varku specialniho svétlého
piva DUX. Tfindacté svijanské pivo je
na ¢epu ve zhruba 170 vybranych svi-
janskych restauracich pouze po dobu
konani akce. Béhem svatku 28. zaii
ho mohou ochutnat také navstévni-
ci Svatovaclavské slavnosti pfimo na
zamku Svijany.

»DUX patti se svymi 5,5 procenta al-
koholu mezi silnéjsi piva, je plny a hut-
ny, ale soucasné také hladky a jemny.
Pro dosazeni vyrazné jantarové barvy
a vyvizené hladké chuti jsme zvoli-
li vybrany humnovy slad, znalci jisté
oceni i jemnou chmelovou hotkost Za-

teckého chmele odriidy Sladek z nasich
vlastnich chmelnic. Stejné jako vsechna
svijanskd piva je sa-
moziejmé nepastero-
vany,“ priblizil letos-
ni specidl svijansky
sladek Petr Mensik.
Pivovar uvatil fil-
trovaného  specidlu
jedinou varku o ob-
jemu 200 hektolitrii
a stocil ji pouze do
sudd a mensi limi-
tované série dvouli-
trovych  plechovek.
Pro vyjimecné pivo —
vyrobil i zvlastni pullitry a podtacky.
Zatim nepocita s tim, Ze by v jeho

vyrobé déle pokracoval, jako se to
stalo v prlpade nékterych predcho-
zich prilezitostnych
piv, napiiklad nefil-
trovaného  specidlu
Svijansky fanda nebo
krouzkovaného le-
zaku Zamecky Maz.
»1 kdyZ se velice vyda-
fil, nepocitame s tim,
ze by DUX v nasem
sortimentu pivovaru
zistal nastdlo. Roz-
hodné vsak napjaté
Cekdme na reakce spo-
tiebiteltl, a zvldsté pak
na to, co na néj feknou nasi fanousci,
dodal Petr Mengik.




ostupné vas provedeme vse-

mi fazemi tradi¢niho vyrob-
niho postupu, ktery jesté ve dru-
hé poloviné 20. stoleti vyuzivaly
vSechny ceské pivovary. Dnes jiz
bohuzel zanika a Svijany jsou jed-
nim z mala pivovari, ktery tento
tradi¢ni zpusob udriuje a dale
rozviji.

Ve Svijanech si zakladame na klasic-
kém, dvourmutovém zpusobu vareni
piva. To spo¢iva v dukladem povareni
rmutt, dlouhym kvasenim v otevie-
nych kadich na spilkach a dlouho-
dobym zranim v leZackych tancich.
Svijanské pivo se kromé toho nijak
chemicky neogetiuje a na trh je do-

davéno nepasterované, tedy v ,,zivé“

podobg, takze si zachovavd nejen pri-
jemné ¢istou chmelovou chut a vini,
ale i v8echny prospésné latky, které by
pasterizace znicila.

Cely pomérné slozity vyrobni
proces piva zacind upravou vstup-
nich surovin - ve Svijanech pouzi-
vame vodu z vlastnich vrti, prevaz-
né humnovy slad z malych ¢eskych

a moravskych sladoven a Zzatecky
chmel z vlastnich chmelnic - a jejich
postupnym smichdnim a pfeménou
ve VARNE.

Srotovani, vystirdani, rmutovani,
scezovani, vareni, zchlazovani

Ve vystiraci kadi se na varné nejpr-
ve smicha spravny pomér - jeden dil
rozdrceného sladu se zhruba ¢tyfmi
dily vody. Vznikla vystirka se potom
jiz pod ndzvem rmut zahtiva na rizné
teploty, pfi nichz se pomoci sladovych
enzymu méni ve sladu obsaZeny $k-
rob na jednodussi cukry. Ve Svijanech
pouzivame pro vyrobu ¢eského piva
typicky, dekokéni zptsob rmutovani
na dva rmuty. Pti scezovani se oddéluje
cukerny roztok (sladina) od obalt zrn
(mlata). Sladina se pak vari s chmelem,
ktery se pridava postupné v nékolika
davkach. Chmel napoj konzervuje, ale
hlavné mu dodéva piijemné hotkou
chut a charakteristickou chmelovou
viini. Vysledna horkd mladina se poté
zchlazuje a postupuje do dal$i faze
vyroby — kvageni, které si priblizime
priste. n

Uroda chmele bude

letos nizsi

o lonské rekordni drodé maji

letos péstitelé chmele starosti.
Vyvoj rostlin chmelové révy pozna-
menalo velmi studené jaro a na-
sledujici dlouhé sucho. Vysledkem
bude prinejlep$im pramérna uroda,
a to jak co do kvantity, tak i kvality.
Stejné jako v pfipadé sladovnického
je¢mene je situace vaznéjs$i na Mora-
vé nez v Cechéch.

Pivovar Svijany vyuzivda chmel
z vlastnich chmelnic v Polepskych
blatech na Litométicku, do niz ma-
jetkové vstoupil v roce 2007. .V na-
Sem pripadé byla sice letos ¢dst chmel-
nic zasazena krupobitim, ale na rozdil
od moravskych kolegii miizeme byt
s vynosem v zdsadé spokojeni, i kdyz
tirovné loriského rekordniho roku sa-
mozrejmé zdaleka nedosahuje. Také
kvalita chmele je dobrd, mirné niZsi
je jen obsah alfahotkych kyselin, které
pivu ddvaji typickou hotkost,“ zhod-
notil letosni sklizen spolumajitel
spole¢nosti Chmel Polepska blata Jifi
Springl, ktery je za sviij dlouhodoby
pfinos v oblasti péstovani chme-
le nositelem mezindrodniho fadu
chmelového rytife a loni byl uveden
i do Siné slavy ceského pivovarstvi
a sladafstvi.

V' Polepskych blatech se péstuje
prakticky nejdtlezitéj$i surovina pro
vyrobu typického ¢eského piva — chmel

odrtidy Zatecky polorany ¢ervendak,
a to v té nejvyssi kvalité. ,, Dlouhodobé
se zasazujeme o zachovdni piivodnich
neozdravenych odriid Zateckého polo-
raného Cerveridku. Chmel z této oblasti
md nenapodobitelnou charakteristickou
viini, i proto je velmi cenény a vyhleda-
vany, “uvedl Jiti Springl. u

V Ceské republice je 4945 hek-
tart chmelnic, oproti loriskému
roku se vyméra zvysila asi o 3,5
procenta. Sklizen chmele zac¢ina
v Cesku kolem 20. srpna a primérny
ro¢ni vynos se pohybuje mezi 5 700
a 6000 tunami. Z chmelovych odrid
je nejoblibenéjsi a nejrozsirenéjsi
jemné aromaticka odriida Zatecky
polorany ¢ervenak, ktera se péstuje
na 4 321 hektaru chmelnic. Ceska
republika je treti nejvétsi svétovy
producent chmele, a pokud jde
0 jemné aromaticky chmel, udrZuje
si na svétovém trhu prvni pozici.

ma urodé obilovin se letos
velmi negativné projevilo
I kvétnové a cervnové sucho, v je-
hoz dusledku bude leto$ni skli-
zen zejména na Moravé o nékolik
desitek procent niz$i nez loni.
V pripadé sladovnického je¢me-
ne - zakladni suroviny pro
vyrobu piva - se nepfiz-
nivé povétrnostni pod-
minky projevily i na
jeho horsi kvalité.
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Na sladu a jeho jakosti
zavisi vysledny charakter
a chut piva. ,,Pro klasické ceské
pivo plzeriského typu potiebujeme
slad vyrobeny stejné tradicné, jako
my ve Svijanech vyrdbime pivo.
Proto nakupujeme humnovy slad
z nékolika nezavislych malych sla-
doven,“ uvedl k tomu svijansky
sladek Petr Mensik. , Ty si s letos-
nim olekdavanym vyssim obsahem
bilkovin v jecmeni dovedou poradit
daleko lépe nez velkosladovny, takze
v nasem pripadé Zadné vétsi potize
neocekdvdme,“ dodal.

Parametry pro zatazeni do kva-
lity vhodné pro vyrobu sladu letos
nejspise splni vyrazné mensi objem
sklizeného je¢mene i vzhledem
k vy$simu obsahu dusikatych latek.
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Vet ¢ast sklizné nez v uplynulych

letech tak bude vyuzita pro krmné
ucely. ,,Zemédeélci a sladovny zatim
jesté nesecetly celkovy rozsah skod,
ale protoze surovinu odebirdme na
zdkladé dlouhodobych smluv, neo-
Cekdvdme zddny bezprostiedni do-
pad na cenu,“ doplnil feditel
». Pivovaru Svijany Roman

Js\ Havlik.
_ V poslednich trech

. letech byla sklizen sla-
du viceméné stabilni.
Loni 28 ¢eskych a mo-
ravskych sladoven vyrobi-
lo priblizné 544 tisic tun sladu,

jen o 0,7 procenta méné nez v roce
2015, z toho 49 procent smétovalo
na export. Vedle povétrnostnich
podminek predstavuje nejvétsi
nebezpedi pro budoucnost ceské-
ho sladovnického je¢mene trvaly
a alarmujici pokles vyméry orné
pudy. Za poslednich 24 let se kazdy
rok ztracelo na 10 tisic hektarti ze-
médeélské pady. u

AN A SO Wand B USSE T e S WA,

ST W W

Ceské republika je paty nejvétsi
vyrobce sladu v Evropské unii
a celymi dvéma procenty se podili
na celosvétové vyrobé sladu.
Cesky slad se vyvazi do 51 zemi,
zejména do Polska a Némecka, nové I
i do Madarska a Velké Britanie.
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Hostinec Na Hradc¢anech, Rokycany
Jedina svijanska
hospoda v celém okoli

%okoh' Plzné neni mnoho hospod,
v nichZ Svijany svadéji vyrovna-
ny zapas s plzenskym pivem. Jednou
z nich je rokycansky Hostinec Na
Hradcanech, ktery svému ucelu slouzi
uz téméf 130 let. ,,Diim byl postaven
v roce 1890 a celou tu dobu fungoval
jako hostinec, i kdyz se mu chvili fika-
lo i restaurace. KdyZ ndm ho v resti-
tuci vrdtili, zménila jsem na zdkladé
historickych zdznamii ndzev zase na
hostinec, protoZe tak se jmenoval, kdyz
ho kdysi vedla moje babicka s tetou,“
predstavuje ttulné zafizeni nedaleko
centra Rokycan jeho majitelka Ivana
Slajerova.

Utopenci v horcicné omacce se v Ro-
kycanech zapijeji svijanskym pivem

rova také na poctivou ceskou kuchyni,
z niz mistni $tamgasti nedaji dopustit
tfeba na kotletu s domacim bramboro-
vym salitem nebo vyhlaSené utopence
v hof¢iéné omécce. ,,Radsi si je neddvej-
te, rychle na nich vznikd zdvislost,“varuje
jeden z nich.

Pro stalou klientelu pfedstavuje hosti-
neci dilezitou soucast Zivota. Pravidelné
porada napriklad vlastni turnaje v bow-
lingu (,Vidite tu spoustu pohdrui? Mdme
tady skoro mistry republiky.) a nohej-
balu stejné jako tfeba utkani v Clovéce,
nezlob se. Na své si ptijdou i ti, kteff zad-
nému sportu neholduji a chtéji si jen uzit
domackou pohodu. V 1été jim hostinec
nabizi posezeni na prijemné nové za-
hradce, ktera tak resi i problémy spojené
se zakazem koufeni, v zimé se zase mo-
hou ohtivat u roztopeného krbu uvnitf
lokalu. ,,Kdyz v zimé topime v krbu, je to
opravdu nddhera, “libuje si Ivana Slajero-
va a odchazi tocit jednomu z hostt1 dalsi
Svijany.

»Ale Svijany tocime az od roku 2005,
kdy je milj muz ochutnal a rozhodl se, ze
je bezpodminecné musime mit na cepu.
Zpocatku byli mistni trosku nedivérivi,
protoZe byli cely Zivot zvykli jen na Plzer,
ale dnes uz si davaji Svijany stejné rddi.
A to jsme pFitom v celém okoli jedini, kdo
je toct,“ dodéava.

Utulna druha zahradka slouzi teprve
od letosniho Iéta

P

Hostinec Na Hrad¢anech svému ticelu slouzi uz témér 130 let
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zradiém’ roubena krkonosska
chalupa s regionalni kuchyni
a svijanskym pivem. Tak by se dala
charakterizovat restaurace U dvou
kocourt, ktera byla po rozsahlé re-
konstrukci znovu oteviena v prosin-
ci lonského roku. Jeji majitel Martin
Tvariizek si tak splnil svij Zivotni
sen - mit vlastni restauraci, do niz se
hosté radi vraceji nejen kvili atul-
nému prostfedi, pfijemné obsluze
a vyborné kuchyni, ale také dobré-
mu ¢eskému pivu.

Roubenka se py$ni jiz sedmi certi-
fikaty kvality, které v minulosti obdr-
zela od Pivovaru Svijany. ,,S pivovarem
ve Svijanech jsme zacali spolupracovat
uz v roce 2009, kdy jsme se s manzel-
kou pustili do podnikadni v pohostinstvi,
jesté nez jsme si splnili sen a otevreli si

vlastni restauraci. Jednak je to pivovar
z naseho regionu a jednak maji velmi
dobré pivo. Navic mezi ndmi po celou
dobu funguje velmi korektni obchodni
vztah,“ komentuje vzajemnou spolu-
praci s pivovarem Martin Tvartizek.
Hosté se mohou tésit na oblibeny pré-
miovy lezédk ,,450% tmavou a silnéjsi
Svijanskou KnéZznu, nealko Svijanské-
ho Vozku nebo prilezitostné ¢epova-
ny Kvasni¢dk. Ke svijanskému pivu
se z nabizenych regionalnich specialit
vyborné hodi naptiklad pecené kole-
no na ¢erném pivu nebo bucek s krou-
pami a jablky. Vedle gastronomickych
zazitka laka roubenka také na tane¢ni
vecery s zivou hudbou. Restaurace
U dvou kocourti se nachazi v ptijem-
ném horském prosttedi Harrachova,
v ulici Novy Svét 134. u
www.udvoukocouru.cz

Na Zborov
prvni naro

mejen dobré ceské pivo, jidlo
a jméno znamého prazského
$éfkuchate Pavla Zaleského lika
hosty do prazské svijanské restaura-
ce Na Zborové, jez v zaii oslavila své
prvni narozeniny.

Na Zborové je dalsi z plné certifi-
kovanych svijanskych restauraci a jeji
majitel je na to pravem hrdy. ,,Kdyz
jsem se pred rokem rozhodoval, jaké
pivo budu mit na Cepu, chtél jsem, aby
to bylo tradi¢ni Ceské pivo od jednoho
ze samostatnych Ceskych pivovarii, kte-
ré bude dobre ladit k ceskému jidlu, jez
tu poddavime, a presné to Svijany jsou.

é oslavili
zeniny

Navic s pivovarem byla vidy rozumnd
a pritelskd domluva,“ fekl o navazani
spoluprace s pivovarem Pavel Zdlesky.
Na ¢epu mizete ochutnat hned devét
druhu svijanskych piv, Svijansky Maz
si dte jen za 28 K¢. Restaurace dis-
ponuje venkovnim grilem a piijem-
nym posezenim s kapacitou az pro 80
osob. V pripadé nepiiznivého pocasi
se muzete s poctivym ¢eskym pivem
a vybornym jidlem schovat do zimni
zahrady. Kazdy pétek hraje k vecerni-
mu posezeni zivd hudba. Restauraci
Na Zborové najdete v klidné ¢asti Pra-
hy 10, v ulici Kounickd 13. u
www.nazborove.cz




i y se stal Pamétkou
roku Libereckého kraje 2016

»Ziskaného ocenéni Pamdtka roku 2016 ~ Svatovaclavska slavnost 2017
Libereckého kraje si vazZime. Financni ~ Brany zamku se béhem Svatovaclavské
odména bude smysluplné pouzita na slavnosti oteviraji v 10.00 hodin. Navstév-
nici se mohou tésit na koncert znamého
ceského folkového zpévaka Jana Vancu-
ry s kapelou Plavci a Mariem Biharim,
\ na stfedovékou rock-folkovou kapelu
Tempus, dobové tance v podani ta-
necni skupiny Ambrosia, tradi¢ni
jarmark, rukodélné dilny pro
déti a mnoho dalstho. Chybét
nebudou ani pivni soutéZe o za-
jimavé pivni ceny. Stejné jako
v minulém roéniku ptijede na
koni sv. Véclav, patron éeské-
ho piva, na jehoz pocest letos
pivovar uvatil specialni varku
tfinactistupnového specialu pod
nazvem DUX. Navstévnici akce
budou mit v rdmci vstupného pro-
hlidku zdmku a jedno pivo nebo mali-
novku zdarma. Mohou se také objednat
na komentované prohlidky Pivovaru
Svijany, které budou probihat za zvy-
hodnénou cenu po cely den. u

novuobnoveny zamek Svijany je

nositelem ceny Pamatka roku Li-
bereckého kraje za rok 2016. Cena se
udéluje za projekt a realizaci obnovy
budovy nebo souboru staveb, které
maji vyznamné pamatkové, architek-
tonické nebo urbanistické hodnoty
a jsou nositeli specifického charak-
teru prostiedi. Spolu se zamkem 4
cenu ziskal i Doleni mlyn v Bra-
dlecké Lhoté.

»Obé obnovy jsou prikladné
a svym zpiisobem tézko srovna-
telné - u Zdmku Svijany se jednd
o celkovou rekonstrukci a rehabi-
litaci objektu, v pfipadé Doleniho
mlyna v Bradlecké Lhoté jde o ¢ds-
te¢nou obnovu, diky niz je mlyn pro-
vozuschopny,“ uvedla Lucie Prandne-
rova, vedouci oddéleni pamétkové péce
Krajského uradu Libereckého kraje.

Pamétni desku s napisem ,,Pamatka
roku 2016 Libereckého kraje, kterd
bude trvale umisténa na zamku, a fi-

vybudovdni détského hristé v aredlu
zdmku, které jsme planovali jiz diive,*
fekl Roman Havlik, feditel Pivovaru
Svijany, v jehoz vlastnictvi je cely areal
zamku od roku 2013.

nan¢ni odmeénu ve vysi 50 tisic K¢ pre-

vezme Pivovar Svijany 28. zaf{ na Sva-
tovaclavské slavnosti na Zamku Svijany.

Vsechny planované akce na Zamku
Svijany najdete na www.zameksvijany.cz.

ZAMECKA
SEZONA NEKONCI

Mohlo by se zdat, Ze s pfi-
chdzejicim podzimem se brany
zamku brzy zamknou. Ackoli
Svatovaclavska slavnost leto$ni
zameckou sezénu pomyslné uza-
vird, ndvstévnici mohou zdmec-
ky aredl i jeho vnitfni expozice
nav$tévovat az do konce fijna,
a to od utery do nedéle od 9.00
do 16.00 hodin. Béhem zimnich
mésict je vSak nutné se na pro-
hlidku zamku pfedem objednat.
Pokud chcete zazit kouzlo Vanoc
v historickém prosttedi, zastav-
te se béhem adventu na néktery
z vanoc¢nich koncerta.

Po cely rok se navs$tévnici mo-
hou ubytovat v nové otevieném
Hotelu Zamek Svijany*** a na
vlastni kazi okusit, jaké to je
stravit noc na zdimku. Pti jednom
prespani vSak rozhodné zustat
nemusi. Hotel Zdmek Svijany***
je idedlnim mistem pro strave-
ni prodlouzeného podzimniho
vikendu s rodinou ¢i partnerem
nebo partnerkou. Diky své polo-
ze je skvélym vychozim bodem
pro navstévu Ceského raje.

ROMANTICKY PODZIM V HOTELU ZAMEK SVIJANY***

{ S
www.hotelzameksvijany.cz
— —




