Svijon

Soulkeromy pivosar




Marka SVIJANY reprezentuje tradycyjne, typowe czeskie piwo produkowane
z wysokiej jakosci wody z wtasnej studni, stodu z wybranych odmian jeczmie-
nia browarnego z matych niezaleznych czeskich i morawskich stodowni
z dodatkiem najdelikatniejszego chmielu zateckiego uprawianego na wita-
snych plantacjach w wyjgtkowym regionie Polepska blata styngcym z uprawy
chmielu. Piwo powstaje w oparciu o tradycyjne metody produkcji — obecnie
Juz niestety zanikajgce —stosowane jeszcze w drugiej potowie XX wieku przez
wszystkie czeskie browary. Wspommniane metody charakteryzujq sie¢ zaciera-
niem dekokcyjnym dwuwarowym z doktadnym gotowaniem zacieru
i dtugim chmieleniem, fermentacjq w otwartych kadziach w fermentowni
i ditugookresowym dojrzewaniem w zbiornikach lezakowych. Do piwa nie
dodajemy Zadnych dodatkéw chemicznych i dostarczamy go na rynek
niepasteryzowane, czyli w ,,zywej“ postaci. Dlatego tez zachowuje ono
przyjemnie czysty chmielowy smak i zapach.

Browar Svijany jest browarem typowo czeskim i pozostaje,

Jjako jeden z ostatnich, w ,,krajowych” rekach.
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svijanski stodownik




Pierwsza wzmianka o Svijanach pochodzi z roku 1345, miejscowosc
nalezata wowczas do klasztoru cysterséw w Mnichovo Hradisté. Od ro-
ku 1565 wies stata sie wtasnoscig Jaroslawa z Wartenbergu, na ktérego
= polecenie wzniesiono tu renesansowaq twierdze; jednak juz wczesniej,
w roku 1564, wzmiankowany jest browar w Svijanach. Stanowit on
czesc¢ sktadowaq zaplecza gospodarczego, a powodem warzenia piwa
i zaktadania gospod byto zwiekszenie przychodow finansowych
majgtku. Po Smierci Jaroslawa w roku 1602 Svijany z twierdzq
i browarem przejagt Joachim Andreas von Schlick, znana osobistos¢
ze Swiata czeskiej historii, uczestnik powstania antyhabsburskiego.
£ Dokonat swojego zycia na szubienicy na Rynku Staromiejskim w
Pradze w czerwcu 1621 roku. Po tym wydarzeniu Svijany przypadty
Wallensteinom, ktorzy gospodarowali tu az do roku 1814. Za ich cza-
sow starqg twierdze przebudowano na patac, ponadto przebudowano
i poszerzono takze sgsiedni browar. W roku 1820 przybywa réd Roha-
now, Svijany zostajg przytgczone do Sychrova i nadal sq dworem ma-
ot o Jatkowym, w ktorego sktad wchodzi takze browayr. Browar nalezat do
i r/ ’;" . Rohanoéw do roku 1912, wowczas kupit go dotychczasowy dzierzawca
%,@ﬁ’{ ? i stodownik Antonin Kratochvile. Rodzina Kratochvilow byta zwigzana
/-/ ze svijanskim browarem az do roku 1939. Wnuk pierwszego wiasciciela,
rowniez Antonin, byt zmuszony browar sprzedac i ponownie znalazt sie
on w rekach Rohanow. Kratochvilowie w duzym stopniu przyczynili
sie do upiekszenia i zmodernizowania browaru. Po roku
1945 browar skonfiskowano, a nastepnie znacjo-
nalizowano i wszedt on w sktad zaktadu .
Severoceské pivovary n.p.
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Wraz ze zmianami polityczno-gospodarczymi zakoviczyto swojg
dziatalnos¢ przedsiebiorstwo Severoceské pivovary n.p. i w roku 1990
_ : powstato przedsiebiorstwo panstwowe Pivovary Vratislavice nad Nisou,
5 w Riorego sktad wszedt takze browar Svijany. W roku 1992 przedsiebiorstwo
panstwowe przeksztatcito sie w spotke akcyjng i w roku 1997 stato
sie czesScig a.s. Prazské pivovary, kRtorej wtascicielem wiekszoSciowym
Jest angielska spotka piwowarska Baas. Browar Svijany jest najstarszym
i najmniejszym browarem tej grupy. W wyniku polityki handlowej
browarow Pivovary Vratislavice a.s., a pozniej Prazské pivovary a.s.
svijanskiemu browarowi grozito zamRnigcie z powodu trudnosci
ze zbytem produkcji. O przystowiowej godzinie za pie¢ dwunasta dokonata
sie zmiana graniczgca niemal z cudem. W roku 1998 powstata spotka
Pivovar Svijany s.r.o., Rtora stata sie nowym wiascicielem browaru. W roRu
2005 przeksziatcita sige ona w spotke akcyjng. Dzigki Zmudnej pracy zespotu
zdolnych ludzi Rierowanych przez dyrektora FrantiSka Hordka pod batuiq grupy
: finansowej LIF, przezwyciezono trudnosci ze sprzedazq. Przysztos¢ browaru
a.uf. rysuje sie pozytywnie. Catkowita produkcja piwa z roku 1998 w wysokosci
: 43 tys. hektolitrow jest stopniowo zwiekszana. W roku 2001 pokonano
- _ magiczng granice 100 tys. hekRtolitrow, w roku 2005 - 200 tys.,
E e D w roku 2008 - 300 tys., a w roku 2013 przekroczono granice 600 tys.
' hektolitrow wyprodukowanego piwa. Tym samym Svijany staty sie
najsilniejszg markq regionalng o znaczeniu ogolnoRrajowym.
Popularnos¢ browaru stale wzrastata i stopniowo stat sie on jednym
z najwiekszych samodzielnych browarow w Czechach, kRtérego piwem
sq takze zainteresowani za granicq. To przyczynito sie do powstania
[filii dystrybucyjnej Svijany Stowacja w roku 2014.

W roku 2013 Browar Svijany ponownie stat sig wtascicielem pobliskiego
patacu. Zdewastowany zabytek Rupiono w celu przeksziatcenia
8o w centrum Rulturalno-spoteczne gminy i wyremontowano
dzieki funduszom EOG. Odnowiony patac Svijany jest
dostepny do zwiedzania od czerwca 2016.
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/ SCHEMAT
PRODUKCYJNEGO:

P FERMENTACJA GLOWNA
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7biorniki lezakowe 54 naczyniami lezacymi O srednicy
240 cm i objetosci 60-630 hl, sa one umieszczone
w chiodnym miejscu Zwanym piwnica lezakowa.
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SCHEMAT PROCESU
PRODUKCIYJNEGO:
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CZECH REPUBLICS NAGRODY -
gR CZECH ZASZCZYT 1 ZOBOWIAZANIE
SHNLE PALE 2015

Browar Svijany zdobyt w swojej historii wiele
nagrod, nie tylko w kraju, ale tez za granicqg. To dla nas
zaszczyt i zobowigzanie, a takze potwierdzenie, Ze nalezy
kroczyc obrang wczesniej drogq.W svijanskim browarze
staramy sie robic¢ wszystko, aby produkowane przez nas
piwo byto jak najlepsze. Czy i jak sie nam to udaje mozemy
stwierdzic¢ nie tylko na podstawie stale wzrastajqcej catkowitej
produkcji piwa, ale takze w oparciu o przeglgd roznych nagrod,
ktore otrzymujemy zaréowno od amatorow, jak i profesjonalistow.
Niezmiernie cenimy sobie tego, Ze smakuje im svijanskie piwo,
zresziq z tego powodu produkujemy go tradycyjnymi metodami
i jego produkcja juz od wielu lat jest niezmienna.

Petnq liste wszystkich nagrod mozna znalez¢ na naszej stronie
internetowej www.pivovarsvijany.cz.




SVIJANSKA DESITKA 10%

Jasne piwo beczkRowe

Piwo jest produkowane z zastosowaniem tradycyjnych procedur
technologicznych charakterystycznych dla warzenia czeskiego piwa -
metoda dekokcji dwuwarowej, fermentacja piwa w otwartych kadziach

fermentacyjnych w fermentowni z zastosowaniem wlasnego szczepu
drozdzy i fermentacja koncowa w klasycznych zbiornikach lezakowych

w temperaturach zblizonych do 0°C. W produkcji zastosowano

tradycyjny czeski stod klepiskowy i chmiel zatecki z wiasnych
plantacji chmielu. Przyjemnie gorzkie i pelne piwo.

Zawartosé alkoholu: 4,0 %. Chmielone cztery razy.
Niepasteryzowane. Goryczka: 28 EBC.

Sktad: woda, stody jeczmienne klepiskowe, chmiel Zatecki,
preparaty chmielowe.

Dostarczane jest w butelkach i puszkach 0,5 [ oraz
w beczkach typu KEG 15, 30i 50 L

SVIJANSKY MAZ 11%

Jasny lager

Cieszace sie najwieksza popularnoscia svijanskie piwo
produkowane jest od roku 1998 - tak samo jak
wszystkie nasze pozostale piwa - tradycyjnym sposo-
bem warzenia. Przyjemnie gorzkie i peine
piwo odpowiednie na kazda okazje.
Zawartosé alkoholu: 4,8 %. Chmielone cztery razy.
Niepasteryzowane. Goryczka: 30 EBC.

Sktad: woda, stody jeczmienne, cukier,
chmiel zatecki, preparaty chmielowe.

Dostarczane jest w butelkach i puszkach 0,5 I, multipack (8 x butelka 0,5 1),
w beczkach typu KEG 15, 30 i 50 I, duzych puszkach dla prawdziwych
mezczyzn 2i 2,5 1 i beczutkach party 5 L.




ZAMECKY MAZ

lager z dodatkiem specjalnego gatunku drozdzy,
czyli krouzkovany lezak

Piwo wyprodukowane z okazji otwarcia patacu Svijany. Nawiazuje do piwa
Svijansky Maz i jest inspirowane starymi recepturami, zgodnie z ktérymi w minionym
wieku przygotowywano piwo i przed nadejsciem zimy zawozono je do trudno dostep-

nych schronisk gérskich. Gotowe przefiltrowane piwo jest ponownie sfermentowane
przefermentowana brzeczka goraca (tzw. krouzky) oraz na krétko pozostawione do
przefermentowania w zbiorniku, aby doszto do homogenizacji calej partii i aby piwo
we wszystkich beczkach podlegalo takiej samej fermentacji. Po 2-3 dniach piwo zostaje
juz rozlane do beczek i przechowywane w piwnicach lezakowych, gdzie w temperatu-
rze 2°C przez 3-4 tygodnie ponownie poddawane jest procesowi fermentacji.

Zawartosé alkoholu 4,8 %. Goryczka: 30 EBC
Sktad: woda, stody jeczmienne klepiskowe, chmiel zZatecki, preparaty chmielowe.

Dostarczane jest w beczkach KEG 15, 30 i 50 1 i w duzych
puszkach dlq prawdziwych mezczyzn 2 L.
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SVIJANSKY KNIZE 13%

piwo jasne mocne

Klasyczny przedstawiciel svijanskiego jasnego piwa mocnego o
przyjemnie gorzkim i pelnym smaku. Bardzo dobrze sie rozumie
z mocna Ksiezna - Svijanskd Knézna, z ktéra dzieli sie takze

miejscem w duopack “Rizni si Knéznu”.

Zawartosé alkoholu: 5,6 %. Chmielone cztery razy.

Niepasteryzowane. Goryczka: 37 EBC. i) ]
Sktad: woda, stody jeczmienne klepiskowe, cukier, - é

She “lI.J
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chmiel Zatecki, preparaty chmielowe.
Dostarczane jest w butelkach 0,5 [, w duopack (,Rizni si
Knéznu“ KniZe + Knézna 2 x butelka 0,5'1), w beczkach typu
KEG 15, 301 50 I, w puszkach 0,33 [, duzych puszkach
dla prawdziwych mezczyzn 2 1 i w beczutkach party 5 L
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SVIJANSKA KNEZNA 13%
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Ppiwo ciemne mocne

e

Piwo ciemne mocne wyprodukowane z wybranych specjalnych stodéw nadajacych &

mu specyficzny kawowo-karmelowy smak. Jest geéciejsze dzieki czterem rodzajom
prazonych stodéw, to wiasnie im zawdziecza typowy ciemny kolor. Odpowiednie
do positkéw, mozna je tez zmieszaé z ktérymkolwiek z piw oferowanych przez
browar Svijany - w wyniku réznych polaczen mozna uzyskaé r6zne
smaki, aromaty i gradacje.

Zawartosé alkoholu: 5,2 %. Chmielone cztery razy.
Niepasteryzowane. Goryczka: 32 EBC.

Sktad: woda, stod pilznenski, monachijski, karmelowy
i kolorowy, chmiel zatecki, preparaty chmielowe.

Dostarczane jest w butelkach 0,5 I, duopack (,Rizni si Knéznu“
Knize + Knézna 2 x butelka 0,5 1) i beczkach typu
KEG 151, 30 I. beczkach KEG 151, 30 L.

SVIJANSKY FANDA

lager niefiltrowany mieszany

Niefiltrowane piwo mieszane z ekstraktem 11° przyjemnie gorzkie
i pelne smaku bylo pierwotnie pomyslane jako prezent dla Fran-
tiSka Hordka - ktéry browar uratowal - z okazji jego jubileuszu

zyciowego. Jednak podczas obchodéw tego jubileuszu, tak bardzo

wszystkim posmakowalo, ze warzymy je do dnia dzisiejszego. Zawie-
ra tradycyjny st6éd klepiskowy i chmiel z naszych plantacji chmielu.

Zawartosé alkoholu: 4,8 %. Chmielone cztery razy.

_—
Niepasteryzowane, niefiltrowane. Goryczka: 29 EBC. —

" vilnnn i
Sktad: woda, stody jeczmienne, cukier, chmiel Zatecki, :
preparaty chmielowe.

Dostarczane jest w beczkach typu KEG 151 i 30 [, w beczutkach
typu party 5 1 i specjalnych dzbankach 1 L




WEIZENBIER 12%

piwo jasne pszeniczne gornej
Jermentacji

Jedyne piwo w ofercie naszego browaru, ktdre nie jest piwem
pilznenskiego typu. Jest mocne, $rednio peine i posiada charak-
terystyczna lekka goryczke. Rézni sie od pozostalych naszych
piw i mozna go poznaé na pierwszy rzut oka: ma lekko zmet-
nialy jasnozoétty kolor oraz specyficzny zapach.

Zawartos¢ alkoholu 5 %. Pasteryzowane.
Goryczka: 14 EBC.

Skiad: woda, stod pilznenski, stod pszeniczny,
chmiel zatecki, preparaty chmielowe.

Dostarczane jest w beczkach typu KEG 30 L.

s TR
. W\AMS SVIJANSKY BARON 15%
wM w
%MM‘ML piwo jasne mocne

Mo Najmocniejsze svijanskie piwo, ktore produkujemy - tak samo jak
piwo lager - stosujac tradycyjne metody warzenia, charakterystyczne
dla wyrobu czeskiego piwa. Aczkolwiek jest bardzo mocne, to przy
pierwszym tyku zaskakuje przyjemnie pelnym i gorzkim smakiem
zachecajacym do dalszego degustacji.

Zawartosé alkoholu 6,5 %. Chmielone cztery razy.
Niepasteryzowane. Jednostka goryczki: 43 EBC.

Sktad: woda, stod jeczmienny klepiskowy, cukier,
chmiel zatecki, preparaty chmielowe.

Dostarczane jest w butelkach 0,5 I, w beczkach typu KEG 15[
i 30 [ oraz w duzych puszkach dla prawdziwych mezczyzn 2 L.




SVIJANSKY RYTIR 12% 2
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Pieé razy chmielony jasny lager wyréznia sie gorycz-
ka i aromatem. Wyrazny smak i chmielowy zapach
to zastuga ostatniego, wykonywanego na zimno,
chmielenia. L.aczy w sobie kilka rodzajéw stodu,
co sprawia, ze posiada zniewalajacy kolor.
Zawartosé alkoholu: 5,2 %. Pig¢ razy chmielone - w tym
takze na zimno. Niepasteryzowane. Goryczka: 42 EBC.

Sktad: woda, stod pilzneniski, stéd bawarski, stod karmelowy,
cukier, chmiel zatecki, preparaty chmielowe.

. Dostarczane jest w butelkach 0,5 I, w beczkach typu KEG 151,
301i501iwduzych puszkach dla prawdziwych mezczyzn 2 L.

,450¢

Jasny lager premium

Piwo pelne chlebowe o intensywnej, ale przyjemnej i bardzo deli-
katnej goryczce wyprodukowali$my z okazji obchodéw 450. roczni-
cy zalozenia browaru w Svijanach. Warzone w oparciu o klasyczna
technologie charakterystyczna dla czeskiego piwa przy wykorzysta-
niu wlasnego chmielu z dominujacym udzialem na nowo odkrytego

klonu odmiany Osvald chmielu zateckiego polorany Cervendk
i wylacznie stodu klepiskowego z malych czeskich stodowni.

Zawartosé alkoholu: 4,6 %.
Niepasteryzowane. Goryczka: 38 EBC.

Sktad: woda, stod jeczmienny klepiskowy, chmiel Zatecki.
Dostarczane jest w butelkach 0,5 I, duopack (2 x butelka 0,5 1),
multipack (8 x butelka 0,5'1), w beczkach typu KEG 15, 30 i 50 |,

puszkach 0,5 I, w duzych puszkach dla prawdziwych
mezczyzn 2 1 i beczutkach party 5 L.
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piwo jasne mocne niefiltrowane

Zawsze najlepsze jest piwo $wiezo rozlewane bez-
posrednio ze zbiornika lezakowego. Dokladnie takim ;

piwem jest Kvasni¢dk w szklanym dzbanku. Niefiltrowane
piwo zawierajace kultury drozdzy piwowarskich wyproduko-
wane w oparciu o tradycyjne metody jest na pierwszy rzut

oka delikatnie metne i wyrdznia sie przyjemnie gorzkim

i pelnym smakiem. Sprzedajemy je w szklanym dzbanku,

ktory doskonale nadaje sie takze na prezent.

Zawartosé alkoholu: 6,0 %. Chmielone cztery razy.
Niepasteryzowane, niefiltrowane. Goryczka: 35 EBC.

Sktad: woda, stod jeczmienny klepiskowy, cukier,
chmiel zatecki, preparaty chmielowe.

Dostarczane jest w beczkach typu KEG 151, 30 1 i 50 I, w beczutkach

KVASNICA
.,,..,mnu party 5 1 i w specjalnych dzbankach 1i2 1.
13%

SVIJANSKY VOZKA

Ppiwo jasne bezalkoholowe

Idealny nap6j do uzupelnienia zapasu plynéw i ugaszenia
pragnienia w chwilach, kiedy trzeba usias¢ za kierownica.
i To $rednio mocne piwo zaintryguje delikatna goryczka
' i stodowym posmakiem, a takze chmielowym aromatem.

| gﬂ__gﬂ” Pasteryzowane. Goryczka: 22 EBC.
| __JJ

| SuasEEvOZ | Sktad: woda, stody jeczmienne, chmiel Zatecki,
b it 7 preparaty chmielowe.

e

Meafol Fee! Dostarczane jest w butelkach i puszkach 0,51
G 151 oraz w beczkach typu KEG 30 L

" Foen ookt
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toatwe do reeyklingu
L trwate opakowanie
(zelazo)

Tradycyjne porzgdne piwo zastuguje na tradycyjne
i godne opakowanie.

Puszki juz od 1935 roku sq tradycyjnym opakowaniem na piwo. Sq tatwe

do recyklingu, przechowywania i sq praktyczne. Zapewniajq utrzymanie
Swiezosci piwa, w odroznieniu od butelek typu PET chroniq je przed utlenianiem
i Swiattem. Atrakcyjny design czyni z nich atrakcyjny i mity prezent.
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EDYCJA REKLAMOWA I LIMITOWANA

Oferujemy popularng edycje reklamowaq i limitowang 5 | beczutek party i 2 | duzych
puszek (nie tylko) dla prawdziwych mezczyzn. Nadajq sie na prezent lub souvenir
i w dodatku sq bardzo chetnie kolekcjonowane.

Atrakcyjny design tych opakowan dobrze petni role samoprezentacji i reklanyy
nie tylko w celach firmowych, ale tez w odniesieniu do najrozniejszych imprez
sportowych, kulturalnych i towarzyskich. Aby uzyskac wiecej informacji
na temat mozliwosci zamawiania i produkcji prosimy o kontakt e-mailowy:

pivovar@pivovarsvijany.cz.

20 duze puszki
(nie tylko) da
prowdzimych

mezezyzin
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PAXAC SVIJANY

Patac i browar od dawien dawna mialy ze soba wiele wspolnego. W roku 2013 Browar
Svijany naby?t rozpadajacy si¢ palac i postanowit przeksztatci¢ go w centrum kulturalno-
spoleczne gminy; udato si¢ to zrealizowac dzigki funduszom EOG 2009-2014. Podczas
prac remontowych i badan archeologicznych odkryto wiele cennych znalezisk. Obecnie
patac Svijany jest dostepny dla zwiedzajacych. Z okazji otwarcia patacu wprowadzono do
asortymentu nowe svijanskie piwo - krouzkovany lezak, czyli lager z dodatkiem specjal-
nego gatunku drozdzy poddawany fermentacji bezposrednio w beczce - Zamecky Maz.



Informacsi E Wyremontowany patac oferuje szeroki wachlarz imprez
Turystycznej . kulturalnych i mozliwosci zabawy dla catej rodziny.
S Zwiedzajacy mogaq obejrzec np. tzw. Duzq Kaplice
z malowidtami z lat 1610-1620, ekspozycje o historii patacu i najblizszej
okolicy. W patacu Svijany najwiecej miejsca zajmuje ekRspozycja arche-
ologiczna. Podczas zwiedzania potudniowego skrzydta patacu mozna sie
dowiedzie¢ o dawnych znaleziskach z okolicy Svijan i Prisovic liczgcych
3 tys. lat. Warte obejrzenia sq unikatowe groby z nekropolii ,Na Cecilce*,
tzw. svijanské labutky, czyli niespotykany nigdzie indziej cenny zbior przed-
miotow z brgzu pochodzqcych z IX i X w. p.n.e. i oryginalne najnowsze zna-
leziska z ogrodu patacowego. Ekspozycja poswiecona browarnictwu dostarczy
odpowiedzi na pytanie, ile kosztowato piwo w roku 301 za czaséw panowania
cesarza Dioklecjana; mozna obejrzec wiele starych ilustracji dotyczgcych kultury
piwnej oraz fotografie przyblizajgce problematyke balneologii oraz ukazujqg-
ce, jak sie zmieniat browar na przestrzeni lat. ERspozycja dotyczgca podziemi
prezentuje fotografie interesujgcych obiektow podziemmnych w regionie.
Z kolei w Centrum Informacji uzyskam)y wiecej informacji na temat
Islandii i Szkoty Montessori, w ktorych dzieci mogg same wypréobowac
wiele ciekawych rzeczy. W patacowym ogrodzie znajdziemy
autentyczne miejsca, gdzie dokonano odkryc archeologicznych
i dowiemy sie, jak te znaleziska wygladaty, zobaczymy drew-
niang replike liczgcej 3 tys. lat Swigtyni lub

, mozemy sobie wykopac svijanskqg
wrwotny ston 3 e P,
P w [ Sredniowieczng ,Swinie!“. Oferta o
paracu pt zakwaterowania i restauracja — Vi
emontem
r od lata 2017. eed

grants

www.zameksvijany.cz * www.facebook.com/zameksvijany




SVIJANSKIE GOSPODY

Tworzymy wiasng sie¢ ,svijanskich” gospod i restauracyi.
Wszystkim mitosnikom dobrego piwa chcemy zaoferowac
najlepsze piwa, jakie kiedykolwiek pili. W zwigzku z tym,
ze poziomowi i kulturze podawania piwa w czeskich restauracjach
Jjeszcze daleko do doskonatosci, postanowili§my to zmienic na lepsze.

Dlatego rozwijamy sie¢ witasnych restauracji - umozliwiajgcych
degustacje piw warzonych w Browarze Svijany i czesto rozlewanych
bezposrednio ze zbiornika — ktore oferujg najwyzszej jakosci Swieze
piwa w przyjemnym otoczeniu, wySmienitqg kuchnie i mitg obstuge.

Zdajemy sobie sprawe z tego, Ze mamy do czynienia z zadaniem nietatwym
i dtugofalowym, ale wierzymy, iz jest to jedyna wtasciwa droga, kRtorg nasza
scena gastronomiczna powinna podgzac. Cieszymy sig na spotkanie
z Panstwem w Rtoryms z naszych lokali, ktorych liczba stale wzrasta.




Aktualng, Uiste naszych najwazniefszych gospdéa
L restouracql ovaz wszystkich miejse, gdzie mozna zafsé
na ,,Svyony” znejoe, Parstwo na:
http://www.pivovarsvijany.cz/index.php/kontakty/kam-na-svijany.




Kazdego roku, juz od ponad cwierc wieku, wspotorganizujenty
Swieto Svijanskiego Piwa, ktore staje sig coraz bardziej popularnag
i poszukiwang forma rozrywki dla tysiecy mitosnikoéw zaréwno
svijanskiego piwa, jak tez dobrej zabawy w czasie upalnych
letnich dni. Kompletna oferta svijanskich piw, lody piwne,
Ronkursy na degustacje, souveniry, Ruszqgce specjaty, znakRomita
muzyka na trzech podiach... Wszystko to mozna tu znalezc, ale
najwazniejsze jest spotkanie z przyjacio’llmi przy dbibrym piwie.




Browar Svijany znajdg Panistwo w matej miejscowosci Svijany lezgcej na skraju
Czeskiego Raju, tuz przy autostradzie prowadzagcej do Liberca na wysokosci Mia-
da Boleslav. Nalezy on do najstarszych czeskich browaréw i ma za sobg barwnag
historie. Na przestrzeni lat Rilkakrotnie grozito mu catkowite zamknigecie. Obec-
ny sukces to zastuga entuzjazmu i ciezkiej pracy osob, ktorym we wtasciwym
momencie nie zabrakto odwagi, Zeby zaryzykowad, a takze uczciwosci rzemiosta,
Jak tez serca, ktore w niego do dnia dzisiejszego wktada kazdy z pracownikow.
Aczkolwiek pod wzgledem catkowitej produkcji piwa przekraczajgcej 600 tys.
hektolitrow rocznie browar zalicza sie do grupy wiekszych browarow, to stale
Jako jeden z niewielu znajduje sie w rekach wytqgcznie czeskich wtascicieli.

W Svijanach szanujemy tradycje. Dlatego tez piwo stale jest produkowane w opar-

ciu o takie same procedury, jak w potowie ubiegtego wieku, w czasie Riedy czeskie

piwo byto stynne na catym Swiecie. Stale warzymy je metodq dekokcji dwuwaro-

wej, fermentacja piwa odbywa sie w otwartych Radziach w fermentowni, na-

stepnie piwo powoli dojrzewa w piwnicach lezakowych w niskiej temperaturze.
Proces warzenia piwa postrzegamy jak rzemiosto i aczRolwiek z powodu wzra-

stajgcego zainteresowania Svijanami jesteSmy zmuszeni kazdego roku rozszerzac

naszq dziatalnosc, to nowoczesne technologie sq wprowadzane jedynie tam, gdzie

w zZaden sposob nie naruszajq tradycyjnych metod produkcji.

Szczesc¢ Boze!
Wyprobuj nasze tradycyjne piwo, rezultat umiejetnosci i staran doswiadczonych
stodownikow, jedyny w swoim rodzaju, doskonale przygotowany oryginat!
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PIVOVAR SVIJANY, a.s.
Svijany 25, 463 46 Svijany, Czechy
Tel.: +420 481 770 770, Fax: +420 481 770 760
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eshop.pivovarsvijany.cz ® www.pivovarsvijany.cz
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